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สารจากอธิการบดี



(รองศาสตราจารย ดร.สมหมาย ผิวสอาด)
อธิการบดีมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี

 มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรีถูกจัดวาเปนหนึ่งในมหาวิทยาลัยหลัก
ในกลุม Technology & Innovation University เปนมหาวิทยาลัยที่สงเสริมและสนับสนุน
การทำงานวิจัย สรางนวัตกรรมและเทคโนโลยีใหม ตามนโยบายการขับเคล่ือนมหาวิทยาลัย
ไทยสูการเปนหนึ่งในการจัดอันดับมหาวิทยาลัยสากล ซึ่งสอดคลองกับเปาหมายหลัก
ของกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร วิจัยและนวัตกรรม (อว.) โดยการจัดมหาวิทยาลัย
ในประเทศออกเปน 5 กลุมหลัก เพื่อขับเคลื่อนความเปนสากลตามนโยบาย Reinventing
University ที่จะชวยผลักดันมหาวิทยาลัยไทย มุงเนนพัฒนาทางดานเทคโนโลยีและ
เสริมสรางนวัตกรรม เพื่อตอบโจทยการพัฒนาประเทศ สรางบัณฑิตที่มีทักษะ ความรู
ความชำนาญ ใหสามารถนำองคความรูมาประยุกตใชในการสรางพัฒนา หรือตอยอด
เปนนวัตกรรมใหม บมเพาะกลุมคน Start Up พรอมรวมมือกับภาคเอกชนและภาค
อุตสาหกรรมในการสนับสนุนและพัฒนาเทคโนโลยีรวมกัน ซึ่งจะนำไปสูการพัฒนา
เศรษฐกิจ สังคมและอุตสาหกรรมของประเทศ
 ทรัพยสินทางปญญาถือเปนหนึ่งในกลไกที่ชวยสนับสนุนใหงานวิจัยและนวัตกรรม
ที่มหาวิทยาลัยมีนั้นสามารถกาวเขาสูเชิงพาณิชยไดอยางมีประสิทธิภาพ อีกทั้งยังเปน
หนึ่งในตัวชี ้วัดในการประเมินคุณภาพมหาวิทยาลัยในการจัดอันดับสากลอีกดวย 
มหาวิทยาลัยจึงมีการผลักดัน และสนับสนุนการคุมครองทรัพยสินทางปญญาของงานวิจัย
มาอยางตอเนื่องสำหรับเอกสารเผยแพรทำเนียบทรัพยสินทางปญญา มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี ประจำป 2564 นับเปนอีกภารกิจหนึ่งที่สำคัญ ในการรวบรวม
ผลงานอันทรงคุณคาที่ไดรับจดทะเบียนดานทรัพยสินทางปญญาที่เกิดจากการสรางสรรค
ของนักวิจัย อาจารย นักศึกษา และบุคลากรของมหาวิทยาลัยฯ เพื่อเปนการเผยแพรและ
ประชาสัมพันธผลงานวิจัยและนวัตกรรมของมหาวิทยาลัยฯ สูภาคอุตสาหกรรมเปาหมาย 
หนวยงานทั้งภาครัฐและเอกชนที่มีความสนใจ อีกทั้งเพื่อเปนการผลักดันใหเกิดงานวิจัย 
สิ่งประดิษฐ นวัตกรรม และงานสรางสรรคที่มีศักยภาพ สามารถนำไปใชประโยชนในเชิง
พาณิชยไดอยางเปนรูปธรรมและนำผลงานไปใชประโยชนตอไป รวมถึงเปนแนวทาง
ในการพัฒนาและสรางความเปนเลิศทางดานทรัพยสินทางปญญาสืบไป



สารจากรองอธิการบดี



(รองศาสตราจารย ดร.กฤษชนม ภูมิกิตติพิชญ)
รองอธิการบดีมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี

 มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี เปนมหาวิทยาลัยที่มุงมั่นจัดการศึกษา
และวิจัย ผลิตนวัตกรและนวัตกรรมที่ทรงคุณคาตอเศรษฐกิจ สังคมและสิ่งแวดลอม
เพื่อการพัฒนาประเทศอยางยั่งยืน มีพันธกิจที่เนนผลิตและการพัฒนากำลังคนใหมี
ความสามารถทางวิชาการ วิชาชีพ คิดสรางสรรค และเรียนรูตลอดชีวิต สรางงานวิจัย
สิ่งประดิษฐ งานสรางสรรค และนวัตกรรม สูการนำไปใชประโยชนในภาคอุตสาหกรรม
สังคม ชุมชน หรือสรางมูลคาเชิงพาณิชย เพื่อพัฒนาเศรษฐกิจของประเทศตอไป 
 มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี ไดเล็งเห็นถึงความสำคัญของทรัพยสิน
ทางปญญาที่เกิดจากการประดิษฐ คิดคน และสรางสรรคของนักวิจัย อาจารย นักศึกษา
ตลอดจนบุคลากรของมหาวิทยาลัย จึงมีนโยบายสงเสริมและสนับสนุนงานดานทรัพยสิน
ทางปญญาเพื่อการคุมครองสิทธิ์ของเจาของผลงานในมหาวิทยาลัย โดยมีหนวยจัดการ
ทรัพยสินทางปญญาและถายทอดเทคโนโลยี (TLO) ภายใตการดูแลของสถาบันวิจัย
และพัฒนา รับผิดชอบดูแลตลอดกระบวนการการยื่นขอรับความคุมครอง ตั้งแตการให
คำปรึกษา ตรวจ/แกไข ตลอดจนการตออายุสิทธิบัตร/อนุสิทธิบัตร นอกจากน้ี ยังเล็งเห็น
ถึงความสำคัญในการประชาสัมพันธงานทรัพยสินทางปญญาของมหาวิทยาที่ไดรับการ
จดทะเบียนแลว จึงไดจัดทำเอกสารเผยแพรทำเนียบทรัพยสินทางปญญา มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี ประจำป 2564 เพื่อเปนการรวบรวมและนำเสนอผลงาน
อันเปนทรัพยสินทางปญญาของมหาวิทยาลัย ประเภทสิทธิบัตร/อนุสิทธิบัตร ที่ไดรับ
การจดทะเบียนคุมครองในระหวางป พ.ศ. 2556-2564 ซึ่งจัดทำเลมทำเนียบฯ มาอยาง
ตอเนื่องเปนปที่ 6 แลว เพื่อเปนการประชาสัมพันธ และเผยแพรผลงานทรัพยสิน
ทางปญญาของมหาวิทยาลัย ใหบุคคลภายนอก ท้ังภาครัฐ เอกชน และภาคอุตสาหกรรม
ตอไป



บทสรุปผูบริหาร 



 ทรัพยสินทางปญญา (Intellectual Property) จัดวาเปนทรัพยสินที่มีความสำคัญตอ
การดำเนินการธุรกิจเทคโนโลยีและธุรกิจท่ีตองอาศัยผลงานนวัตกรรมในการสรางมูลคาเพ่ิม
ทางธุรกิจเปนอยางมาก มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรีมีทรัพยสินทางปญญาที่
เกิดจากการวิจัยและประดิษฐคิดคนอยูเปนจำนวนมาก ไมวาจะอยูในรูปแบบของสิทธิบัตร
อนุสิทธิบัตร และทรัพยสินทางปญญาอ่ืนๆ ซ่ึงทางมหาวิทยาลัยไดใหความสำคัญกับการนำ
ทรัพยสินทางปญญาไปใชประโยชนมากขึ้น ทั้งในสวนของการใชประโยชนจากผลงานวิจัย
ที่ไมกอใหเกิดรายไดและแบบที่กอใหเกิดรายได หรือที่เรียกวาการนำไปใชประโยชนในเชิง
พาณิชย
 ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี ประจำป 2564 
เปนเอกสารเผยแพรในรูปแบบของเลมเอกสารและไฟลหนังสืออิเลคทรอนิกส (e-Book) 
ที่สถาบันวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี ไดดำเนินการรวบรวม
จากผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ นวัตกรรมและงานสรางสรรคของมหาวิทยาลัยฯ เพื่อชวยใน
การสงเสริมและสนับสนุนการนำผลงานวิจัยไปใชประโยชนในเชิงพาณิชยใหเปนรูปธรรม
มากย่ิงข้ึน รวบรวมผลงานวิจัย นวัตกรรม และงานสรางสรรคท่ีไดรับการจดทะเบียนคุมครอง
จากกรมทรัพยสินทางปญญาประเภทสิทธิบัตรและอนุสิทธิบัตร ในระหวางป 2555 - 2564 
รวมทั้งสิ้นจำนวน 266 ผลงาน ดังนี้

 ผลงานทรัพยสินทางปญญา ประจำป พ.ศ. 2555 มีจำนวน 8 เรื่อง
 ผลงานทรัพยสินทางปญญา ประจำป พ.ศ. 2556 มีจำนวน 2 เรื่อง
 ผลงานทรัพยสินทางปญญา ประจำป พ.ศ. 2557 มีจำนวน 1 เรื่อง
 ผลงานทรัพยสินทางปญญา ประจำป พ.ศ. 2558 มีจำนวน 12 เรื่อง
 ผลงานทรัพยสินทางปญญา ประจำป พ.ศ. 2559 มีจำนวน 25 เรื่อง
 ผลงานทรัพยสินทางปญญา ประจำป พ.ศ. 2560 มีจำนวน 9 เรื่อง
 ผลงานทรัพยสินทางปญญา ประจำป พ.ศ. 2561 มีจำนวน 28 เรื่อง
 ผลงานทรัพยสินทางปญญา ประจำป พ.ศ. 2562 มีจำนวน 30 เรื่อง
 ผลงานทรัพยสินทางปญญา ประจำป พ.ศ. 2563 มีจำนวน 63 เรื่อง
 ผลงานทรัพยสินทางปญญา ประจำป พ.ศ. 2564 มีจำนวน 88 เรื่อง

(ผูชวยศาสตราจารย ดร.วารุณี อริยวิริยะนันท)
ผูอำนวยการสถาบันวิจัยและพัฒนา

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี

 ดิฉันในนามคณะผูจัดทำ ขอแสดงความยินดีกับนักวิจัยทุกทานที่ไดรับการจดทะเบียน
คุมครองจากกรมทรัพยสินทางปญญา ขอขอบคุณและขอชื่นชมในความวิริยะอุตสาหะของ
นักวิจัย บุคลากร และนักศึกษา มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรีทุกทานที่สามารถ
สรางสรรคผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ และนวัตกรรม ใหเปนที่ยอมรับและแสดงใหเห็นถึง
ศักยภาพดานทรัพยสินทางปญญาของมหาวิทยาลัยฯ สามารถเผยแพรและประชาสัมพันธ
ไปยังกลุมที่มีความพรอมในการขอรับการถายทอดเทคโนโลยีที่มีความสนใจตอไป



ความรูทั่วไปดานทรัพยสินทางปญญา  1

 1. กรรมวิธีการผลิตตะขบอบแหง  5
 2. กอนดินที่มีสวนผสมของน้ำยางธรรมชาติและกระบวนการผลิต  6

หนา

 3. สูตรผสมของวุนผลไมและกรรมวิธีการผลิต  8

ทรัพยสินทางปญญา ประจำป พ.ศ. 2557

ทรัพยสินทางปญญา ประจำป พ.ศ. 2558
 4. ผลิตภัณฑเกลือสปาที่มีใบสะเดาแหงบดเปนวัสดุขัดผิว 10
 5. หมอนึ่งลูกประคบสมุนไพรไทยแบบหยิบจับงาย 11
 6. กรรมวิธีการผลิตบล็อกประสานจากเศษหินบะซอลต 12
 7. บล็อกปูพื้นระบายน้ำชนิดควบคุมทิศทางการไหล 13
 8. เคกขาวธัญพืช 14
 9. การใชน้ำยางธรรมชาติในงานเขียนผาบาติก 15
10. แบบพับกลอง 16
11. แบบพับกลอง 17
12. กรรมวิธีในการผลิตกานบัวแหง 18
13. เครื่องใหบริการกระจายสัญญาณอินเตอรเน็ตแบบหยอดเหรียญ 19
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ประเภทของทรัพยสินทางปญญา
 ทรัพยสินทางปญญาแบงออกเปน 2 ประเภท ตามหลักสากล ไดแก ทรัพยสินทาง
ปญญาทางอุตสาหกรรม และลิขสิทธิ์

หมายถึง ความคิดสรางสรรคของมนุษยที่เกี่ยวกับสินคาอุตสาหกรรมตางๆ ซึ่งอาจ
เปนความคิดในการประดิษฐคิดคน เชน กระบวนการหรือเทคนิคในการผลิตที่ได
ปรับปรุงหรือคิดคนขึ้นใหม หรือการออกแบบผลิตภัณฑทางอุตสาหกรรมที่เปน
องคประกอบและรูปรางของตัวผลิตภัณฑ เปนตน จึงสามารถแบงออกไดดังนี้
 • สิทธิบัตร (Patent) 
  o สิทธิบัตรการประดิษฐ (Invention Patent)/ อนุสิทธิบัตร (Petty Patent)
  o สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ (Design Patent)
 • แบบผังภูมิของวงจรรวม (Layout-design of Integrated Circuits)
 • เครื่องหมายการคา (Trademark)
 • ความลับทางการคา (Trade Secret)
 • สิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตร (Geographical indications)

ทรัพยสินทางปญญาทางอุตสาหกรรม (Industrial Property)

ลิขสิทธิ์ (Copyright) 

 หมายถึง สิทธิแตเพียงผูเดียวของผูสรางสรรคท่ีจะกระทำการใดๆ กับงานท่ีผูสรางสรรค
ไดทำขึ้น โดยประเภทของงานอันมีลิขสิทธิ์ที่กฏหมายกำหนดไว ไดแก งานวรรณกรรม 
นาฎกรรม ศิลปกรรม ดนตรีกรรม โสตทัศนวัสดุ ภาพยนต สิ่งบันทึกเสียง งานแพรเสียง 
แพรภาพ หรืองานอื่นใดในแผนกวรรณคดี แผนกวิทยาศาสตร หรือแผนกศิลปะ ไมวางาน
ดังกลาวจะแสดงออกโดยวิธีหรือรูปแบบอยางใด
 การคุมครองลิขสิทธิ์ไมครอบคลุมถึงความคิด ขั้นตอน กรรมวิธี ระบบวิธีใชหรือวิธี
ทำงาน แนวความคิด หลักการ การคนพบ หรือทฤษฎีทางวิทยาศาสตรหรือคณิตศาสตร

 ทรัพยสินทางปญญา หมายถึง ผลงานอันเกิดจากประดิษฐ คิดคน 
หรือสรางสรรคของมนุษย ซึ่งเนนที่ผลผลิตของสติปญญาและความ
ชำนาญ โดยไมจำกัดชนิดของการสรางสรรคหรือวิธีในการแสดงออก 
ทรัพยสินทางปญญาอาจแสดงออกในรูปแบบของสิ่งที่จับตองได เชน 
สินคาตางๆ หรือในรูปแบบของสิ่งที่จับตองไมได เชน บริการแนวคิด
ในการดำเนินธุรกิจ กรรมวิธีการผลิตทางอุตสาหกรรม เปนตน

ทรัพยสินทางปญญา

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 1



แผนภูมิทรัพยสินทางปญญา

ทรัพยสิน
ทางปญญา
Intellectual
Property

*อยูภายใตการดูแลของกรมวิชาการเกษตร
กระทรวงการเกษตรและสหกรณ

แบบผังภูมิของวงจรรวม
Layout Design of
Integrated Circuits

สิทธิบัตร
Patent

การใหความคุมครองพันธุพืชใหม
Protection of New Varieties of Plant

ความลับทางการคา
Trade Secret

สิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตร
Geographical Indiacations

สิขสิทธิ์
Copyright

เครื่องหมายการคา
Trademark

เครื่องหมายการคา
Trademark

เครื่องหมายบริการ
Service Mark

เครื่องหมายรับรอง
Certification Mark

เครื่องหมายรวม
Collective Mark

(ที่มา : ความรูเบื้องตนดานทรัพยสินทางปญญา กรมทรัพยสินทางปญญา กระทรวงพาณิชย, 2558)

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
Design Patent

สิทธิบัตรการประดิษฐ
Invention Patent

อนุสิทธิบัตร
Petty Patent
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ความหมายของทรัพยสินทางปญญาประเภทสิทธิบัตร (Patent)

สิทธิบัตรการประดิษฐ (Invention Patent) 

หมายถึง การใหความคุมครอง การคิดคนเกี่ยวกับลักษณะองคประกอบ
โครงสราง หรือกลไกของผลิตภัณฑ รวมทั้งกรรมวิธีในการผลิต การ
เก็บรักษา หรือการปรับปรุงคุณภาพของผลิตภัณฑ

หมายถึง การใหการคุมครองการประดิษฐจากความคิดสรางสรรค
ที่มีระดับการพัฒนาเทคโนโลยีไมสูงมาก โดยอาจเปนการประดิษฐ
คิดคนขึ้นใหมหรือปรับปรุงจากการประดิษฐที่มีอยูกอนเพียงเล็กนอย

หมายถึง การใหความคุมครองความคิดสรางสรรคที่เกี่ยวกับรูปราง
และลักษณะภายนอกของผลิตภัณฑ องคประกอบของลวดลายหรือ
สีของผลิตภัณฑ ซ่ึงสามารถใชเปนแบบสำหรับผลิตภัณฑอุตสาหกรรม
รวมทั้งหัตถกรรมได และแตกตางไปจากเดิม ผูทรงสิทธิบัตรหรือ
อนุสิทธิบัตรมีสิทธิเด็ดขาด

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ (Design Patent)

อนุสิทธิบัตร (Petty Patent)

(ที่มา : ความรูเบื้องตนดานทรัพยสินทางปญญา กรมทรัพยสินทางปญญา กระทรวงพาณิชย, 2558)

 เปนการคุมครองการคิดคนสรางสรรคท่ีเก่ียวกับการประดิษฐ (Invention) 
หรือการออกแบบผลิตภัณฑ (Industrial Design) ที่มีลักษณะตามที่กฏหมาย
กำหนด ซึ่งจำแนกไดเปน สิทธิบัตรการประดิษฐ อนุสิทธิบัตร และสิทธิบัตร
การออกแบบผลิตภัณฑ

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 3
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 ประจำป พ.ศ.

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา

2556



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
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อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 8106

วันที่จดทะเบียน :  20 มิถุนายน 2556

ชื่อผูประดิษฐ  :  ดร.อรวัลภ อุปถัมภานนท

สังกัด  :  คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

กรรมว�ธีการผลิตตะขบอบแหง

จะเห็นไดวาตะขบเปนผลไมที่มีคุณคาทางโภชนาการในหลายๆ ดาน และมีปริมาณ

สารอาหารสูงนอกจากนี้ยังอาจมีสรรพคุณทางยาซึ่งเปนวิถีการดำรงชีพแบบไทยๆ

จึงเปนผลไมพื้นบานที่นาจะสงเสริมใหเปนผลไมเศรษฐกิจได แตดวยอายุการบริโภค

ท่ีส้ันมาก ดังน้ันการนำตะขบมาแปรรูปโดยการทำแหงเปนผลิตภัณฑจึงเปนทางเลือก

ในการเพิ่มมูลคาและทำใหผูบริโภคไดรับคุณคาทางโภชนาการในหลายๆ ดาน 

รวมทั้งเหมาะสมกับวิถีการดำรงชีวิตตามแนวหลักเศรษฐกิจพอเพียง การทำแหง

เปนการแปรรูปที่ทำไดงาย ไมตองใชเทคโนโลยีที่สูงมากนักและงายตอการสงเสริม

ใหเปนระดับอุตสาหกรรมดังนั้นในการศึกษา ครั้งนี้จึงมีวัตถุประสงคเพื่อพัฒนา

ศักยภาพของผลไมพื้นบานไทยเปนอาหารแปรรูปเพื่อนำมารับประทานเปนอาหาร



รายละเอียดผลงาน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 8107

วันที่จดทะเบียน : 20 มิถุนายน 2556

ชื่อผูประดิษฐ : นายประชุม คำพุฒ, วาที่รอยโทกิตติพงษ สุวีโร

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร, หนวยจัดการทรัพยสินทางปญญา

  และถายทอดเทคโนโลยี

กอนดินที่มีสวนผสมของน้ำยางธรรมชาติ
และกระบวนการผลิต

RMUTT
Intellectual Property 20216

กอนดินที่มีสวนผสมของน้ำยางธรรมชาติ 

เปนการประดิษฐกอนดินสำหรับใชในงาน

กอสรางอาคาร หรือสวนประกอบของอาคาร

ที่ทำจากดิน โดยผสมน้ำยางธรรมชาติ

เพื่อชวยใหกอนดินมีคุณสมบัติในการปองกัน

การชะลางและการดูดซึมน้ำท่ีดีข้ึน และมีคา

ความตานทานแรงอัดและความตานทาน

แรงดัดที่สูงขึ ้น ซึ ่งสวนผสมประกอบดวย 

ดิน น้ำ น้ำยางธรรมชาติ สารลดแรงตึงผิว 

วัสดุผสมเพิ่ม ผสมรวมกัน จากนั้นปนหรือ

อัดเปนกอนแลวทำใหแหงในสภาพอากาศ

ปกติหรือใหความรอนที่อุณหภูมิ 30-120 

องศาเซลเซียส



 ประจำป พ.ศ.

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา

2557

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 7
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วันที่จดทะเบียน : 8 พฤษภาคม 2557

ชื่อผูประดิษฐ :  นางสาวจีรวัฒน เหรียญอารีย, นายอภิชาต โคเวียง

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 8851

กรรมวิธีการผลิตวุ นผลไมสำหรับตกเเตงอาหาร เปนการนำเจลาติน ผงวุ น 

น้ำสะอาด เเละน้ำผลไม มาผสมเเละตมเคี่ยว นำไปใสถุงบีบลงบนน้ำมัน จากนั้น

นำไปเเชในตูเย็น เทผานกระชอน พักไวใหสะเด็ด เเลวนำวุนผลไมที่ไดไปเเช

น้ำเชื่อม เเละนำไปเเชเย็นที่อุณหภูมิ 0 องศาเซลเซียส ไดวุนผลไมสำหรับตกเเตง

อาหาร

สูตรผสมของวุนผลไมและกรรมว�ธีการผลิต



ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
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 ประจำป พ.ศ.

2558

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา



รายละเอียดผลงาน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 9695

ผลิตภัณฑเกลือสปาที่มีใบสะเดาแหงบดเปนวัสดุขัดผิว

วันที่จดทะเบียน : 26 มีนาคม 2558

ชื่อผูประดิษฐ :  รองศาสตราจารย ดร.อัญชลี สงวนพงษ

สังกัด : คณะเทคโนโลยีการเกษตร

ผลิตภัณฑเกลือสปาที่มีใบสะเดาเปนวัสดุขัดผิว ประกอบดวย เฟสของสวนผสม 

2 สวน คือ สวนที่ 1 เรียกวา เฟสของแข็ง ที่ประกอบดวยเกลือทะเล ผสมอยูกับ 

ใบสะเดาบดแหงเปนผง และสวนท่ี 2 เรียกวา เฟสของเหลว ประกอบดวยสวนผสม 

7 ชนิดคือ น้ำมันเงา ผสมปรุงแตงน้ำมันมะกอกฝรั่ง น้ำมันมะนาว น้ำมันเจอราเนียม 

น้ำมันลาเวนเดอร น้ำมันโรสแมรีและน้ำมันพัทโชลี เฟสทั้งสองของสวนผสม บรรจุ

ในภาชนะแยกกัน และสามารถนำสวนผสมทั้งสองเฟสมาผสมกันตามความตองการ 

ไดผลิตภัณฑเกลือสปาที่มีผลทำใหเกิดความรูสึกสดชื่นภายหลังการใช

RMUTT
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สาขาเทคโนโลยีที่เกี่ยวของกับหมอนึ่งลูกประคบสมุนไพรไทยแบบหยิบจับงาย



รายละเอียดผลงาน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 9721

หมอนึ่งลูกประคบสมุนไพรไทยแบบหยิบจับงาย

วันที่จดทะเบียน : 27 มีนาคม 2558

ชื่อผูประดิษฐ : นางสุวรินทร ปทมวรคุณ, นายจตุรพิธ เกราะแกว, 

  นายไกรมน มณีศิลป

สังกัด : คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

หมอนึ่งลูกประคบสมุนไพรแบบหยิบจับงาย เปนภาชนะที่มีลักษณะพิเศษคือ

ใชนึ่งลูกประคบสมุนไพรไดจำนวนหนึ่งตามชองที่ใสลูกประคบ โดยไมขึ้นตอกัน

สำหรับลูกประคบขนาดมาตรฐานที่มีการผลิตทั้งโดยชุมชนเพื่อการจำหนาย

หรือการผลิตในครัวเรือนเพื่อใชสวนตัว โดยมีการประดิษฐใหฝาหมอนึ่งมีชอง

ใหดามลูกประคบอยูพอดีตรงชองและฝาหมอออกมาได และโผลพนชองได

ขึ้นกับความยาวดามลูกประคบ ทำใหลูกประคบเมื่อไดรับความรอนจากไอน้ำ

ตรงดามจับจะไมรอนเทาตัวลูกประคบ ทำใหผูใชเปดฝาหมอแปลงจับลูกประคบ

สมุนไพรไดงาย

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2563 11



รายละเอียดผลงาน
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อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 9970

กรรมว�ธีการผลิตบล็อกประสานจากเศษหินบะซอลต

วันที่จดทะเบียน :  10 มิถุนายน 2558

ชื่อผูประดิษฐ :  นายประชุม คำพุฒ, วาที่รอยเอกกิตติพงษ สุวีโร, 
  นายอมเรศ บกสุวรรณ
สังกัด  :  คณะวิศวกรรมศาสตร, หนวยจัดการทรัพยสินทางปญญา
  และถายทอดเทคโนโลยี

กรรมวิธีการผลิตบล็อกประสานจากเศษหินบะซอลต เปนกระบวนการผลิต

วัสดุกอผนังท่ีมีสวนประกอบของปูนซีเมนตปอรตแลนดประเภท 1 เศษหินบะซอลต

เนื้อโพรงขาย และน้ำประปา ผสมสวนประกอบใหเขากันกอนอัดขึ้นรูปดวยเครื่อง

อัดบล็อกประสาน ไดบล็อกประสานจากเศษหินบะซอลตที่มีลักษณะภายนอก

สมบูรณไมแตกหักงาย ความตานทานแรงอัดสูง การดูดกลืนน้ำต่ำ น้ำหนักเบา 

และเปนฉนวนปองกันความรอนที่ดี สำหรับนำไปใชประโยชนในอุตสาหกรรม

การกอสราง และการจัดสวนทั่วไป



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
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อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 10063

บล็อกปูพ�้นระบายน้ำชนิดควบคุมทิศทางการไหล

วันที่จดทะเบียน : 7 กรกฎาคม 2558

ชื่อผูประดิษฐ : นายประชุม คำพุฒ, นายกิตติพงษ สุวีโร

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร, หจก. สยามอินโนเวช่ันแอสโซซิเอช่ัน

บล็อกปูพื้นระบายน้ำชนิดควบคุมทิศทางการไหล เปนวัสดุ 2 ชั้น คือ ชั้นบน

เปนคอนกรีตพรุนจากปูนซีเมนต ทราย หิน และน้ำ โดยใหมีปริมาณของหินมาก 

เพื่อใหเกิดชองวางของเนื้อวัสดุเมื่อแข็งตัว สำหรับใหน้ำระบายลงไปได ชั้นลาง

เปนคอนกรีตกำลังสูงจากปูนซีเมนต ทราย หิน และน้ำ โดยใหมีปริมาณของ

ปูนซีเมนตและทรายมากกวาชั้นบน เพื่อใหทึบน้ำและแข็งแรง โดยขึ้นรูปใหชั้นลาง

ลาดเอียงใหน้ำไหลไปในทิศทางที่ตองการ



รายละเอียดผลงาน
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อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 10199

เคกขาวธัญพ�ช

วันที่จดทะเบียน :  7 สิงหาคม 2558

ชื่อผูประดิษฐ :  นางสาวเดือนเต็ม ทิมายงค, วาที่รอยเอกกิตติพงษ สุวีโร

สังกัด  :  กรมพลาธิการทหารอากาศ, หนวยจัดการทรัพยสินทางปญญา

  และถายทอดเทคโนโลยี 

เคกขาวธัญพืช ประกอบดวย เเปงสาลี ขาวหุงสุก น้ำตาลทราย หัวกะทิ น้ำ 

ไขไก ยีสต และธัญพืชตมสุก เนื้อขนมมีลักษณะนุมฟู และมีกากใย รสชาติ กลิ่น 

สี และเนื้อสัมผัสจากธัญพืช



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 15

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 10634

การใชน้ำยางธรรมชาติในงานเข�ยนผาบาติก

วันที่จดทะเบียน : 26 ตุลาคม 2558

ชื่อผูประดิษฐ : ผูชวยศาสตราจารยสาคร ชลสาคร

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

การใชน้ำยางธรรมชาติในงานเขียนผาบาติก เปนการนำน้ำยางธรรมชาติมาผสม

เขากับแบะแซ และกาวลาเทกซ ใหเขากัน กอนนำไปใสในภาชนะทรงกรวยที่

สวนแหลมมีชองเปด-ปด แลวจึงนำไปเขียนเปนลวดลายบนผาเพื่อกั้นสำหรับ

ทำผาบาติก กอนลางออกไดดวยน้ำ ซึ่งการใชน้ำยางธรรมชาตินี้ สามารถชวยให

การเขียนลวดลายผาบาติก มีขั้นตอนที่งายและสะดวกมากกวาการเขียนลวดลาย

บาติกดวยน้ำเทียนทั่วไป รวมทั้งกระบวนการเขียนไมตองใชความรอน จึงประหยัด

พลังงานและชวยลดภาวะโลกรอนได



รายละเอียดผลงาน

RMUTT
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สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 47102

แบบพับกลอง

วันที่จดทะเบียน : 23 พฤศจิกายน 2558

ชื่อผูออกแบบ : นางสาวจุฑามาศ เจริญพงษมาลา, นายคมสัน เรืองโกศล

สังกัด : คณะศิลปกรรมศาสตร

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ ของแบบพับกลอง ดังมี

รายละเอียดตามที่ปรากฏในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดยื่นมาพรอมนี้



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 17

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 47103

แบบพับกลอง

วันที่จดทะเบียน : 23 พฤศจิกายน 2558

ชื่อผูออกแบบ :  นางสาวจุฑามาศ เจริญพงษมาลา, นายคมสัน เรืองโกศล

สังกัด : คณะศิลปกรรมศาสตร

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ ของแบบพับกลอง ดังมี

รายละเอียดตามที่ปรากฏในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดยื่นมาพรอมนี้



รายละเอียดผลงาน

RMUTT
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อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 10783

กรรมว�ธีในการผลิตกานบัวแหง

วันที่จดทะเบียน :  23 พฤศจิกายน 2558

ชื่อผูประดิษฐ  :  นางรุจิรา เดชสูงเนิน

สังกัด  :  กองกลาง

กรรมวิธีในการผลิตกานบัวแหง เปนการรักษาสภาพกานบัวสำหรับใชประดับ

ตกแตงรวมกับดอกบัวแหงหรือไมดอกแหงชนิดตางๆ โดยใชกระบวนการ ประกอบ

ดวย การแชกานบัวในกลีเซอรีนและน้ำอุน กอนนำไปผ่ึงในท่ีรม และเก็บไวในกลอง

ที่ใสซิลิกาเจล ไดกานบัวแหงสำหรับนำไปใชงาน



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 19

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 10882

เคร�่องใหบร�การกระจายสัญญาณอินเตอรเน็ต
แบบหยอดเหร�ยญ

วันที่จดทะเบียน : 14 ธันวาคม 2558
ชื่อผูประดิษฐ : ผูชวยศาสตราจารย ดร.ชุติมา ประสาทแกว, 
  นายสิทธิชัย หยองใหญ, นายแมคเครน สุขใจ, 
  นายภมร บุญพันธ, นางสาวขวัญฤทัย อำนวยศิลป, 
  นางสาวกันยารัตน ลีชวนคา
สังกัด : คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

ลักษณะของเครื่องใหบริการกระจายสัญญาณอินเทอรเน็ตแบบหยอดเหรียญ 
ประกอบดวยสวนผูดูแลระบบ (Admin) ประดิษฐเคร่ืองใหบริการกระจายสัญญาณ
อินเทอรเน็ตแบบหยอดเหรียญสามารถใหบริการหลายคนในเวลาเดียวกัน และ
การสั่งซื้อสามารถสั่งผานหนาจอแบบสัมผัส พรอมมีโปรแกรมประมวลผลและ
โปรแกรมควบคุมผานคอมพิวเตอรที่อยูภายในเครื่อง เพื่อสั่งเครื่องใหบริการ
กระจายสัญญาณอินเทอรเน็ตแบบหยอดเหรียญพิมพใบแจง Username และ 
password สำหรับใชงานในระบบหลายคนในเวลาเดียวกัน ระบบทำการจับเวลาใน
การเขาใชงาน และจะหยุดใหบริการเมื่อหมดเวลาใชงานตามจำนวนเงินที่สอดคลองกัน 
โดยอุปกรณภายในจะมีการดแลนและตัวกระจายสัญญาณ สวนผูใชบริการ (User) 
หยอดเหรียญเขาไปในเครื่องและเลือกการรับบริการ
ผานหนาจอสัมผัส ตามจำนวนช่ัวโมงท่ีตองการใช
สัญญาณ Wi Fi โดยใส Username และ password 
ตามที่เครื่องพิมพพิมพออกมาเพื่อใชเขาสูระบบ

ความมุงหมายของการประดิษฐนี้คือ เพื่อทำให
เครื่องใหบริการกระจายสัญญาณอินเทอรเน็ต
แบบหยอดเหรียญใชงานสะดวก งาย สามารถ
ใหบริการสัญญาณอินเทอรเน็ตแบบหยอดเหรียญ
กับลูกคาหลายคนในเวลาเดียวกันได ใชในสถานการณ
ที่ไมมีการใหบริการเชื่อมตออินเทอรเน็ตฟรี เชน 
โรงพยาบาล สถานีขนสง เปนตน



รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน :  30 ธันวาคม 2558

ชื่อผูประดิษฐ  :  นางสมพิศ ตันตวรนาท, วาที่รอยเอกกิตติพงษ สุวีโร, 

  นายประชุม คำพุฒ

สังกัด  :  คณะวิศวกรรมศาสตร, หนวยจัดการทรัพยสินทางปญญา

  และถายทอดเทคโนโลยี

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 10959

กรรมว�ธีการผลิตบล็อกปูพ�้นจากเศษหินบะซอลต

ลักษณะของบล็อกปูพื้นจากเศษหินบะซอลต เปนวัสดุปูพื้นที่มีสวนประกอบของ

ปูนซีเมนตปอรตแลนดประเภท 1 ปูนซีเมนตขาวชนิดผสมซิลิกา, เศษหินบะซอลต 

และน้ำประปา ผสมสวนประกอบใหเขากันกอนอัดขึ้นรูปเปน 2 ชั้น ดวยเครื่องอัด

บล็อกปูพื้น (ชั้นลาง) และแบบถอดประกอบได (ชั้นบน) ไดบล็อกปูพื้นจากเศษหิน

บะซอลต ที่มีลักษณะภายนอกสมบูรณไมแตกหักงาย ตานทานแรงดัดดีรับแรงอัดสูง 

มีอุณหภูมิผิวหนาต่ำ น้ำหนักเบา และซึมผานน้ำไดความมุงหมายของกรรมวิธี

การผลิตบล็อกปูพื้นจากเศษหินบะซอลต เพื่อนำไปใชประโยชนในอุตสาหกรรม

การกอสราง

RMUTT
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รายละเอียดผลงาน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 10960

วันที่จดทะเบียน : 30 ธันวาคม 2558

ชื่อผูประดิษฐ : นางสาวนิรมล ปนลาย, วาที่รอยเอกกิตติพงษ สุวีโร, 

  นายประชุม คำพุฒ

สังกัด : คณะสถาปตยกรรมศาสตร, คณะวิศวกรรมศาสตร, 

  หนวยจัดการทรัพยสินทางปญญาและถายทอดเทคโนโลยี

กรรมว�ธีการผลิตคอนกร�ต
ที่มีเศษหินบะซอลตเปนมวลรวม

ลักษณะของคอนกรีตที่มีเศษหินบะซอลตเปนมวลรวม เปนวัตสดุคอนกรีตที่มี

สวนประกอบของปูนซีเมนปอรตแลนดประเภท1, ทรายหยาบ, เศษหินบะซอลต 

และน้ำประปา ผสมสวนประกอบใหเขากันไดคอนกรีตที่มีเศษหินบะซอลตเปน

มวลรวม ที่มีน้ำหนักเบา แข็งแรง และเปนฉนวนปองกันความรอน

ความมุงหมายกรรมวิธีการผลิตคอนกรีตที่มีเศษหินบะซอลตเปนมวลรวม เพื่อ

นำไปใชประโยชนอุสาหกรรมการกอสราง

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 21



 ประจำป พ.ศ.

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา

2559

RMUTT
Intellectual Property 202122



รายละเอียดผลงาน

กระเบื้องหลังคา

วันที่จดทะเบียน : 31 พฤษภาคม 2559

ชื่อผูออกแบบ : นายประชุม คำพุฒ, วาที่รอยตรีกิตติพงษ สุวีโร

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร, หนวยจัดการทรัพยสินทางปญญา

  และถายทอดเทคโนโลยี

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 49608

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 23

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ ของ กระเบื้องหลังคา 

ดังมีรายละเอียดตามที่ปรากฎในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้



รายละเอียดผลงาน

ลวดลายผา

วันที่จดทะเบียน : 31 พฤษภาคม 2559

ชื่อผูออกแบบ : ผูชวยศาสตราจารยใจภักดิ์ บุรพเจตนา

สังกัด : คณะศิลปกรรมศาสตร

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 49609

RMUTT
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ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก ลวดลายผา ดังมีรายละเอียดตามที่ปรากฎ

ในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้



รายละเอียดผลงาน

ลวดลายผา

วันที่จดทะเบียน :  31 พฤษภาคม 2559

ชื่อผูออกแบบ  :  ผูชวยศาสตราจารยใจภักดิ์ บุรพเจตนา

สังกัด  :  คณะศิลปกรรมศาสตร

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 49610

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 25

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก ลวดลายผา ดังมีรายละเอียดตามที่ปรากฎ

ในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้



รายละเอียดผลงาน

ลวดลายผา

วันที่จดทะเบียน : 31 พฤษภาคม 2559

ชื่อผูออกแบบ : ผูชวยศาสตราจารยใจภักดิ์ บุรพเจตนา

สังกัด : คณะศิลปกรรมศาสตร 

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 49611

RMUTT
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ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก ลวดลายผา ดังมีรายละเอียดตามที่ปรากฎ

ในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 27

ลวดลายผา

วันที่จดทะเบียน :  31 พฤษภาคม 2559

ชื่อผูออกแบบ  :  ผูชวยศาสตราจารยใจภักดิ์ บุรพเจตนา

สังกัด  :  คณะศิลปกรรมศาสตร 

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 49612

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก ลวดลายผา ดังมีรายละเอียดตามที่ปรากฎ

ในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้



รายละเอียดผลงาน

RMUTT
Intellectual Property 202128

ลวดลายผา

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 49613

วันที่จดทะเบียน :  31 พฤษภาคม 2559

ชื่อผูออกแบบ  :  ผูชวยศาสตราจารยใจภักดิ์ บุรพเจตนา

สังกัด  :  คณะศิลปกรรมศาสตร 

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก ลวดลายผา ดังมีรายละเอียดตามที่ปรากฎ

ในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 29

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 49614

วันที่จดทะเบียน :  31 พฤษภาคม 2559

ชื่อผูออกแบบ  :  ผูชวยศาสตราจารยใจภักดิ์ บุรพเจตนา

สังกัด  :  คณะศิลปกรรมศาสตร

ลวดลายผา

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก ลวดลายผา ดังมีรายละเอียดตามที่ปรากฎ

ในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้



รายละเอียดผลงาน

RMUTT
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วันที่จดทะเบียน :  31 พฤษภาคม 2559

ชื่อผูออกแบบ  :  ผูชวยศาสตราจารยใจภักดิ์ บุรพเจตนา

สังกัด  :  คณะศิลปกรรมศาสตร

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 49615

ลวดลายผา

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก ลวดลายผา ดังมีรายละเอียดตามที่ปรากฎ

ในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 31

วันที่จดทะเบียน :  31 พฤษภาคม 2559

ชื่อผูออกแบบ  :  ผูชวยศาสตราจารยใจภักดิ์ บุรพเจตนา

สังกัด  :  คณะศิลปกรรมศาสตร

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 49616

ลวดลายผา

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก ลวดลายผา ดังมีรายละเอียดตามที่ปรากฎ

ในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้



รายละเอียดผลงาน

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 49617

วันที่จดทะเบียน :  31 พฤษภาคม 2559

ชื่อผูออกแบบ  :  ผูชวยศาสตราจารยใจภักดิ์ บุรพเจตนา

สังกัด  :  คณะศิลปกรรมศาสตร

ลวดลายผา

RMUTT
Intellectual Property 202132

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก ลวดลายผา ดังมีรายละเอียดตามที่ปรากฎ

ในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้



รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 14 มิถุนายน 2559

ชื่อผูประดิษฐ : นางอรวัลภ อุปถัมภานนท

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 11607

กรรมว�ธีการผลิตผักแผนที่มีแคลเซียมสูง

ลักษณะของกรรมวิธีการผลิตผักแผนที่มีแคลเซียมสูงประกอบดวยการนำผักที่มี

ปริมาณแคลเซียมตั้งแต 100 มิลลิกรัมตอ 100 กรัมน้ำหนักผักสดขึ้นไป มาลวก 

นำไปผานน้ำเย็น สะเด็ดน้ำ นำไปใสเครื่องปน ทำการเดินแผนหรือชอนผักโดย

ใชเฟรม นำไปอบแหง พนซอสปรุงรส แลวนำไปทอด ทิ้งใหเย็นและนำไปอบ

ความมุงหมายของการประดิษฐ เพื่อการสรางมูลคาผลผลิตทางการเกษตรและ

การพัฒนาศักยภาพในการแขงขันและการพ่ึงพาตนเองของสินคาเกษตรในตลาด

อาหารเพื่อสุขภาพ

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 33



รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 28 มิถุนายน 2559

ชื่อผูประดิษฐ : นายวิษณุ เจริญถนอม, ผูชวยศาสตราจารย ดร.สรพงษ ภวสุปรีย

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

กรรมวิธีการเตรียมวัสดุนาโนจากแรแม็กเนติกลูโคซีนเพื่อใชเปนวัสดุลดทอนและ

ปองกันรังสี เอ็กซ (X-ray) ซึ่งมีขั้นตอนการทำดังนี้ ขั้นตอนการทำความสะอาดแร 

ขั ้นตอนการบดแร ขั ้นตอนการสังเคราะหวัสดุนาโนจากแรแม็กเนติกลูโคซีน 

ข้ันตอนการลาง ข้ันตอนการอบ ข้ันตอนการเตรียมแผนดูดซับคล่ืนแมเหล็กไฟฟา 

ขั้นตอนการนำไปใชงาน

ความมุงหมายของการประดิษฐนี้เพื่อเตรียมวัสดุนาโนจากแรแม็กเมติกูลโคซีน

เพื่อใชเปนวัสดุลดทอนและปองกันรังสีเอกซ (X-ray)

กรรมว�ธีการเตร�ยมวัสดุนาโนจากแรแม็กเนติกลูโคซีน
เพ�่อใชเปนวัสดุลดทอน และปองกันรังสีเอ็กซ (X-ray)

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 11668

RMUTT
Intellectual Property 202134



รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน :  28 มิถุนายน 2559

ชื่อผูประดิษฐ  :  นายวิษณุ เจริญถนอม, ผูชวยศาสตราจารย ดร.สรพงศ ภวสุปรีย

สังกัด  :  คณะวิศวกรรมศาสตร

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 11669

กรรมว�ธีการเตร�ยมแผนบางขนาดนาโนจากแรอิลเมไนท
เพ�่อใชในการการขจัดสี ในสียอมน้ำเสียจากสิ�งทอ

กรรมวิธีการเตรียมแผนบางขนาดนาโนจากแรอิลเมไนทใชในการขจัดสีในสียอม

น้ำเสียจากสิ่งทอ ซึ่งมีขั้นตอนการทำดังนี้ ขั้นตอนการเตรียมทำความสะอาดแร 

ขั้นตอนการบดเเร ขั้นตอนการสังเคราะหแผนบางขนาดนาโนจากแรอิลเมไนท 

ขั้นตอนการลาง ขั้นตอนการอบ ขั้นตอนการนำไปใชงาน

ความมุงหมายของการประดิษฐนี้ เพื่อการขจัดสีในสียอมน้ำเสียจากสิ่งทอโดย

ใชแผนบางขนาดนาโนจากแรอิลเมไนท

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 35



รายละเอียดผลงาน

RMUTT
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อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 11670

วันที่จดทะเบียน : 28 มิถุนายน 2559

ชื่อผูประดิษฐ  : นายวิษณุ เจริญถนอม, ผูชวยศาสตราจารย ดร.สรพงษ ภวสุปรีย

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

กรรมว�ธีการเตร�ยมแผนบางขนาดนาโนจาก
แรแม็กเนติกลูโคซีน เพ�่อใชเปนตัวเรงปฏิกิร�ยาโดยใชแสง

กรรมวิธีการเตรียมแผนบางขนาดนาโนจากแรแม็กเนติกลูโคซีนใชเปนตัวเรง

ปฏิกิริยาโดยใชแสง ซึ่งมีขั้นตอนการทำดังนี้ ขั้นตอนการเตรียมทำความสะอาด 

ขั ้นตอนการบดแร ขั ้นตอนการสังเคราะหแผนบางของขนาดนาโนจากแร

แม็กเนติกลูโคซีน ขั้นตอนการลาง ขั้นตอนการอบ ขั้นตอนการนำไปใชงาน

ความมุงหมายของการประดิษฐนี ้ เปลี ่ยนแผนบางของขนาดนาโนจากแร

แม็กเนติกลูโคซีนเพื่อใชเปนตัวเรงปฏิกิริยาโดยใชแสง



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 37

วันที่จดทะเบียน : 5 กรกฎาคม 2559

ชื่อผูออกแบบ : รองศาสตราจารย ดร.ปานฉัตท อินทรคง

สังกัด : คณะศิลปกรรมศาสตร

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 50241

โคมไฟ

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ ของ โคมไฟ ดังมีรายละเอียดตามที่

ปรากฎในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้



รายละเอียดผลงาน

RMUTT
Intellectual Property 202138

อุปกรณเพ�่อการชมทัศนียภาพใตน้ำสำหรับการดำน้ำตื้น

วันที่จดทะเบียน :  5 กรกฎาคม 2559

ชื่อผูประดิษฐ   :  นางสาวพิมพิกา ทองรมย

สังกัด  :  คณะศิลปศาสตร

อุปกรณเพื่อการชมทัศนียภาพใตน้ำสำหรับการดำน้ำตื้น ประกอบดวยผนังดาน

ขางเลนสใสและมือจับ

ความมุงหมายของการประดิษฐนี้ เพื่อชวยใหการมองทัศนียภาพใตน้ำไดชัดเจน 

และสะดวกตอการใชงาน โดยเฉพาะผูที่มีปญหาทางดานสายตา หรือผูมีปญหา

ในการใชหนากากดำน้ำ หรือผูมีปญหาในการใชทอหายใจใตน้ำระหวางการชม

ทัศนียภาพใตน้ำดวยหนากากดำน้ำ ผูใชจึงสามารถใชผลิตภัณฑนี้ไดอยางตอเนื่อง

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 11693



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 39

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 11720

วันที่จดทะเบียน : 12 กรกฎาคม 2559

ชื่อผูประดิษฐ  : ผูชวยศาสตราจารยฐิตยา ศรขวัญ

สังกัด : คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

ลักษณะของกรรมวิธีการผลิตปุยอินทรียจากข้ีแดดนาเกลือ โดยใชจุลินทรียเปนตัวเรง 
ประกอบดวยข้ีแดดนาเกลือ มูลสัตว แกลบดำ รำละเอียด กากน้ำตาล และจุลินทรีย
ที่เปนตัวเรง โดยทำการผสมคลุกเคลาใหเขากัน มักเปนเวลา 20-40 วัน ปุยอินทรีย
จากขี้แดดนาเกลือ ที่ผลิตไดจะมีขอเดนแตกตางจากการผลิตทั่วไป เนื่องจากมีการใช 
จุลินทรียที่สามารถเปนตัวเรงในการยอยสลายวัสดุหมักในระยะเวลาสั้น

ความมุงหมายของนวัตกรรมการผลิตปุยอินทรียจากข้ีแดดนาเกลือโดยใชจุลินทรีย
เปนตัวเรงเพื่อชวยใหไดปุยอินทรียที่มีคุณภาพและรวดเร็ว เนื่องจากใชระยะเวลา
ในการยอยสลายวัสดุสั้นกวากรรมวิธีการหมักปุยอินทรียโดยทั่วไป นอกจากนี้
พบวามีปริมาณธาตุอาหารของพืชในปริมาณที่เพิ่มขึ้นดวย ซึ่งเหมาะกับความ
ตองการของเกษตรกร ทั้งยังเปนการสงเสริมเกษตรกรใหหันมาใชปุยอินทรีย
ในภาคการเกษตรกันมากขึ้น

ปุยอินทร�ยจากข�้แดดนาเกลือโดยใชจ�ลินทร�ยเปนตัวเรง



รายละเอียดผลงาน

RMUTT
Intellectual Property 202140

วันที่จดทะเบียน :  28 กรกฎาคม 2559

ชื่อผูประดิษฐ   :  นายวิษณุ เจริญถนอม, ดร.ณรงคชัย โอเจริญ, 

  ดร.วินัย จันทรเพ็ง, ผูชวยศาสตราจารย ดร.สรพงษ ภวสุปรีย

สังกัด  :  คณะวิศวกรรมศาสตร

กรรมว�ธีการเตร�ยมกลองชิ�นงานกลวง
จากวัสดุผสมพลาสติกร�ไซเคิลพอลิเอทิลีนความหนาแนนสูง

และกากกาแฟโดยว�ธีการข�้นรูปแบบหมุน

งานวิจัยนี้เปนการนำกากกาแฟซึ่งมาจากกระบวนการชงกาแฟใหลูกคาของ

รานกาแฟและพลาสติกรีไซเคิลพอลิเอทิลีน ความหนาแนนสูงซึ่งมีขั ้นตอน

การทำดังนี้ ขั้นตอนการทำความสะอาดกากกาแฟ ขั้นตอนการเตรียมผงพลาสติก 

ขั้นตอนการเตรียมวัสดุผสมพลาสติกรีไซเคิลพอลิเอทิลีนความหนาแนนสูงและ

กากกาแฟ ขั้นตอนการเตรียมกลองชิ้นงานกลวงจากวัสดุผสมพลาสติกรีไซเคิล

พอลิเอทิลีนความหนาแนนสูงและกากกาแฟ

ความมุงหมายของการประดิษฐนี้เพื่อเตรียมกลองชิ้นงานกลวงวัสดุผสมพลาสติก

รีไซเคิลพอลิเอทิลีนความหนาแนนสูงและกากกาแฟโดยวิธีการขึ้นรูปแบบหมุน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 11775



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 41

วันที่จดทะเบียน : 1 สิงหาคม 2559

ชื่อผูประดิษฐ  : ผูชวยศาสตราจารย ดร.บุญยัง ปลั่งกลาง

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 11785

ชุดอุปกรณผลิตกระแสไฟฟาจากการเคลื่อนที่ของลิฟต มีสวนประกอบดวย 

Energy Regenerative Unit อินเวอรเตอรมอเตอรซิงโครนัสชนิดแมเหล็กถาวร

ตุมถวงน้ำหนักและหองโดยสาร ทุกสวนทำงานรวมกันอยางเปนระบบ เพื่อนำ

เอาพลังงานที่สูญเปลาจากการเคลื่อนที่ของลิฟท กลับมาใชงานสงคืนใหกับระบบกริด

ชุดอุปกรณผลิตกระแสไฟฟา
จากการเคลื่อนที่ของลิฟต



รายละเอียดผลงาน

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 50625

RMUTT
Intellectual Property 202142

วันที่จดทะเบียน :  2 สิงหาคม 2559

ชื่อผูออกแบบ  :  นายประชุม คำพุฒ, วาที่รอยโทกิตติพงษ สุวีโร

สังกัด  :  คณะวิศวกรรมศาสตร, หนวยจัดการทรัพยสินทางปญญา

  และถายทอดเทคโนโลยี

กระเบื้องหลังคา

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ ของ กระเบื้องหลังคา 

ดังมีรายละเอียดตามที่ปรากฎในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้



รายละเอียดผลงาน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 11890

กรรมว�ธีการผลิตกะหร�่ปปจากแปงขาวสาลี
ผสมแปงขาวเจา ที่ใหพลังงานต่ำ

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 43

วันที่จดทะเบียน :  26 สิงหาคม 2559
ชื่อผูประดิษฐ   :  นางอรุณวรรณ อรรถธรรม, นายประชุม คำพุฒ, 
  จาอากาศโทหญิงเดือนเต็ม ทิมายงค, นางสาวจันทนิภา สุวีโร, 
  วาที่รอยเอกกิตติพงษ สุวีโร
สังกัด  :  คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร, คณะวิศวกรรมศาสตร,
  กรมพลาธิการทหารอากาศ, หนวยจัดการทรัพยสินทางปญญา
  และถายทอดเทคโนโลยี

กรรมวิธีการผลิตกะหรี่ปบจากแปงขาวสาลีผสมแปงขาวเจาที่ใหพลังงานต่ำ เปน

การพัฒนาสวนผสมและกระบวนการในการทำกะหรี่ปบ โดยสวนผสมหลัก ประกอบ

ดวย แปงสาลีอเนกประสงค แปงขาวเจา น้ำมันถั่วเหลือง น้ำมันปาลม เนยขาว 

น้ำตาลทราย เกลือ น้ำ และไสกะหรี่ปบสวนกระบวนการในการผลิต ประกอบดวย 

การผสมสวนผสม การนวดคลึงแปง การพับแปงกะหรี่ปบ การแชเย็นกะหรี่ปบ

กอนการทอด อุณหภูมิและจำนวนครั้งในการทอด และการสะเด็ดน้ำมันดวยการ

อบลมรอน ทั้งหมดนี้ไดกะหรี่ปบจากแปงขาวสาลีผสมแปงขาวเจาที่ใหพลังงานต่ำ

ความมุงหมายของการประดิษฐกรรมวิธีการผลิตกะหรี่ปบจากแปงขาวสาลีผสม

แปงขาวเจาที่ทำใหพลังงานต่ำ เปนการลดพลังงานจากการบริโภคกะหรี่ปบทั่วไป 

สำหรับใชในการผลิตกะหรี่ปบเพื่อสุขภาพ

โดยสามารถประยุกตใชไดในอุตสาหกรรมอาหารและการจัดจำหนายในเชิงพาณิชย



รายละเอียดผลงาน

RMUTT
Intellectual Property 202144

กรรมว�ธีการผลิตแยมน้ำผึ้งจากน้ำผึ้งทานตะวัน

วันที่จดทะเบียน : 2 กันยายน 2559

ชื่อผูประดิษฐ  : ผูชวยศาสตราจารย ดร.อัญชลี สวาสดิ์ธรรม

สังกัด : คณะเทคโนโลยีการเกษตร

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 11898

ลักษณะของกรรมวิธีการผลิตแยมน้ำผึ้งจากน้ำผึ้งทานตะวันประกอบดวยการนำ

น้ำผึ้งทานตะวันมาผานกระบวนการลดความชื้น เหนี่ยวนำใหตกผลึกในอนุภาค

ขนาดเล็กและใกลเคียงกันดวยหัวเชื้อ ไดน้ำผึ้งในสภาพคลายแยมสะอาดตอการ

บริโภครสชาตินุมลิ้น

ความมุงหมายของการประดิษฐนี้เพื่อลดปญหาการตกผลึกงายของน้ำผึ้งทานตะวัน

ในสภาพธรรมชาติที่ทำใหเกิดการเขาใจผิดของผูบริโภค ปญหาการรับประทาน 

และปญหาการบรรจุหีบหอทั้งยังทำใหไดผลิตภัณฑใหมเพื่อเพิ่มมูลคาใหกับสินคา



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 45

วันที่จดทะเบียน :  28 กันยายน 2559

ชื่อผูประดิษฐ   :  นางอรวัลภ อุปถัมภานนท

สังกัด  :  คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

กรรมว�ธีการผลิตวุนเสนแกนตะวัน

ลักษณะของกรรมวิธีการผลิตวุนเสนจากหัวแกนตะวัน ประกอบดวย การนำ

หัวแกนตะวันมาลางทำความสะอาด ปลอกเปลือกและห่ันเปนแผน การอบแหง 

การบดใหเปนแปง การผสมแปงแกนตะวันกับแปงถั่วเขียว การตมแปงจนสุก และ

การขึ้นเปนเสน ไดวุนเสนแกนตะวันที่มีคุณคาทางโภชนาการสำหรับสรางมูลคา

ผลผลิตทางการเกษตรและการพัฒนาศักยภาพในการแขงขันและพึ่งพาตนเอง

ของสินคาเกษตรในตลาดอาหารเพื่อสุขภาพ ความมุงหมายของการประดิษฐ 

เพื่อการสรางมูลคาผลผลิตทางการเกษตรและการพัฒนาศักยภาพในการแขงขัน

และการพึ่งพาตนเองของสินคาเกษตรในตลาดอาหารเพื่อสุขภาพ

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 11965



รายละเอียดผลงาน

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 52038

RMUTT
Intellectual Property 202146

กระเบื้องหลังคา

วันที่จดทะเบียน :  21 ตุลาคม 2559

ชื่อผูออกแบบ  :  นายประชุม คำพุฒ, วาที่รอยตรีกิตติพงษ สุวีโร

สังกัด  :  คณะวิศวกรรมศาสตร

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ ของ กระเบื้องหลังคา ดังมี
รายละเอียดตามที่ปรากฎในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 47

เคร�่องวัดคาการยุบตัวของผิวทาง
แบบกึ่งอัตโนมัติ

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 12162

วันที่จดทะเบียน : 2 ธันวาคม 2559

ชื่อผูประดิษฐ  : ดร.พุทธพล ทองอินทรดำ

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

เครื่องวัดคาการยุบตัวของผิวทางแบบกึ่งอัตโนมัติ เปนการคิดคนพัฒนาสิ่งประดิษฐ
ขึ้นใหม โดยอาศัยหลักการทำงานของเครื่องมือเเบบเคลแมนบีมเดิม เพื่อใชในการ
วัดคาการยุบตัวและประเมินกำลังรับน้ำหนักของโครงสรางผิวทาง โดยเครื่องมือใหม
ที่พัฒนาขึ้นประกอบดวย โครงเหล็กยึด ฐานรองรับ รางเลื่อนอลูมิเนียม รวมทั้ง
อุปกรณอิเล็กโทรนิกสสวนควบที่ประกอบไปดวย อุปกรณวัดระยะแบบเสนตรง 
อุปกรณตรวจวัดอุณหภูมิ กลองควบคุม แบตเตอรี่สำรอง และคอมพิวเตอรพกพา 
เมื่อทดสอบรวมกับรถบรรทุกหกลอขนาดน้ำหนักลงเพลาตามมาตรฐาน สามารถ
ตรวจวัดคาการยุบตัวของโครงสรางผิวทางไดพรอมกันหลายตำแหนง โดยอางอิง
ระยะทางออกจากตำแหนงที่น้ำหนักกระทำ สามารถแสดงผลขอมูลวัดแบบทันที
และรับ-สงขอมูลวัดผานระบบสงขอมูลไรสาย ซึ่งทำใหทราบคาแองการยุบตัวของ
ผิวทาง อันจะนำไปวิเคราะหหาความแข็งแรงของวัสดุในแตละช้ันโครงสรางผิวทางได 
ซึ่งอุปกรณทั้งหมดถูกออกแบบมาโดยเฉพาะใหสามารถทำงานรวมกันไดอยางมี
ประสิทธิภาพ นอกจากนั้นอุปกรณสวนควบที่พัฒนาขึ้นนี้ ยังถูกออกแบบใหสามารถ
ใชกับเครื ่องมือเบนเคลแมนบีมเชิงพาณิชยที ่มีอยูทั ่วไปได ทำใหสามารถเพิ่ม 
ประสิทธิภาพเครื่องมือเบนเคลแมนบีมที่มีอยูเดิมไดเปนอยางดี
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 ประจำป พ.ศ.

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา

2560



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 49

วันที่จดทะเบียน : 4 พฤษภาคม 2560

ชื่อผูประดิษฐ  : ผูชวยศาสตราจารย ดร. สาคร ชลสาคร, 

  ดร. รัตนพล มงคลรัตนาสิทธิ์, อาจารย ศุภนิชา ศรีวรเดชไพศาล

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

กรรมว�ธีการผลิตเสนดายจากเสนใยผักตบชวา

กรรมวิธีการผลิตเสนดายจากเสนใยผักตบชวา ประกอบดวย การคัดเลือกผักตบชวาสด

การนำเปลือกช้ันนอกของลำตนผักตบชวาออก การทำความสะอาดเสนใยผักตบชวา

การตัดเสนใยผักตบชวา การผสมเสนใยผักตบชวาและเสนใยเรยอน การปนเสนใย

ผักตบชวาและเสนใยเรยอน และการทำความสะอาดเสนดาย  

ความมุงหมายกรรมวิธีการผลิตเสนดายจากเสนใยผักตบชวา เพื่อการพัฒนาเสนดาย

จากเสนใย ผักตบชวาใหไดเสนดายธรรมชาติจากพืชชนิดใหมในระดับอุตสาหกรรม

ถือเปนการยกระดับเทคโนโลยีและมาตรฐานอุตสาหกรรมสิ่งทอในประเทศไทย

ลดการนำเขาเสนใยธรรมชาติ และขยายชองทางและโอกาสทางการตลาดไดสำหรับ

อุตสาหกรรมสิ่งทอตนน้ำ

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 12632 



รายละเอียดผลงาน
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กรรมว�ธีการผลิตไอศกร�มนม
จากตนออนขาวพันธุหอมมะลิสูตรปราศจากน้ำตาล

วันที่จดทะเบียน :  19 กรกฏาคม 2560

ชื่อผูประดิษฐ   :  นายณัฐชรัฐ แพกุล และนางสาวจีรวัฒน เหรียญอารีย

สังกัด  :  คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

โดยการประดิษฐนี้จึงมุงเนนศึกษากรรมวิธีการผลิตไอศกรีมนมจากตนออนขาว

พันธุหอมมะลิสูตรปราศจากน้ำตาล ประกอบดวย ขั้นตอนการเตรียมน้ำตนขาว 

ขั้นตอนกรรมวิธีการผลิตไอศกรีมเหลวและขั้นตอนกรรมวิธีการผลิตไอศกรีมแข็ง 

โดยการใชสารใหความหวานทดแทนน้ำตาล (มอลทิทอล) และตนออนขาวหอม

มะลิที ่งอกหลังการเกี ่ยวขาว ซึ ่งทำใหไอศกรีมที่มีสีเขียวและกลิ่นหอมของ

ขาวหอมมะลิเปนไอศกรีมที่ใหพลังงานต่ำ มีสารคลอโรฟลลสูง และมีการตาน

อนุมูลอิสระสูง

ความมุงหมายของการประดิษฐนี้เพื่อลดปญหาและเสนอชองทางการแกไขปญหา

การบริโภคไอศกรีมซึ่งเปนอาหารในกลุมที่ใหพลังงานและน้ำตาลสูง ซึ่งในปจจุบัน

ที่ไดรับความนิยมแพรหลายทั้งในประเทศและตางประเทศ จึงสงผลตอสุขภาวะ

ของผูบริโภคใหเปนโรคอวน หรือโรคเบาหวานมากขึ้น การประดิษฐนี้จึงนำสาร

ทดแทนความหวานและตนออนขาวหอมมะลิมาใชในไอศกรีมนม เพื่อพัฒนา

ผลิตภัณฑไอศกรีมในแงการนำสวนอื่นของพืชเศรษฐกิจที่ไมไดนำไปบริโภคโดย

นำมาใชประโยชน ที่สรางความแตกตางจากไอศกรีมทั่วไป และเปนการสราง

รายไดเพิ่มใหแกเกษตรกรผูปลูกขาว อีกทั้งยังเปนการสรางมูลคาเพิ่มแกขาว

ที่เปนพืชเศรษฐกิจของประเทศไทยอีกครั้งหนึ่ง

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 12886



รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน :  24 สิงหาคม 2560

ชื่อผูออกแบบ   :  นางวิสิฏฐศรี ตังครโยธิน

สังกัด  :  คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 51

เข็มกลัด

รูปที่ 1

รูปที่ 2

รูปที่ 3

รูปที่ 4

รูปที่ 5

รูปที่ 7

รูปที่ 6

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 56997

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก ลักษณะลวดลายของพวงกุญแจ ดังมี
รายละเอียดตามที่ปรากฎในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้



รายละเอียดผลงาน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 13175

วันที่จดทะเบียน : 10 ตุลาคม 2560

ชื่อผูประดิษฐ  : นางสาวสุนัน ปานสาคร

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

กรรมว�ธีการผลิตผลิตภัณฑ
ขาวไรซเบอรร�่เพาะงอกพรอมบร�โภค

RMUTT
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กรรมวิธีการเตรียมแผนดูดซับคลื่นแมเหล็กไฟฟาโดยใชวัสดุรีไซเคิลขวด พอลิเอทิลีน

ชนิดความหนาแนนสูง และวัสดุนาโนหรือ ไมโครจากแรรูไทล ซึ่งมีขั้นตอนการทำ

ดังนี้ ขั้นตอนการทำความสะอาดแร ขั้นตอนการบดแร ขั้นตอนการทำความสะอาด

ขวดพอลิเอทิลีนชนิดความหนาแนนสูง ขั้นตอนการบดขวด ขั้นตอนการเตรียมวัสดุ

ผสม ขั้นตอนการเตรียมแผนดูดซับคลื่นแมเหล็กไฟฟา ขั้นตอนการนำไปใชงาน

ความมุงหมายของการประดิษฐนี้ เพื่อการเตรียมแผนดูดซับคลื่นแมเหล็กไฟฟา

โดยใชวัสดุรีไซเคิลขวดพอลิเอทิลีนชนิดความหนาแนนสูงและวัสดุนาโนหรือไมโคร

จากแร รูไทล



รายละเอียดผลงาน

ชุดกระโปรง

วันที่จดทะเบียน : 20 พฤศจิกายน 2560

ชื่อผูออกแบบ  : ผูชวยศาสตราจารย ดร.ออยทิพย ผูพัฒน

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 53

รูป 2 รูป 3 รูป 4

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 59071

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ และลวดลายของชุดกระโปรง 

ดังมีรายละเอียดตามท่ีปรากฎในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑท่ีไดเสนอมาน้ี โดยไมรวม

ถึงองคประกอบของสี



รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 20 พฤศจิกายน 2560

ชื่อผูออกแบบ  : ผูชวยศาสตราจารย ดร.ออยทิพย ผูพัฒน

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

ชุดกระโปรง

RMUTT
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สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 59072

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ และลวดลายของชุดกระโปรง 

ดังมีรายละเอียดตามท่ีปรากฎในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑท่ีไดเสนอมาน้ี โดยไมรวม

ถึงองคประกอบของสี



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 55

วันที่จดทะเบียน : 20 พฤศจิกายน 2560

ชื่อผูออกแบบ : ผูชวยศาสตราจารย ดร.ออยทิพย ผูพัฒน

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 59073

ชุดกระโปรง

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ และลวดลายของชุดกระโปรง 

ดังมีรายละเอียดตามท่ีปรากฎในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑท่ีไดเสนอมาน้ี โดยไมรวม

ถึงองคประกอบของสี



รายละเอียดผลงาน

RMUTT
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วันที่จดทะเบียน : 14 ธันวาคม 2560

ชื่อผูประดิษฐ :  ผูชวยศาสตราจารย ดร.สาคร ชลสาคร, 

  ผูชวยศาสตราจารย ดร.รัตนพล มงคลรัตนาสิทธิ์, 

  อาจารยศุภนิชา ศรีวรเดชไพศาล

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 13367

กรรมว�ธีผลิตเสนดายจากเสนใยมะพราวออน

กรรมวิธีการผลิตเสนดายจากเสนใยมะพราวออน เลือกเปลือกมะพราวออนสด 
การนำเปลือกชั้นในแยกสกัดเสนใยดวยการระเบิดแรงดันไอน้ำ การทำความสะอาด
เสนใยมะพราวออนการสางเสนใยมะพราวออน การผสมเสนใยมะพราวออนและ
เสนใยเรยอน และการปนเสนใยมะพราวออนและเสนใยเรยอน

ความมุงหมายของกรรมวิธีการผลิตเสนดายจากเสนใยมะพราวออน เพ่ือการพัฒนา
เสนดายจากเสนใยมะพราวออนใหไดเสนดายธรรมชาติจากพืชชนิดใหมในระดับ
อุตสาหกรรม ซึ่งมีคุณสมบัติพิเศษในการยับยั้งเชื้อแบคทีเรียและการเก็บรักษาน้ำ
ในเสนใย เหมาะสมในการผลิตเปนผลิตภัณฑสิ่งทอสำหรับผูสูงอายุ ผูสูงวัย คนแก 
คนชรา อัมพาต ที่ตองการดูแลและลดอาการแผลกดทับในผูปวยนอนติดเตียง 
ชวยใหเปนผลิตภัณฑส่ิงทอท่ีมีคุณสมบัติพิเศษ และมีประสิทธิภาพเหนือกวาเสนใย
ธรรมชาติทั่วไปถือเปนการยกระดับเทคโนโลยีและมาตรฐานอุตสาหกรรมสิ่งทอ
ในประเทศไทย ลดการนำเขาเสนใยธรรมชาติ และขยายชองทางและโอกาสทาง
การตลาดใหสำหรับอุตสาหกรรมสิ่งทอตนน้ำ



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 57

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 13400

วันที่จดทะเบียน : 26 ธันวาคม 2560

ชื่อผูประดิษฐ : นายวิษณุ เจริญถนอม, ผูชวยศาสตราจารย ดร.สรพงษ ภวสุปรีย

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

กรรมว�ธีการเตร�ยมแผนดูดซับคลื่นแมเหล็กไฟฟา
โดยใชวัสดุร�ไซเคิลขวดพอลิเอทิลีน ชนิดความหนาแนนสูง

และวัสดุนาโนหร�อไมโครจากแรรูไทล

กรรมวิธีการผลิตแผนดูดซับคลื่นแมเหล็กไฟฟาโดยใชวัสดุรีไซเคิลขวด พอลิเอทิลีน

ชนิดความหนาแนนสูงและวัสดุนาโนหรือไมโครจากแรรูไทล ซึ่งมีขั้นตอนการทำดังนี้  

ขั้นตอนการทำความสะอาดแร ขั้นตอนการทำความสะอาดขวดพอลิเอทิลีนชนิด

ความหนาแนนสูง ขั้นตอนการบดขวด ขั้นตอนการเตรียมวัสดุผสม ขั้นตอนการ

เตรียมแผน ดูดซับคลื่นแมเหล็กไฟฟา ขั้นตอนการนำไปใชงาน

ความมุงหมายของการประดิษฐนี้เพื่อการเตรียมแผนดูดซับคลื่นแมเหล็กไฟฟา

โดยใชวัสดุรีไซเคิลขวดพอลิเอทิลีนชนิดความหนาแนนสูงและวัสดุนาโนหรือไมโคร

จากแรรูไทล
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 ประจำป พ.ศ.

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา

2561



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 59

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 61411

วันที่จดทะเบียน : 14 มีนาคม 2561

ชื่อผูออกแบบ : นางสาวจุฑามาศ เจริญพงษมาลา

สังกัด : คณะศิลปกรรมศาสตร

แบบพับกลอง

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ และลวดลายของ แบบ
พับกลอง ดังมีรายละเอียดตามที่ปรากฎในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอ
มานี้ โดยไมรวมเครื่องหมายการคา เครื่องหมายรับรองและขอความที่แสดง
รายละเอียดของผลิตภัณฑ



รายละเอียดผลงาน
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สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 61412

วันที่จดทะเบียน : 14 มีนาคม 2561

ชื่อผูออกแบบ  : นางสาวจุฑามาศ เจริญพงษมาลา

สังกัด : คณะศิลปกรรมศาสตร

กระปุก

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะของ ขวด ดังมีรายละเอียด
ตามที่ปรากฎในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 61

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 61413

วันที่จดทะเบียน : 14 มีนาคม 2561

ชื่อผูออกแบบ  : นางสาวจุฑามาศ เจริญพงษมาลา

สังกัด : คณะศิลปกรรมศาสตร

แบบพับกลอง

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ และลวดลายของ แบบ
พับกลอง ดังมีรายละเอียดตามที่ปรากฎในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอ
มานี้ โดยไมรวมเครื่องหมายการคา เครื่องหมายรับรองและขอความที่แสดง
รายละเอียดของผลิตภัณฑ



รายละเอียดผลงาน

RMUTT
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สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 61438

วันที่จดทะเบียน : 16 มีนาคม 2561

ชื่อผูออกแบบ  : นางวิสิฏฐศรี ตังครโยธิน

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

พวงกุญแจ

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก ลักษณะลวดลายของพวงกุญแจ ดังมี
รายละเอียดตามที่ปรากฎในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 63

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 61439

วันที่จดทะเบียน : 16 มีนาคม 2561

ชื่อผูออกแบบ  : นางวิสิฏฐศรี ตังครโยธิน

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

พวงกุญแจ

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก ลักษณะลวดลายของพวงกุญแจ ดังมี
รายละเอียดตามที่ปรากฎในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้



รายละเอียดผลงาน
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สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 61440

วันที่จดทะเบียน : 16 มีนาคม 2561

ชื่อผูออกแบบ  : นางวิสิฏฐศรี ตังครโยธิน

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

พวงกุญแจ

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก ลักษณะลวดลายของพวงกุญแจ ดังมี
รายละเอียดตามที่ปรากฎในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 65

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 61441

วันที่จดทะเบียน : 16 มีนาคม 2561

ชื่อผูออกแบบ  : นางวิสิฏฐศรี ตังครโยธิน

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

พวงกุญแจ

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก ลักษณะลวดลายของพวงกุญแจ ดังมี
รายละเอียดตามที่ปรากฎในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้



รายละเอียดผลงาน
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สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 61442

พวงกุญแจ

วันที่จดทะเบียน : 16 มีนาคม 2561

ชื่อผูออกแบบ  : นางวิสิฏฐศรี ตังครโยธิน

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก ลักษณะลวดลายของพวงกุญแจ ดังมี
รายละเอียดตามที่ปรากฎในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 67

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 61443

วันที่จดทะเบียน : 16 มีนาคม 2561

ชื่อผูออกแบบ  : นางวิสิฏฐศรี ตังครโยธิน

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

พวงกุญแจ

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก ลักษณะลวดลายของพวงกุญแจ ดังมี
รายละเอียดตามที่ปรากฎในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้



รายละเอียดผลงาน
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สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 61444

วันที่จดทะเบียน : 16 มีนาคม 2561

ชื่อผูออกแบบ  : นางวิสิฏฐศรี ตังครโยธิน

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

พวงกุญแจ

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก ลักษณะลวดลายของพวงกุญแจ ดังมี
รายละเอียดตามที่ปรากฎในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 69

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 61445

วันที่จดทะเบียน : 16 มีนาคม 2561

ชื่อผูออกแบบ  : นางวิสิฏฐศรี ตังครโยธิน

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

พวงกุญแจ

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก ลักษณะลวดลายของพวงกุญแจ ดังมี
รายละเอียดตามที่ปรากฎในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้



รายละเอียดผลงาน

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 61446

วันที่จดทะเบียน : 16 มีนาคม 2561

ชื่อผูออกแบบ  : นางวิสิฏฐศรี ตังครโยธิน

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

พวงกุญแจ
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ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก ลักษณะลวดลายของพวงกุญแจ ดังมี
รายละเอียดตามที่ปรากฎในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 71

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 61447

วันที่จดทะเบียน : 16 มีนาคม 2561

ชื่อผูออกแบบ  : นางวิสิฏฐศรี ตังครโยธิน

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

พวงกุญแจ

รูปที่ 1

รูปที่ 2

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก ลักษณะลวดลายของพวงกุญแจ ดังมี
รายละเอียดตามที่ปรากฎในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้



รายละเอียดผลงาน
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สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 61448

วันที่จดทะเบียน : 16 มีนาคม 2561

ชื่อผูออกแบบ  : นางวิสิฏฐศรี ตังครโยธิน

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

พวงกุญแจ

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก ลักษณะลวดลายของพวงกุญแจ ดังมี
รายละเอียดตามที่ปรากฎในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 73

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 13883

กรรมว�ธีการเตร�ยมแคลเซียมคารบอเนต
จากเปลือกหอยเชอร�่เพ�่อใชเปนสารเติมแตงในพอลิเมอร

วันที่จดทะเบียน : 22 พฤษภาคม 2561

ชื่อผูประดิษฐ  : นายวิษณุ เจริญถนอม, ดร.กุลวดี สังขสนิท, 

  ผูชวยศาสตราจารย วรุณศิริ จักรบุตร, ดร.อำนวย ลาภเกษมสุข, 

  ดร.ณรงคชัย โอเจริญ, ผูชวยศาสตราจารย ดร.สรพงษ ภวสุปรีย

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

กรรมวิธีการการเตรียมแคลเซียมคารบอเนตจากเปลือกหอยเชอรี่เพื่อใชเปน

สารเติมแตงในพอลิเมอร ซึ่งมีขั้นตอนการทำดังนี้ ขั้นตอนการทำความสะอาด

เปลือกหอยเชอรี่ ขั้นตอนการบดเปลือกหอยเชอรี่ ขั้นตอนการสังเคราะหแคลเซียม

คารบอเนตจากเปลือกหอยเชอรี่ ขั้นตอนการลาง ขั้นตอนการอบ ขั้นตอนการนำ

ไปใชงาน

ความมุงหมายของการประดิษฐนี้ เพื่อเตรียมแคลเซียมคารบอเนตจากเปลือกหอย

เชอรี่เพื่อใชเปนสารเติมแตงในพอลิเมอร
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รายละเอียดผลงาน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 13747

วันที่จดทะเบียน : 23 มีนาคม 2561

ชื่อผูประดิษฐ : นายประชุม คำพุฒ, นายธวัชชัย อริยะสุทธิ, 

  นางสาวชลธิชา เดชทองคำ

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

กรรมว�ธีการผลิตแผนผนังดินอัดสำเร็จรูป
ที่ตานทานการชะลางชนิดมีรูทะลุถึงกันสองดาน

กรรมวิธีการผลิตแผนผนังดินอัดสำเร็จรูปที่ตานทานการชะลางชนิดมีรูทะลุถึงกัน

สองดาน เปนกระบวนการขึ้นรูปผนังสำเร็จรูปที่ทำจากผงดินลูกรัง หินฝุนจาก

เหมืองหินปูน และผงปูนซีเมนต ผสมกับน้ำยางธรรมชาติรวมกับน้ำที่ผสมสาร

ลดแรงตึงผิว ทำการอัดขึ้นรูปเปนแผนผนังดินอัดดวยเครื่องอัดแบบสั่นเขยา 

โดยใชแบบเหล็กท่ีออกแบบใหเม่ืออัดแลวไดกอนอิฐดินดิบท่ีมีรูทะลุถึงกันสองดาน 

สำหรับใชในการเสียบเหล็กหรือทอนไมหรือทอพีวีซี ในขั้นตอนการกอผนังให

เรียงตอกันในแนวตั้งไดเปนแผนผนังดินอัดที่เรียบรอย สวยงาม แข็งตัวเร็ว 

มีความเหนียว แข็งแรง ทนทาน และมีความทึบน้ำมากขึ้น ทำใหสามารถนำไป

ใชผนังดินสำเร็จรูปเหมือนกับผนังคอนกรีตสำเร็จรูปได และสวนผสมจากน้ำยาง

ธรรมชาติภายในเนื้อดินจะชวยทำใหตานทานการชะลางไดดี ลดความเสียหาย

จากน้ำฝนหรือจากน้ำทวมได



ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
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รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 23 มีนาคม 2560

ชื่อผูประดิษฐ : ผูชวยศาสตราจารย ดร.อรวัลภ อุปภัมภานนท

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

กรรมว�ธีการผลิตเตาหูแข็งจากเมล็ดฟ�กทอง

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 12542

ลักษณะของกรรมวิธีการเตาหูจากเมล็ดฟกทองเปนการนำฟกทองอบแหงมาบด

ผสมกับน้ำใหเปนแปงเมล็ดฟกทอง กรองแยกกากเมล็ดฟกทอง ตมจนเดือด 

แลวทำใหอุน เติมแมกนีเซียมซัลเฟต หรือโชเดียมซัลเฟตเพื่อทำการตกตะกอน

โปรตีนตักตะกอนใสลงในพิมพ อัดใหเปนกอน จะไดเตาหูเเข็งจากเมล็ดฟกทอง

ความมุงหมายของการประดิษฐ เพื่อสรางมูลคาผลผลิตทางการเกษตรและการ

พัฒนาศักยภาพในการแขงขันและการพึ่งพาตนเองของสินคาเกษตรกรในตลาด

อาหารเพื่อสุขภาพและตลาดที่สำคัญเมื่อประเทศไทยกำลังจะกาวเขาสูประชาคม

อาเซียนคืออาหารฮาลาล ซึ่งสอดคลองกับนโยบายของรัฐบาลดานปรับโครงสราง

เศรษฐกิจภาคอุตสาหกรรมในการพัฒนาและสงเสริมอุตสาหกรรมเกษตรแปรรูป

บนพื้นฐานความรูความคิดสรางสรรค ภูมิปญญาทองถิ่น และนวัตกรรมเพื่อเพิ่ม

มูลคาและยกระดับสินคาใหมีคุณภาพ มีความปลอดภัยตามมาตรฐานสากล และ

มีโอกาสในการขยายเพื่อเพิ่มรายไดใหกับเกษตรกร



RMUTT
Intellectual Property 202176

รายละเอียดผลงาน

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 63001

วันที่จดทะเบียน : 14 มิถุนายน 2561

ชื่อผูออกแบบ  :  นางสาวชมจันทร ดาวเดือน

สังกัด : คณะศิลปกรรมศาสตร

ลวดลายผา

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก ลวดลายลักษณะ ของ ลวดลายผา ดังมี

รายละเอียดตามที่ปรากฎในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้



ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
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รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 14 มิถุนายน 2561

ชื่อผูออกแบบ  :  นางสาวชมจันทร ดาวเดือน

สังกัด : คณะศิลปกรรมศาสตร

ลวดลายผา

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 63002

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก ลวดลายลักษณะ ของ ลวดลายผา ดังมี

รายละเอียดตามที่ปรากฎในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้



RMUTT
Intellectual Property 202178

รายละเอียดผลงาน

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 63003

วันที่จดทะเบียน : 14 มิถุนายน 2561

ชื่อผูออกแบบ  :  นางสาวชมจันทร ดาวเดือน

สังกัด : คณะศิลปกรรมศาสตร

ลวดลายผา

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก ลวดลายลักษณะ ของ ลวดลายผา ดังมี

รายละเอียดตามที่ปรากฎในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้
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รายละเอียดผลงาน

ลวดลายผา

วันที่จดทะเบียน : 14 มิถุนายน 2561

ชื่อผูออกแบบ  :  นางสาวชมจันทร ดาวเดือน

สังกัด : คณะศิลปกรรมศาสตร

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 63004

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก ลวดลายลักษณะ ของ ลวดลายผา ดังมี

รายละเอียดตามที่ปรากฎในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้



RMUTT
Intellectual Property 202180

รายละเอียดผลงาน

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 63005

วันที่จดทะเบียน : 14 มิถุนายน 2561

ชื่อผูออกแบบ  :  นางสาวชมจันทร ดาวเดือน

สังกัด : คณะศิลปกรรมศาสตร

ลวดลายผา

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก ลวดลายลักษณะ ของ ลวดลายผา ดังมี

รายละเอียดตามที่ปรากฎในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้



ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
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รายละเอียดผลงาน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 13980

วันที่จดทะเบียน : 14 มิถุนายน 2561

ชื่อผูประดิษฐ :  นายเกียรติศักดิ์ แสงประดิษฐ

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

หุนยนตสำหรับตรวจวัดและปรับสภาพดินอัตโนมัติ

การประดิษฐนี้เปนการประดิษฐที่เกี่ยวของกับหลักการทำงานของหุนยนตสำหรับ
ตรวจวัดและปรับสภาพดินอัตโนมัติ โดยหุนยนตจะทำการตรวจวัดคาสารอาหาร
ในดินแลวจะนำคาสารอาหารหลักในดินที่วัดไดสงไปประมวลผลที่บอรด ซึ่งบอรด
จะประมวลผลสารอาหารหลักที่ไดจากเครื่องมือวัด จากนั้นหุนจะเคลื่อนตัว
สปริงเกอรมายังจุดที่วัดและหลังจากนั้นบอรดจะสั่งใหปมที่บรรจุแรธาตุชนิดน้ำ 
ฉีดพนในบริเวณตำแหนงที่แรธาตุไมเพียงพอ โดยปริมาณสารที่พนนั้นขึ้นอยูกับ
สภาพดินที่ตรวจวัดได หากในตำแหนงใดมีสารอาหารเพียงพอแลว หุนยนตก็จะ
ไมทำการฉีดพนสาอาหารหลักเพิ่ม ซึ่งเปนการใหแรธาตุอาหารในดินแบบแมนยำ 
ตามความตองการของดินที่ตองการปรับปรุง



RMUTT
Intellectual Property 202182

รายละเอียดผลงาน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 14104

วันที่จดทะเบียน : 20 กรกฎาคม 2561

ชื่อผูประดิษฐ :  นายจตุรงค ลังกาพินธุ

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

เคร�่องแกะเปลือกเมล็ดบัวหลวง

ลักษณะของเครื่องแกะเปลือกเมล็ดบัวหลวง

ประกอบดวย โครงสรางเครื่อง ชุดใบมีดกรีด

เมล็ดกลไกสก็อทชโยค (Scotch Yoke) ระบบ

สงกำลัง และใชมอเตอรเกียรขนาด 90 วัตต

เปนตนกำลัง เครื่องแกะเปลือกเมล็ดบัวหลวง

ตามการประดิษฐนี้ มีวัตถุประสงคเพื่อชวยลด

ระยะเวลาในการทำงานและลดแรงงานในการ

แกะเปลือกเมล็ดบัวหลวงสดของเกษตรกร

ในกระบวนการผลิตเมล็ดบัวหลวงอบของ

วิสาหกิจชุมชน



รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 5 ตุลาคม 2561

ชื่อผูประดิษฐ :  นางสาวจันทิมา ฑีฆะ, นายอัษฎาวุธ อารีสิริสุข, 

  นายทรงพล จำดิษฐ, นางสาวฑิมพิกา หอมสมบัติ, 

  นางสาวจิรประภา บัวภาเรือง, นายนวกร ฉายลิ้ม, 

  นางสาวนุสบา สุขสาลี, นางสาวนัสรีนา ศรีสำราญ

สังกัด : คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

กรรมว�ธีการสกัดพลาสติกชีวภาพ
ชนิดโพลีไฮดรอกซีอัลคาโนเอตจากแบคทีเร�ยดวยซิลิกาเจล

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 14439

วิธีการสกัดพลาสติกชีวภาพชนิดโพลีไฮดรอกซีอัลคาโนเอตจากแบคทีเรียดวย

ซิลิกาเจล ตามการประดิษฐนี้ เปนวิธีการที่เริ่มตนจากการเพาะเลี้ยงแบคทีเรีย 

เพื่อใหแบคทีเรียผลิตพลาสติกชีวภาพ จากนั้นปนเก็บเซลล และเติมซิลิกาเจล 

โดยใหซิลิกาเจลเปนตัวสกัดเอาพลาสติกชีวภาพของมาจากเซลลแบคทีเรีย และ

ใชคลอโรฟอรมเปนตัวละลายพลาสติกชีวภาพออกมาจากสวนผสมของเซลล

แบคทีเรียนและซิลิกาเจล และนำชั้นของคลอโรฟอรมไประเหย เพื่อใหเหลือ

เฉพาะแผนฟลมพลาสติกชีวภาพ ในกรรมวิธีนี้จะลดปริมาณการใชสารเคมี

หลายชนิด เพื่อลดผลกระทบตอสิ่งแวดลอม ลดคาใชจายลดผลกระทบของ

สารเคมีตอโครงสรางหรือน้ำหนักของโพลีเมอร รวมถึงการตกคางของสารเคมี

บนแผนพลาสติกชีวภาพอีกดวย

ความมุงหมายของการประดิษฐนี้เพื่อสกัดเอาชีวภาพชนิดโพลีไฮดรอกซีอัลคาโนเอต

ที่ผลิตขึ้นในแบคทีเรีย ใหไดปริมาณมากที่สุด ราคาถูกลง และไมมีสารเคมี

หลงเหลือตกคางอยูในแผนฟลม และสามารถนำมาประยุกตใชเปนวัสดุชีวภาพ

ดานการแพทยได

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
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รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 24 ตุลาคม 2561

ชื่อผูประดิษฐ :  นางสาวเอมอร ชัยประทีป

สังกัด : วิทยาลัยการแพทยแผนไทย

สูตรผลิตภัณฑเม็ดสอดชองคลอดจากสารสกัด
กระเทียมและขา และกรรมว�ธีการผลิต

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 14509

ผลิตภัณฑเม็ดสอดชองคลอดจากสารสกัดกระเทียมและขา ประกอบดวยสารสกัด

จากกระเทียมและขาผสมกับไมโครคริสตัลไลน พีเอช 102 แมกนีเซียมสเตียเรต 

(magnesium stearate) และทัลคัม (talcum) และสารละลายเจลาติน (gelatin 

solution) หรือสารละลายอะเคเซีย (acacia solution) ตอกอัดเปนเม็ดดวยวิธีตอก

แบบแกรนูลเปยก (wet granulation) ดวยเครื่องตอกยาเม็ด ซึ่งเปนผลิตภัณฑ

ที่ผานเกณฑมาตรฐานเภสัชตำรับของสหรัฐอเมริกา (USP 35/NF30)

วัตถุประสงคของการประดิษฐน้ีเพ่ือพัฒนาผลิตภัณฑสอดชองคลอดจากสมุนไพร

ไทยที่มีฤทธิ์ยับยั้งเชื้อแคนดินา อัลบิแคนส ที่เปนของการเกิดตกขาว และได

เม็ดสอดชองคลอดที่ผานเกณฑมาตรฐานเภสัชของสหรัฐอเมริกา (USP 35/NF30) 

อัตราการดื้อยาแผนปจจุบันมีความปลอดภัยของผูใช เปนอีกหนึ่งทางเลือกสำหรับ

ผูที่แพยาแผนปจจุบันซึ่งจะเปนการตอยอดภูมิปญญาสมุนไพรไทย เปนการสราง

มูลคาใหแกสมุนไพรไทยและนำไปใชประโยชนในภาคอุตสาหกรรมตอไป

RMUTT
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รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 2 พฤศจิกายน 2561

ชื่อผูประดิษฐ :  นางสาวเอมอร ชัยประทีป, นางสาวพจนินท รอดฝน, 

  นายศราวิน จินตยานนท, นางสาวปทมาวรรณ อาภรณผล, 

  นางสาวสุพัตรา พรมเกาะ, นางสาวสุรัสวดี ประพันธ

สังกัด : วิทยาลัยการแพทยแผนไทย

สูตรน้ำตร�ผลานานาผลไม และกรรมว�ธีการผลิต

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 14542

สูตรน้ำตรีผลานานาผลไม ตามการประดิษฐน้ี ประกอบดวย น้ำสมอพิเภก ปริมาณ

รอยละ 30-45 โดยน้ำหนัก น้ำสมอไทย ปริมาณรอยละ 20-35 โดยน้ำหนัก 

น้ำมะขามปอม ปริมาณรอยละ 10-15 โดยน้ำหนัก น้ำสม ปริมาณรอยละ 20 - 35 

โดยน้ำหนัก น้ำกีวี ปริมาณรอยละ 3-5 โดยน้ำหนัก น้ำเสาวรส ปริมาณรอยละ 

10-25 โดยน้ำหนัก รวมท้ังกรรมวิธีการผลิตตรีผลานานาผลไม ประกอบดวยข้ันตอน

ดังนี้ 1) การเตรียมน้ำตรีผลา 2) การเตรียมน้ำผลไม และ 3) การพาสเจอรไรส

น้ำตรีผลานานาผลไม

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
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รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 21 ธันวาคม 2561

ชื่อผูประดิษฐ :  นายเกรียงไกร แซมสีมวง

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

ระบบฉีดพนสารเคมีแบบแปรผันอัตราไดรวมกับเทคนิค
การประมวลผลถายภาพสำหรับแปลงปลูกมะพราวที่เกิดโรค

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 14739

รถฉีดพนสารเคมีแบบแปรผันอัตราไดรวมกับเทคนิคการประมวลผลภาพถายสำหรับ

แปลงปลูกมะพราวที่เกิดโรคสรางขึ้นเพื่อลดการใชแรงงานคน ลดการเกิดอันตราย

ตอผูฉีดพนสารเคมีและเพื่อเพิ่มประสิทธิภาพในการกำจัดแมลงศัตรูมะพราว

เนื่องจากการฉีดพนสารเคมีโดยใชคนนั้นมีความเสี่ยงและอันตรายตอผูฉีดและมี

ความแมนยำนอยในการฉีดสารเคมี ประกอบดวยโครงสรางของเครื่อง ชุดขับเคลื่อน 

ระบบตนกำลัง ชุดถังเก็บและปมฉีดยา ชุดเครน ชุดหัดฉีดพรอมระบบมองระยะไกล 

ชุดควบคุมการขับเคลื่อนและตัวเครน ในสวนของตนกำลังใชเครื่องยนตฮอนดา 

(Honda) ขนาด 10 แรงมา หลักการทำงาน

ของเครื่อง เริ่มจากผูทำงานควบคุมเครื่อง

ฉีดพนศัตรูมะพราวเคลื่อนที่ไปยังบริเวณ

ตนมะพราว และเมื่อไดบริเวณที่จะฉีดพน

ศัตรูมะพราวแลว จากนั้นจะปรับตั้งระบบ

หัวฉีดพนยาใหหันไปยังพื้นที่ที่ศัตรูมะพราว

อาศัยอยูดวยระบบมองระยะไกลเมื่อหัวฉีด

หันไปอยูในพื้นที่ที่เกิดโรคระบาดศัตรูมะพราว 

แลวจึงควบคุมปมฉีดยาใหปลอยน้ำยาไปสู

พื้นที่ที่เกิดโรคบนยอดมะพราว ดวยอัตรา

ของน้ำยาที่กำหนดไวในแตละตน 

RMUTT
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รายละเอียดผลงาน

RMUTT
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อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 14787

สูตรและกรรมว�ธีการผลิต
ลอดชองสิงคโปรผสมงาดำ

วันที่จดทะเบียน : 4 มกราคม 2562

ชื่อผูประดิษฐ :  นายกฤติน ชุมแกว

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

การประดิษฐนี ้เกี ่ยวของกับการผลิต

ลอดชองสิงคโปรผสมงาดำ ซึ่งเปนขนมไทย

ประเภทตม ที่มีแปงมันสำปะหลัง งาดำ 

น้ำตาลทราย น้ำสะอาด กะทิ และเกลือ 

เปนสวนประกอบ กรรมวิธีในการทำ

เสนลอดชองสิงคโปรผสมงาดำ โดยนำ

แปงมันสำปะหลัง งาดำ นวดกับน้ำรอน 

นำมาคลึงเปนแผน และตัดเปนเสนๆ 

จากนั้นนำไปตมใหเสนสุกใส กรรมวิธี

ในการทำน้ำเชื่อม โดยนำน้ำตาลทราย

และน้ำสะอาดตั้งไฟ พอสวนผสมเดือด

และขนเล็กนอย และกรรมวิธีในการทำ

น้ำกะทิ โดยนำกะทิและเกลือตั ้งไฟ

พอเดือดเล็กนอย วิธีรับประทานโดยตักเสนลอดชองสิงคโปรผสมงาดำพรอมกะทิ

ใสภาชนะ ใสน้ำเชื่อมตามชอบ และใสน้ำแข็งปน การผสมงาดำในสวนผสมของ

เสนลอดชองสิงคโปร ทำใหไดลอดชองสิงคโปรที่มีจุดเดน คือมีแคลเซียมสูงกวา

ลอดชองสิงคโปรที่ไมไดเสริมงาดำในสวนผสมแปง และยังคงลักษณะที่ดีของ

ลอดชองสิงคโปรอยู คือมีลักษณะเน้ือสัมผัสท่ีเหนียวนุม และมีกล่ินหอมงาดำเพ่ิมข้ึน 

และไดรับการยอมรับจากผูบริโภค เหมาะสำหรับผูบริโภคในปจจุบัน มีกรรมวิธี

ในการทำที่ไมยุงยาก สามารถทำไดในครัวเรือน และระบบอุตสาหกรรม 



รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 23 มกราคม 2562

ชื่อผูประดิษฐ :  นางสาวเอมอร ชัยประทีป

สังกัด : วิทยาลัยการแพทยแผนไทย

แผนฟ�ลมยึดติดเยื่อบุเมือกจากสารสกัดใบพญายอ
และกรรมว�ธีการผลิต

แผนฟลมยึดติดเยื่อบุเมือกจากสารสกัดใบพญายอ มีลักษณะเปน 2 ชั้น ประกอบดวย 
ชั้นที่ 1 เปนชั้นที่ไมมีตัวยา (backing layer) ซึ่งมีคุณสมบัติไมละลายน้ำจึงเปนชั้น
ที่กันตัวยาไมใหสัมผัสกับน้ำลาย และชั้นที่ 2 ชั้นที่มีตัวยา (drug containing layer) 
ประกอบดวยสารสกัดจากใบพญายอผสมกับพอลิเมอรกอฟลมที่ชวยควบคุม
การปลดปลอยของตัวยา (control release film former) พอลิเมอรกอฟลม 
(film former) พอลิเมอรกอฟลมที่เปนตัวทำละลาย (solvent film former) พอลิเมอร
กอฟลมที่ไมละลายในน้ำ สารพลาสติไซเซอร (plasticizer) สารแตงรส สารลดแรง
ตึงผิวและสารกันเสีย ท้ังน้ีกรรมวิธีแผนฟลมยึดติดเย่ือบุเมือกจากสารสกัดใบพญายอ 
ประกอบดวยขั้นตอนดังนี้ 1) การเตรียมสารสกัดจากใบพญายอ 2) การเตรียม
แผนฟลมชั้นที่ 1 เปนชั้นที่ไมมีตัวยา และ 3) การเตรียมแผนฟลมชั้นที่ 2 เปนชั้น
ที่มีตัวยาจากสารสกัดใบพญายอ

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
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อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 14852



รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 30 มกราคม 2562

ชื่อผูประดิษฐ :  นายไชยสิทธิ์ พันธุฟูจินดา

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

RMUTT
Intellectual Property 202190

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 14882

สูตรผลิตภัณฑบราวนี่แปงขาวเหนียวดำ
และกรรมว�ธีการผลิต

จากการประดิษฐนี้เกี่ยวของกับสูตรผลิตภัณฑบราวนี่แปงขาวเหนียวดำ โดยมี

สวนผสมของแปงขาวเหนียวดำเปนสวนประกอบ เพื่อชวยใหคุณคาทางโภชนาการ

เพิ่มขึ ้น ตามการประดิษฐนี ้ประกอบดวย แปงสาลี แปงขาวเหนียว เนยจืด 

น้ำตาลทรายไขไก ผงโกโก เกลือ กลิ่นวนิลา

ความมุงหมายของการประดิษฐเพื่อใหไดบราวนี่แปงขาวเหนียวดำ ที่มีคุณคา

ทางโภชนาการเพิ่มขึ้น ไดแก แอนโทไซยานิน และไดบราวนี่ ที่มีลักษณะนุม



รายละเอียดผลงาน
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วันที่จดทะเบียน : 26 มีนาคม 2562

ชื่อผูประดิษฐ :  นางสาวชมภู ยิ้มโต

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

สูตรชาสมุนไพรพันงูเข�ยวผสมดอกพ�กุล
และกรรมว�ธีการผลิต

ลักษณะของสูตรชาสมุนไพรพันงูเขียวผสมกับพิกุล ประกอบดวยใบงูเขียวแหงและ

ดอกพิกุลผง

ความมุงหมายของการประดิษฐนี้คือ เพื่อผลิตชาสมุนไพรพันงูเขียวผสมดอกพิกุล

มี สี กิน รส ที่ดีตรงกับความตองการของผูบริโภคที่ดื่มชาเพื่อสุขภาพ เพิ่มความ

หลากหลายใหกับผลิตภัณฑชาในทองตลาด เปนทางเลือกใหกับผูบริโภค มีความ

ตองการดูแลรักษาสุขภาพและนิยมบริโภคผลิตภัณฑเครื่องดื่มสมุนไพรเพื่อสุขภาพ

เปนการสรางมูลคาเพิ่มใหกับพืชสมุนไพรพันงูเขียวที่ยังไมมีการนำมาผลิตเปนชา

และยังเปนการเพิ่มทางเลือกใหกับผูบริโภคในการเลือกซื้อผลิตภัณฑชาจากพืช

สมุนไพร

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 15040



รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 9 เมษายน 2562

ชื่อผูประดิษฐ :  ผูชวยศาสตราจารย ดร.กรวินทวิชญ บุญพิสุทธินันท

สังกัด : วิทยาลัยการแพทยแผนไทย

กรรมว�ธีการสกัดสารสกัดจากเงาะสีชมพ�สำหรับใชเปน
สวนผสมในผลิตภัณฑยา เคร�่องสำอาง และเสร�มอาหาร

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 15086

RMUTT
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กรรมวิธีการสกัดสารสกัดจากเงาะสีชมพูสำหรับใชในผลิตภัณฑยา เครื่องสำอาง 

หรือเสริมอาหาร โดยใชตัวทำละลายน้ำหรือตัวละลายอินทรีย ผสมเขากับเงาะสีชมพู

ที่ผานการบดแหง นำไปเขยา นำสารละลายที่ไดมากรองหยาบดวยผาขาวบาง 

และกรองละเอียดดวยกระดาษกรอง จากนั้นจึงนำไปปนเหวี่ยงอีกครั้ง แลวจึงนำไป

ระเหยดวยเครื่องกลั่นระเหยสารแบบหมุน จนกระทั่งสารสกัดมีลักษณะหนืด จึงนำ

ไปทำแหงดวยวิธีการทำแหงแบบจุดเยือกแข็งหรือวิธีการทำแหงแบบสเปรยลมรอน 

สารสกัดที่ไดมีฤทธิ์ทางชีวภาพที่สามารถจะนำไปใชเปนวัตถุดิบหรือสวนผสมใน

ผลิตภัณฑยา เคร่ืองสำอาง หรือเสริมอาหาร เพ่ือใชในดานความงามและสรางเสริม

สุขภาพได



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 93

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 15087

วันที่จดทะเบียน : 9 เมษายน 2562

ชื่อผูประดิษฐ :  นางสุวรินทร  ปทมวรคุณ, นายนิพัทธ  จงสวัสดิ์

สังกัด : คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

แผนรองเซ็นชื่อสำหรับผูบกพรองทางการเห็น

แผนรองเซ็นชื่อสำหรับผูบกพรองทางการเห็น ประกอบดวย ชอง อักษรเบรลล 

วงกลมเวาลงไป และขีดนูน 5 ขีด โดยมีความมุงหมายตามการประดิษฐนี้ 

เพื่อชวยใหผูบกพรองทางการเห็นสามารถเช็นชื่อไดในตำแหนงที่ตองการ และ

ทราบวา ธนบัตรเปนธนบัตรชนิดราคา 20 บาท 50 บาท 100 บาท 500 บาท 

หรือ 1,000 บาท



รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 21 พฤษภาคม 2562

ชื่อผูประดิษฐ :  นายดนุสรณ พุมทับทิม และนายคมสัน เรืองโกศล

สังกัด : คณะศิลปกรรมศาสตร

อุปกรณดักจิ�งจก

RMUTT
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อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 15178

อุปกรณดักจิ้งจก ตามการประดิษฐนี้
เปนแผนพับที่สามารถใหความคงตัว
ไดลักษณะหนึ่งประกอบดวย แผนพื้น
ช้ันท่ีสอง (1) สำหรับเปนผนังก้ันบริเวณ
ดานบนชั ้นที ่สอง แผนพื ้นดานลาง 
(2) สำหรับเปนผนังกั้นบริเวณดานลาง 
และใชวางเหยื่อลอจิ้งจก และแผนพื้น
ดานบนชั้นที่หนึ่ง (3) สำหรับเปนผนังกั้น 
บริเวณดานบนสุดและลางสุด

ความมุงหมายของการประดิษฐนี้
เพื ่อผลิตอุปกรณสำหรับดักจิ้งจก
ที่ผลิตจากวัสดุธรรมชาติทั้งตัวอุปกรณ
และเหยื่อลอที่มีความปลอดภัยตอผูใช
ที่อาศัยภายในอาคารบานเรือน ที่เปน
มิตรตอสิ ่งแวดลอม มีราคาถูก และ
ติดตั้งเองไดงาย อีกทั้งยังไมเปนการ
ทรมานสัตวหรือทำใหสัตวตายภายใน
หองพัก หรือที่อยูอาศัย ซึ่งอาจทำให
เกิดกลิ่นอันไมพึงประสงค ดูเปนแหลง
สะสมของเชื้อโรคได



รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 27 มิถุนายน 2562

ชื่อผูประดิษฐ :  ผูชวยศาสตราจารย ฐิตยา ศรขวัญ

สังกัด : คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

ปุยน้ำหมักชีวภาพจากข�้แดดนาเกลือ
โดยใชจ�ลินทร�ยเปนตัวเรง

ลักษณะของปุยน้ำหมักชีวภาพจากขี้แดดนาเกลือ โดยใชจุลินทรียเปนตัวเรง 

ประกอบดวย ขี้แดดนาเกลือ เศษอาหารกระเพาะวัว กากเมล็ดกาแฟ กากน้ำตาล 

และจุลินทรียโดยทำการผสมคลุกเคลาใหเขากันหมักเปนเวลา 40-50 วัน ปุยน้ำหมัก

ชีวภาพจากที่แดดนาเกลือ โดยใชจุลินทรียเปนตัวเรงที่ผลิตไดจะมีขอเดนแตกตาง

จากการผลิตทั่วไป เนื่องจากมีการใชจุลินทรียที่สามารถเปนตัวเรงในการยอยสลาย

วัสดุหมักในระยะเวลาสั้นและไดผลิตภัณฑที่มีปริมาณธาตุอาหารของพืชที่เพียงพอ

กับความตองการของพืช

ความมุงหมายของนวัตกรรมการผลิตปุยน้ำหมักชีวภาพจากขี้แดดน้ำเกลือ โดยใช

จุลินทรียเปนตัวเรงเพื่อชวยใหไดปุยน้ำหมักชีวภาพที่มีคุณภาพอยางรวดเร็ว เนื่องจาก

ใชระยะเวลาในการยอยสลายวัสดุส้ันกวากรรมวิธีการหมักปุยน้ำหมักชีวภาพท่ัวไป 

นอกจากนี้พบวามีปริมาณธาตุอาหารของพืช ในปริมาณที่เพิ่มขึ้นดวยเหมาะกับ

ความตองการของเกษตรกร ทั้งยังเปนการสงเสริมเกษตรกรใหหันมาใชปุยน้ำหมัก

ชีวภาพในภาคการเกษตรกันมากขึ้น

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 95

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 15293



รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 24 กรกฎาคม 2562

ชื่อผูประดิษฐ :  นายเกียรติศักดิ์ แสงประดิษฐ

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

ระบบการอบแหงโดยใชพลังงานแสงอาทิตย
รวมกับแกสชีวภาพ

RMUTT
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อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 15357

การประดิษฐนี้เปนการประดิษฐที่เกี่ยวของกับหลักการทำงานของระบบอบแหง
โดยใชพลังงานผสมสานจากพลังงานความรอนจากแสงอาทิตยเปนพลังงานหลัก
และจะใชพลังงานการทำความรอนสำรองจากแกสชีวภาพในกรณีที่แสงแดด
ไมเพียงพอ โดยตัวรับแสงพาราโบลาจะรับแสงและจะสะทอนแสงที่ไดไปยัง
จุดศูนยรวมแสงที่ทำดวยโลหะเพื่อเก็บความรอนไวในทอ จากนั้นที่ทอทางเขา
จะมีพัดลมท่ีจะพัดพาความรอนท่ีไดสงไปยังหองอบ ในกรณีท่ีความรอนมีความรอน
ไมถึงที่กำหนด ระบบจะสั่งใหระบบแกสทำงานเพื่อทำการใหความรอนกับทอแทน
ท่ีความรอนจากแสงอาทิตยเม่ืออุณหภูมิไดตามตองการระบบจะส่ังการหยุดระบบ
แกสอัตโนมัติ ซึ่งเพิ่มประสิทธิภาพการอบแหงใหมีประสิทธิภาพรวดเร็วขึ้นจาก
การใชตูอบโปรงแสงที่มีอยูแลว



วันที่จดทะเบียน : 6 กันยายน 2562

ชื่อผูประดิษฐ :  นายเกียรติศักดิ์ แสงประดิษฐ

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 97

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 15488

อุปกรณระบายความรอนของคอยลรอน
โดยใชน้ำที่กลั่นจากกระบวนการควบแนนที่คอยลเย็น

รายละเอียดผลงาน

อุปกรณระบายความรอนของคอยลรอนโดยใชน้ำที่กลั่นจากกระบวนการควบแนน
ที่คอยลเย็น ตามการประดิษฐนี้เปนกระบวนการลดอุณหภูมิอากาศในการระบาย
ความรอนของคอมเพรสเซอร โดยมีโครงสรางภายนอกทำจากพลาสติก และแผง
ระบายความรอนท่ีทำจากครีบอลูมิเนียม ซ่ึงมีลักษณะวางเรียงสลับฟนปลาในแนวต้ัง
และมีชองวางระหวางครีบใหอากาศไหลผานไดสะดวก โดยแผงครีบอลูมิเนียม
ทำหนาที่กรองสิ่งสกปรกปนเปอนในน้ำ ควบคุมการระเหยน้ำทิ้งในกระบวนการ
ควบแนนจากคอยลเย็น และดักจับฝุนละอองที่เขามาพรอมอากาศ กอนไหลผาน
แผงคอยลรอน โดยแผงครีบอลูมิเนียมติดตั้งบริเวณดานหลังคอยลรอนของระบบ
ปรับอากาศ



RMUTT
Intellectual Property 202198

รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 6 กันยายน 2562

ชื่อผูประดิษฐ :  นายศิริชัย ตอสกุล, นายวิเชียร เถื่อนเครือวัลย, 

  นายชวลิต อินปญโญ และนายกฤติธรณ นามสงา

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

เคร�่องฉีกเสนหมูฝอย

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 15489

เครื่องฉีกเสนหมูฝอย ตามการประดิษฐนี้ เปนการฉีกเสนหมูที่ผานการตมจนสุกและ

นำมาแลใหเปนแผน โดยนำมาบดดวยชุดลูกกลิ้งบด เพื่อบดเนื้อหมูใหฉีกหรือแยก

ออกจากกัน การบดนี้โดยใชหลักการกดอัดระหวางลูกกลิ้งบดแบบคู ที่หมุนเขาหากัน

หรือหมุนในทิศทางตรงกันขามเสมอ ดานลางชุดลูกกลิ้งบดมีตัวบังคับทิศทางแผนหมู 

ที่มีชองวางใหแผนหมูที่ผานการบดไหลผานไปได เมื่อแผนหมูผานชองวางของตัว

บังคับทิศทาง ทำใหถูกชุดตะขอเกี่ยวฉีกแผนหมูออกเปนเสนๆ โดยใชสวนปลายของ

ตะขอเก่ียวท่ีมีลักษณะเปนปลายแหลม ทำหนาท่ีฉีกหรือดึงใหเน้ือหมูแยกออกจากกัน 

การทำงานของเครื่องโดยใช

มอเตอรไฟฟาเปนเครื่องตน

กำลังขับเคลื่อนชุดลูกกลิ้งบด

และชุดตะขอเกี่ยว ซึ่งควบคุม

การทำงานดวยสวิตซเปด/ปด 

การออกแบบคิดคนเครื่องฉีก

เสนหมูฝอยนี้ เพื่อเพิ่มกำลัง

การผลิตมากยิ่งขึ้น ทดแทน

การใชแรงงานคน และสามารถ

ลดตนทุนในการผลิตอีกดวย



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 99

เคร�่องตัดใบบัวหลวง

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 15593

วันที่จดทะเบียน : 9 ตุลาคม 2562

ชื่อผูประดิษฐ :  นายจตุรงค ลังกาพินธุ, นายเอกชัย บัวคลี่

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

ลักษณะของเครื่องตัดใบบัวหลวง ประกอบดวย โครงสรางเครื่อง ชุดปอนลำเลียง

ใบบัว ชุดตัดใบบัว กลไกลอเจนิวา ระบบสงกำลัง และใชมอเตอรเกียร (Gear Motor) 

ขนาด 150 วัตต เปนตนกำลัง เคร่ืองตัด ใบบัวหลวงตามการประดิษฐน้ี มีวัตถุประสงค

เพื่อชวยลดระยะเวลาในการทำงานและแรงงานในการตัดใบบัวหลวงสำหรับใชเปน

วัตถุดิบที่นำมาแปรรูปเปนชาใบบัวหลวงสำหรับวิสาหกิจขนาดกลางและขนาดยอม



รายละเอียดผลงาน
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รังเลี้ยงชันโรง กลุมขนาดเล็ก
เพ�่อการผลิตน้ำผึ้งเชิงพาณิชย

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 15594

วันที่จดทะเบียน : 9 ตุลาคม 2562

ชื่อผูประดิษฐ :  นางสาวอัญชลี สวาสดิ์ธรรม

สังกัด : คณะเทคโนโลยีการเกษตร

รังเลี้ยงชันโรง กลุมขนาดเล็กเพื่อการผลิตน้ำผึ้งเชิงพาณิชยมีลักษณะเปนกลอง

สี่เหลี่ยมทำดวยไมประกอบดวย ฝารัง (1) รังเลี้ยง (2) การประดิษฐนี้มีความมุงหมาย 

เพื่อใหรังเลี้ยงมีรูปแบบที่สามารถบังคับใหชันโรงวางกลุมถวยตัวออนที่แยกจาก

บริเวณที่สรางถวยเก็บน้ำผึ้งอยางชัดเจนเพื่อสะดวกในการเก็บเกี่ยวน้ำผึ้งและ

ภายหลังการเก็บน้ำผึ้ง หากน้ำพึ่งไหลเยิ้มออกมาเปอนบริเวณพื้นรังก็จะสามารถ

ทำความสะอาด เช็ดใหแหงไดงายโดยสูญเสียกลุมถวยตัวออนนอย เปนวิธีที่เก็บ

น้ำผึ้งไดสะดวกและในปริมาณมากยิ่งขึ้น



รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 25 ตุลาคม 2562

ชื่อผูประดิษฐ :  นางสาวพรสิรี พลายศรีโพธิ์ และนายณัฐพล ซอฐานุศักดิ์

สังกัด : คณะศิลปกรรมศาสตร

สูตรการผลิตไมอัดจากตำแยแมว
และกรรมว�ธีการผลิต
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ลักษณะของไมอัดจากตำแยแมวประกอบดวย ขี้เลื่อยไม ตำแยแมว และ วัสดุยึดติด

ความมุงหมายของการประดิษฐนี้ เพื่อพัฒนาไมอัดจากตำแยแมวที่มีฤทธิ์ในการลอ

และดึงดูดแมวเพื่อการใชเปนวัสดุตั้งตนในการผลิตของเลน เครื่องใชแมว และ

ผลิตภัณฑสำหรับแมวซึ่งสามารถใชดึงดูดใหแมวอยูกับที่พักอาศัย แกปญหาที่แมว

ชอบหนีออกจากบานได

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 15628



รายละเอียดผลงาน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 15672

วันที่จดทะเบียน : 8 พฤศจิกายน 2562

ชื่อผูประดิษฐ :  ผูชวยศาสตราจารย ดร.ชุติมา ประสาทแกว

สังกัด : คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

กลองจดหมายแจงเตือนอัตโนมัติ

RMUTT
Intellectual Property 2021102

ลักษณะของกลองจดหมายแจงเตือนอัตโนมัติประกอบไปดวยการทำงาน 5 สวน 
คือ 1) การรับคา (input) จากโมดูลเซนเซอร 2) การลงทะเบียนผานแอปพลิชันไลน 
และซิมการด (SIM Card) 3) การติดตั้งกลองจับภาพ 4) การบันทึกวันที่และเวลา
ลงบนหนวยความจำสำรอง 5) การสงแจงเตือนมี 2 ทางเลือกคือรับเอสเอ็มเอส
แจงเตือนในกรณีท่ีไมมีสัญญาณอินเทอรเน็ตและสงขอมูลไปยัง แอปพลิเคชันไลน 
ผูรับสามารถตรวจสอบขอมูลยอนหลังได มีแบตเตอรี่ มีเสาสัญญาณเชื่อมตอ
อินเทอรเน็ตไรสายแบบวายฟาย (WIFI)

ความมุงหมายของประดิษฐนี้คือ เพื่อใหกลองจดหมายแจงเตือนอัตโนมัติสามารถ
แจงเตือนไดเมื่อมีจดหมายถูกสงเขากลองจดหมาย โดยผูรับตองลงทะเบียน
แอปพลิเคชันไลน เพื่อรับแจงการแจงเตือนผานไลน ทันทีที่มีการสงเขากลองจดหมาย
และผูรับสามารถตรวจสอบภาพการสงจดหมายเขากลองได ดูวันที่และเวลาที่สง
ยอนหลังได ในกรณีที่ผูรับการแจงเตือนไมสามารถตอสัญญาณอินเทอรเน็ตแบบ
ไรสายไดระบบจะสงการแจงเตือนเปน (SMS) แทน ผูรับสามารถตรวจสอบขอมูล
ไดทุกเวลา
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วันที่จดทะเบียน : 8 พฤศจิกายน 2562

ชื่อผูประดิษฐ :  นายไชยสิทธิ์  พันธุฟูจินดา

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

สูตรผลิตภัณฑเครปเคกแปงขาวไรซเบอรร�่
และกรรมว�ธีการผลิต

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 15673

การประดิษฐน้ีเก่ียวของกับสวนผสมผลิตภัณฑเคกแปงขาวไรซเบอรร่ีโดยมีสวนผสม

ของแปงขาวไรซเบอรรี่เปนสวนประกอบหลัก เพื่อชวยใหมีคุณคาทางโภชนาการ 

และสารตานอนุมูลอิสระที่สูงกวาเครปเคกปกติทั่วไป ผลิตภัณฑเครปเคกแปงขาว

ไรซเบอร่ีตามการประดิษฐน้ี ประกอบดวยแปงขาวไรซเบอร่ี แปงเคก น้ำตาลทราย 

ไขไก เนยสด เนยละลาย วิปปงครีม โดยมีกรรมวิธีการผลิต คือ นำสวนผสมทุกอยาง

ผสมเขาดวยกัน ยกเวนวิปปงครีม พักไวในตูเย็น 1 ชั่วโมง นำมากลอกบนกระทะรอน 

จนแปงสุก จากนั้นตีวิปปงครีมจนขึ้นฟู นำมาปาด ระหวางชั้นแปงขาวไรซเบอรี่ที่สุด

จำนวน 15 ชิ้น

ความมุงหมายของการประดิษฐนี้เพื่อใหไดเครปแปงขาวไรซเบอรี่ ที่มีคุณคาทาง

โภชนาการสูงและมีสารตานอนุมูลอิสระที่มากกวาเคกแปงธรรมดาทั่วไป



รายละเอียดผลงาน
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วันที่จดทะเบียน : 22 พฤศจิกายน 2562

ชื่อผูประดิษฐ :  นายเกรียงไกร แซมสีมวง

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

ระบบตรวจสอบโรคกลวยไมแบบควบคุมระยะไกล
รวมกับเทคนิคประมวลผลภาพถายเพ�่อควบคุมการใหสารเคมี

แบบแมนยำสำหรับโรงเร�อนมาตรฐาน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 15716

ระบบตรวจสอบโรคกลวยไมแบบควบคุมระยะไกลรวมกับเทคนิคประมวลผลภาพถายเพื่อ
ควบคุมการใหสารเคมีแบบแมนยำสำหรับโรงเรือนมาตรฐาน ประกอบดวย จอแสดงผล (1) 
หนวยประมวลผล (2) ชุดควบคุมอัตราการฉีด (3) ระบบฉีด (4) และถังบรรจุสารเคมี (5) 
โดยภาพถายที่ไดมาจากระบบถายภาพมุมสูงเคลื่อนที่บนรางที่ทำการออกแบบไวเหนือแนว
แปลงปลูกในโรงเรือนมาตรฐาน พรอมระบบควบคุมการถายภาพระยะไกลแบบติดตั้งบน
ระบบเคลื่อนที่ จากนั้นนำภาพมุมสูงที่ไดนำเขาสูระบบประมวลผลภาพถาย จากนั้นทำการ
รวบรวมขอมูล นำขอมูลที่ไดไปออกแบบระบบฉีดพนสารเคมีแบบแปรผันอัตราไดในระบบ
โรงเรือนมาตรฐาน โดยเฉพาะขอมูลดานคาการกระจายตัวของโรคพืชในพื้นที่ปลูก โดยมี
วัตถุประสงคตามการประดิษฐนี้ เพื่อออกแบบและสรางระบบควบคุมการใหสารเคมีแบบ
แมนยำสำหรับโรงเรือนมาตรฐาน เพื่อเพิ่มประสิทธิภาพและความแมนยำในการบริหาร
จัดการการใชสารเคมี ยาปราบศัตรูพืช และลดความเสียหายที่เกิดจากการระบาดของโรคพืช
ในระบบโรงเรือนมาตรฐานแบบทันทวงที เพื่อใหเกษตรกรเจาของระบบโรงเรือนมาตรฐาน
ทราบและเขาถึงขอมูลในพื้นที่
แปลงปลูกของตนเองที่สงผล
กระทบตอตนทุนการผลิตและ
ปริมาณผลผลิต ไดแก ขอมูล
อัตราการเจริญเติบโต ขอมูล
การกระจายตัวของโรคพืชใน
ชวงเวลาที่เกิดการระบาดแบบ
ทันทวงที และขอมูลสภาพความ
อุดมสมบูรณบนแปลงปลูกนั้นๆ
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รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 27 มิถุนายน 2562

ชื่อผูออกแบบ  :  นายดนุสรณ พุมทับทิม และนายคมสัน เรืองโกศล

สังกัด : คณะศิลปกรรมศาสตร

แบบพับกลอง

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 70509

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ ของแบบพับกลอง ดังมี

รายละเอียดตามที่ปรากฏในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดยื่นมาพรอมนี้
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รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 24 กรกฎาคม 2562

ชื่อผูออกแบบ  :  ผูชวยศาสตราจารยธรรมศักดิ์ โรจนวิรุฬห, 
  นางสาวอรกช สุทธิวัฒนกุล, นางสาวรวีวรรณ ชัชวาลย, 
  นายณัฐพงศ โนจิตร, นางสาวนัสพรรณพร เยี่ยมบุญชัย, 
  นางสาวไพลิน บัวพันธ, รองศาสตราจารยสัญญา สิริวิทยาปกรณ, 
สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

เครื่องกรองน้ำ

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 70876

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ ของเครื่องกรองน้ำ ดังมี

รายละเอียดตามที่ปรากฏในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดยื่นมาพรอมนี้
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เคร�่องกร�ดและข�ดไสกก

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 71267

วันที่จดทะเบียน : 28 สิงหาคม 2562

ชื่อผูออกแบบ  :  นายอภิรมย ชูเมฆา

สังกัด : คณะครุศาสตรอุตสาหกรรม

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ ของกรีดและขูดไสกก 

ดังมีรายละเอียดตามที่ปรากฏในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดยื่นมาพรอมนี้



รายละเอียดผลงาน

RMUTT
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พวงกุญแจ

วันที่จดทะเบียน : 11 กันยายน 2562

ชื่อผูออกแบบ  :  นางสาวสุนิษา นิราช, 

  ผูชวยศาสตราจารยจุฑามาศ เจริญพงษมาลา

สังกัด : คณะศิลปกรรมศาสตร

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 71459

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ ของพวงกุญแจ ดังมี

รายละเอียดตามที่ปรากฏในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดยื่นมาพรอมนี้



รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 26 กันยายน 2562

ชื่อผูออกแบบ  :  นางสาวใจภักดิ์ บุรพเจตนา

สังกัด : คณะศิลปกรรมศาสตร

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 109

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 71692

ลวดลายผา

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ และลวดลายของ ลวดลายผา 

ดังมีรายละเอียดตามที่ปรากฏในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดยื่นมาพรอมนี้



รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 26 กันยายน 2562

ชื่อผูออกแบบ  :  นางสาวใจภักดิ์ บุรพเจตนา

สังกัด : คณะศิลปกรรมศาสตร

ลวดลายผา

RMUTT
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สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 71693

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ และลวดลายของ ลวดลายผา 

ดังมีรายละเอียดตามที่ปรากฏในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดยื่นมาพรอมนี้



รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 26 กันยายน 2562

ชื่อผูออกแบบ  :  นางสาวใจภักดิ์ บุรพเจตนา

สังกัด : คณะศิลปกรรมศาสตร

ลวดลายผา

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 111

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 71694

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ และลวดลายของ ลวดลายผา 

ดังมีรายละเอียดตามที่ปรากฏในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดยื่นมาพรอมนี้



รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 26 กันยายน 2562

ชื่อผูออกแบบ  :  นางสาวใจภักดิ์ บุรพเจตนา

สังกัด : คณะศิลปกรรมศาสตร

ลวดลายผา

RMUTT
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สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 71695



รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 26 กันยายน 2562

ชื่อผูออกแบบ  :  นางสาวใจภักดิ์ บุรพเจตนา

สังกัด : คณะศิลปกรรมศาสตร

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 113

ลวดลายผา

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 71696

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ และลวดลายของ ลวดลายผา 

ดังมีรายละเอียดตามที่ปรากฏในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดยื่นมาพรอมนี้



รายละเอียดผลงาน
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วันที่จดทะเบียน : 25 ตุลาคม 2562

ชื่อผูออกแบบ  : ผูชวยศาสตราจารยออยทิพย ผูพัฒน

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

เสื้อ

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 72205

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ และลวดลายของ เสื้อ ดังมี

รายละเอียดตามที่ปรากฏในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดยื่นมาพรอมนี้



รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 25 ตุลาคม 2562

ชื่อผูออกแบบ  : ผูชวยศาสตราจารยออยทิพย ผูพัฒน       

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 115

เสื้อ

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 72206

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ และลวดลายของ เสื้อ ดังมี

รายละเอียดตามที่ปรากฏในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดยื่นมาพรอมนี้



รายละเอียดผลงาน
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วันที่จดทะเบียน : 22 พฤศจิกายน 2562

ชื่อผูออกแบบ  :  นางสาวศุภนิชา ศรีวรเดชไพศาล

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

เสื้อ

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 72796

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ และลวดลายของ เสื้อ ดังมี

รายละเอียดตามที่ปรากฏในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดยื่นมาพรอมนี้



ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 117

รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 27 ธันวาคม 2562

ชื่อผูประดิษฐ :  ผูชวยศาสตราจารยบุณยฤทธิ์ ประสาทแกว

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

เตาเผาเชื้อเพลิงแข็งแบบใชวัสดุพรุน
และมีการสลับทิศทางการไหลของแกสเปนจังหวะ

สิทธิบัตรการประดิษฐ
เลขที่ 73449

เทคโนโลยีการสงเสริมการถายโอนความรอนดวยวัสดุพรุนสามารถเพ่ิมประสิทธิภาพ
เชิงความรอนของระบบเตาเผาไดดี ลดมลพิษท่ีปลอยออกมากับไอเสีย และสามารถ
ลดขนาดของระบบลงได อยางไรก็ตาม ที่ผานมายังไมมีผูใดนำเทคโนโลยีนี้มาใชกับ
เตาเผาที่ใชเชื้อเพลิงแข็งมากอน สิ่งประดิษฐนี้เปนเตาเผาเชื้อเพลิงแข็งเพื่อผลิต
น้ำรอนแบบที่มีการติดตั้งวัสดุพรุนและมีการสลับทิศทางการไหลของอากาศและ
ไอเสียเปนจังหวะ เพื่อเพิ่มประสิทธิภาพของเตาเผาใหสูงขึ้น
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 ประจำป พ.ศ.

2563

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 119

วันที่จดทะเบียน : 30 มกราคม 2563

ชื่อผูประดิษฐ :  นางดลหทัย ชูเมฆา, นายอภิรมย ชูเมฆา

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

เคร�่องฝานกลวย

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 15877

เครื่องฝานกลวย ประกอบดวย โครงเครื่องที่มีลักษณะ
เปนโครงเครื่องสี่เหลี่ยม ดานลางของโครงเครื่องเปน
ขาตั้งสี่ขา มีลอสำหรับเคลื่อนยาย มีมอเตอรสงกำลัง 
เกียรทด ปรับความเร็วรอบกอนสงกำลังไปยัง สายพาน 
และมูเลของแกนเพลาของจานกลม ซึ่งอยูตรงกลาง
ตัวเครื่องใชขับเคลื่อนจานกลมยึดใบมีดใหหมุน เปน
วงกลม เพื่อใหใบมีดเขาฝานผลกลวย อยูภายในตัว
เครื่องที่มีลักษณะเปนทรงกระบอก มีสวิตซเปด-ปด 
เครื่อง ติดตั้งที่ดานขางของโครงเครื่อง ดานบนตัวเครื่อง
เปนแผนฝาครอบกลม มีชองปอนเปนของอ 90 องศา 
เชื่อมติดกับแผนฝาครอบกลม ภายในตัวเครื่องซึ่งติดตั้ง
จานกลม จะเชื่อมยึดติดกับปลายดานหนึ่งของ แกนเพลา
ของจานกลม เจาะชองสี่เหลี่ยม 2 ฝง เพื่อติดตั้งใบมีด 
และแผนปรับขนาดความหนาของแผนกลวย ฝงละ 1 ชุด 
เพื่อปรับขนาดความหนาของแผนกลวยตามตองการ 
ที่บริเวณโดยรอบจานกลมจะถูกครอบดวย ตัวเครื่อง 
มีตัวล็อก สำหรับล็อกแผนฝาครอบกลมไวกับตัวเครื่อง
ที่ดานขาง แผนกลวยที่ฝานแลวจะตกลงสูถาด รองรับ 
ซึ่งวางบนชั้นวางถาดรองรับ ความมุงหมายของการ
ประดิษฐนี้คือ จัดใหมีเครื่องฝานกลวยเพื่อใชในการ 
ฝานกลวยใหมีลักษณะเปนแผนกลวยบางเทากัน 
ดวยการเปด-ปดสวิตซการทำงานของเครื่องและปอน
ผลกลวย โดยไมตองใชแรงงานคนฝานกลวยรวมกับ
เครื่อง สงผลใหทำงานไดอยางรวดเร็ว และลดความ
เมื่อยลาของรางกาย



รายละเอียดผลงาน
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วันที่จดทะเบียน : 30 มกราคม 2563

ชื่อผูออกแบบ  :  นายสุวัฒน แสนขัติยรัตน

สังกัด : คณะศิลปกรรมศาสตร

ของประดับตกแตง

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 74133

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ ของ ของประดับตกแตง 

ดังมีรายละเอียดตามที่ปรากฏในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดยื่นมาพรอมนี้



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 121

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 15971

วันที่จดทะเบียน : 28 กุมภาพันธ 2563

ชื่อผูประดิษฐ :  นางประทุมทอง ไตรรัตน, นางสมพร เจนคุณาวัฒน

สังกัด : คณะเทคโนโลยีสื่อสารมวลชน

กรรมว�ธีการผลิตบรรจ�ภัณฑกระดาษจากเยื่อพ�ช
ผสมสารสมุนไพร เพ�่อควบคุมการเกิดโรคของผลไม

การประดิษฐนี้มีวัตถุประสงคเพื่อแกไขปญหาที่ไดกลาวไวขางตน โดยกรรมวิธีการผลิตบรรจุภัณฑ
กระดาษจากเย่ือพืชผสมสารสมุนไพรเพ่ือควบคุมการเกิดโรคของผลไม ซ่ึงเปนผลิตภัณฑ ท่ีผลิต
ดวยมือจากวัสดุธรรมชาติไมมีสารเคมีอันตราย เยื่อหรือเสนใยที่ใชในการผลิตบรรจุภัณฑ
ผลิตจากเศษเหลือทิ้งทางการเกษตรและวัชพืช ทำการผลิตบรรจุภัณฑโดยการนำเยื่อที่ไดมาผสม
กับพืชสมุนไพรที่มีคุณสมบัติในการปองกันกำจัดเชื้อสาเหตุโรคพืช โดยทำการผสมทั้งสวนของ
พืชสมุนไพร โดยการนำสมุนไพรมาหั่นและทำการผสมน้ำและทำการปนดวยเครื่องปนน้ำผลไม
เพื่อใหไดสารสกัดในรูปแบบของน้ำ และนำไปสกัดดวยวิธีการสกัดสกัดเย็นไดเปนน้ำมันหอมระเหย
ของพืชสมุนไพร เพื่อนำไปฉีดลงในบรรจุภัณฑที่ขึ้นรูปพรอมที่จะทำการบรรจุผลไมและทำการ
ฉีดลงที่ผลไมใหทั่วทั้งตัวบรรจุภัณฑและผลไมขึ้นอยูกับขนาดของผลไมโดยใหมีปริมาณทั่วทั้ง
ตัวบรรจุภัณฑและผลไมจากการพนดวยหัวพนแบบละเอียดการขึ้นรูปบรรจุภัณฑตามรูปรางและ
ขนาดของผลไมดวยแมพิมพ ทำการผลิตแมพิมพบรรจุภัณฑผลไมชนิดตางๆ โดยการใชการ
ขึ้นแบบจากการหลอปูนปลาสเตอรเพื่อเปนตนแบบในการหลอแตเมื่อนำไปผลิตจริง การทำ
โมแมแบบควรเปนการหลอดวยโลหะที่จะทำใหความรอนการขึ้นรูปจะมีประสิทธิภาพของการ
แหงตัวของบรรจุภัณฑไดอยางมีประสิทธิภาพ โดยการนำผลไมมาเปนแบบในการหลอและ
เทปูนปลาสเตอรรอบตัวผลไมเปนไปตามขนาดรูปรางของผลไม เมื่อปูนปลาสเตอรและทิ้งใหแหง
และแข็งตัวก็จะไดแมพิมพรูปแบบเทากับผลไมตนแบบในการนำไปขึ้นรูปบรรจุภัณฑตอไป
การขึ้นรูปบรรจุภัณฑโดยนำเยื่อวางหรือใชมือแตะลงบนแมพิมพ เนื้อเยื่อแหงทำการแกะออก
จากแมพิมพก็จะไดบรรจุภัณฑผลไมที่ตองการ

ความมุงหมายงานการประดิษฐนี้คือ การผลิตบรรจุภัณฑผลไมจากเยื่อดึงเสนใยของพืชที่เกิด
จากสิ่งเหลือทิ้งทางการเกษตร และวัชพืช ผสมกับสมุนไพรที่มีประสิทธิภาพในการปองกันและ
กำจัดเชื้อกอโรคของผลไม โดยการนำสวนของพืชสมุนไพร น้ำคั้น สารสกัด น้ำมันหอมระเหย
จากสมุนไพรผสมกับเยื่อและผลิตเปนบรรจุภัณฑที่มีรูปรางตามผลไมที่ตองการบรรจุ ลักษณะ
การบรรจุผลไมลงในบรรจุภัณฑแบบกลองละลูกหรือหวีจะทำใหลดการกระแทกทำใหผลไม
ไมเกิดการบอบช้ำ และสารสมุนไพรที่มีอยูในบรรจุภัณฑจะทำหนาที่ในการปองกันและกำจัด
เชื้อโรคที่จะเขามาทำลายผลไมระหวางการขนสงและรอจำหนาย ลักษณะของบรรจุภัณฑและ
การบรรจุผลไมสามารถนำไปวางจำหนาย ไดโดยตรงและผูบริโภคสามารถเก็บรักษาผลไม
บรรจุภัณฑไดจนกวาจะบริโภค
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รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 28 กุมภาพันธ 2563

ชื่อผูออกแบบ :  นายจตุรงค ลังกาพินธุ

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

เคร�่องแปรรูปผลผลิตทางการเกษตร

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 74821

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ ของ เครื่องแปรรูปผลผลิต

ทางการเกษตร ดังมีรายละเอียดตามที่ปรากฏในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑ ซึ่งได

ยื่นมาพรอมนี้
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ผลิตภัณฑขนมชั้นจากใบยานาง
และกรรมว�ธีการผลิต

รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 13 มีนาคม 2563

ชื่อผูประดิษฐ :  นายกฤติน ชุมแกว

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

การประดิษฐนี้เกี่ยวของกับการผลิตขนมชั้นจากใบยานาง โดยมีสวนผสมของ

น้ำใบยานางเปนสวนผสมประกอบ เพื่อชวยใหมีคุณคาทางโชนาการเพิ่มขึ้น 

ตามการประดิษฐนี้มีองคประกอบหลักคือ แปงมันสำปะหลัง แปงทาวยายมอม 

แปงถั่วเขียว แปงเขาเจา หัวกะทิ หางกะทิ น้ำตาลทราย และน้ำใบยานาง

ความมุงหมายของการประดิษฐนี้เพื่อใหไดขนมชั้นจากใบยานางที่มีคุณคาทาง

โภชนาการเพิ่มขึ้นไดแก ธาตุเหล็ก แคลเซียม และวิตามินเอ และไดขนมชั้นที่มี

ลักษณะเหนียวนุม

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 16041
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รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 20 มีนาคม 2563

ชื่อผูออกแบบ  :  นางปานฉัตท อินทรคง

สังกัด : คณะศิลปกรรมศาสตร

ของประดับตกแตง

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 75241,75242,75243,
75244,75245,75246

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ ของ ของประดับตกแตง 
ดังมีรายละเอียดตามที่ปรากฏในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดยื่นมาพรอมนี้



รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 27 มีนาคม 2563

ชื่อผูประดิษฐ :  ผูชวยศาสตราจารยธรรมศักดิ์ โรจนวิรุฬห, 

  นางสาวอรกช สุทธิวัฒนกุล, นางสาววีรวรรณ ชัชวาลย, 

  นายณัฐพงศ โนจิตร, นางสาวนัสพรรณพร เยี่ยมบุญชัย, 

  นางสาวไพลิน บัวพันธ, รองศาสตราจารย ดร.สัญญา สิริวิทยากรณ

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

อุปกรณผลิตน้ำบร�โภคแบบพกพา

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 16090

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
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อุปกรณผลิตน้ำบริโภคแบบพกพา ประกอบดวย 

สวนประกอบหลัก 3 สวน คือ 1) ชุดใหแรงดัน

สำหรับสรางแรงดันในการกรองน้ำ 2) ชุดแยก

อุปกรณปนเปอนในน้ำ สำหรับอนุภาคสิ่งปนเปอน

ตางๆ ใหออกจากน้ำดวยกระบวนการทางเคมี

และกายภาพ และ 3) ชุดกรองดวยเยื่อกรอง 

(Membrane) สำหรับการกรองน้ำ โดยท้ังสามสวน

จะทำงานรวมกันโดยเริ่มจากการสรางแรงดันแบบ

มือหมุนของชุดใหแรงดันที่มีเฟองทดแรงชวยใน

การสรางแรงดัน โดยเฟองตรงขบกับเฟองสะพาน

ซึ่งเปนกานสูบดันลูกสูบใหเกิดแรงดัน เพื่อกรองน้ำ

ใหผานเยื่อกรอง จึงจะไดน้ำบริโภคที่ผานตาม

มาตรฐาน โดยอุปกรณดังกลาวไมจำเปนตองใช

ไฟฟาในการทำงาน สามารถพกพาไดสะดวก 

ใชงานงาย และสามารถถอดแยกชิ้นสวนเพื่อทำ

ความสะอาดและซอมแซมไดงาย



รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 27 มีนาคม 2563

ชื่อผูประดิษฐ :  นางสาวชนากานต เรืองณรงค, นางสาวสาคร ชลสาคร, 

  นางสาวศิริกุล แซลิ่ม

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

ว�ธีการแยกและปรับปรุงคุณภาพเสนใยกลวยใหนุม
เคร�่องสำอาง และการเกษตร

วิธีการแยกและปรับปรุงคุณภาพเสนใยกลวยใหนุม โดยการเตรียมตนกลวยเปนทอนๆ 

ตามความยาว ลำตน นำมาแยกกาบ แลวนำเขาเครื่องแยกเสนใย โดยเหวี่ยงเขาเครื่อง

แยกเสนใยและดึงออกมาโดยดึงใหกาบ กลวยใหสะบัดไปมาสลับกันทางซายและขวา

จะไดเสนใยกลวยออกมา นำเสนใยกลวยที่ไดไปผึ่งลมจนเสนใยกลวยแหง และนำ

เสนใยกลวยที่แหงแลวมาเขาเครื่องแยกเสนใยเพื่อตีใหเนื้อกาบกลวยสวนเกินออก

จะไดเสนใยกลวยที่เรียบ เนียนนุม และสะอาดมากขึ้น ซึ่งจะใชเทคนิคการเหวี่ยงตี

กาบกลวยเขาเครื่องโดยสะบัดไปมา สลับกันทั้งซายและขวา เพื่อสกัดเนื้อกาบสวนเกิน

ออก เพื่อสกัดแยกเสนใย ใหเหลือแตเสนใยกลวยที่เกลี้ยง เรียบ เนียนนุมขึ้น โดย

ผูประดิษฐมีความมุงหมายของการประดิษฐนี้ เพื่อผลิตและปรับปรุงเสนใยกลวยใหนุม 

ดวยวิธีการเหวี่ยงเสนใยกลวยเขาเครื่องขูดเสนใยเชิงกลโดยสะบัดไปมาสลับกันทั้งซาย

และขวา เมื่อออกมาแลว ใหนำไปผึ่งลมใหแหง และนำมาทำซ้ำ เพื่อสกัดเนื้อกาบ

สวนเกินออก เพื่อสกัดแยกเสนใย ใหเหลือแตเสนใย กลวยที่เกลี้ยง เรียบ เนียนนุมขึ้น 

เพื่อเพิ่มโอกาสในการนำไปใชใหเหมาะสมกับอุตสาหกรรมการผลิตสิ่งทอตอไป

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 16091
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วันที่จดทะเบียน : 1 เมษายน 2563

ชื่อผูประดิษฐ   :  ผูชวยศาสตราจารย ดร.บุณยฤทธิ์ ประสาทแกว

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

เคร�่องกำเนิดไอน้ำแบบเผาไหมโดยตรง
ที่มีการสงเสร�มการถายโอนความรอนดวยวัสดุพรุน

สิทธิบัตรการประดิษฐ
เลขที่ 75465

เทคโนโลยีการสงเสริมการถายโอนความรอนดวยวัสดุพรุนสามารถเพิ่มประสิทธิภาพ

เชิงความรอน ของระบบที่เกี่ยวของกับการถายโอนความรอนโดยเฉพาะระบบการ

เผาไหมไดดี ชวยลดมลพิษที่ปลอยออกมากับไอเสีย และสามารถลดขนาดของระบบ

ลงได อยางไรก็ตาม ที่ผานมายังไมมีผูใดนำเทคโนโลยีนี้มาใชกับเครื่องกำเนิดไอน้ำ

มากอน สิ่งประดิษฐนี้เปนเครื่องกำเนิดไอน้ำแบบใหมที่ออกแบบใหการเผาไหมและ 

การระเหยของน้ำเกิดขึ้นในหองเดียวกัน ที่เรียกวา 'เผาไหมโดยตรง' เครื่องกำเนิด

ไอน้ำนี้จะไมมีการระบาย ไอเสียทิ้ง กลาวคือไอเสียหรือผลิตภัณฑจากการเผาไหม

ทั้งหมดจะผสมรวมไปกับไอน้ำที่ผลิตไดและนำไปใช ประโยชนในกระบวนการตอไป 

จึงทำใหประสิทธิภาพของเครื่องกำเนิดไอน้ำและประสิทธิภาพของระบบรวมสูงขึ้น

และขนาดของเครื่องกำเนิดไอน้ำจะมีขนาดเล็กลง
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วันที่จดทะเบียน : 30 มกราคม 2563

ชื่อผูประดิษฐ :  นางอภิญญา พุกสุขสกุล, นางสาวอรวรรณ พึ่งคำ, 

  นายณัฐชรัฐ แพกุล

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

สูตรผลิตภัณฑผงน้ำพร�กแกงเลียงเสร�มแคลเซียม
จากกางปลา และ กรรมว�ธีการผลิต

ลักษณะของสูตรผลิตภัณฑผงน้ำพริกแกงเลียงเสริมแคลเซียมจากกางปลา ซึ่งมี

สวนประกอบของพริกไทยเม็ด กะป กุงแหง หอมแดง และกางปลา กรรมวิธีการผลิต 

ประกอบดวยขั้นตอนการเตรียมผงแคลเซียมจากกางปลา ขั้นตอนการเตรียมผง

น้ำพริกแกงเลียงเสริมแคลเซียมจากกางปลา

ความมุงหมายของการประดิษฐเพื่อพัฒนาสูตรและกระบวนการผลิตผงน้ำพริก

แกงเลียงเสริมกางปลา ใหมีปริมาณแคลเซียมสูงขึ ้น โดยศึกษาคุณภาพดาน

กายภาพ เคมี จุลชีววิยา โภชนาการ ของผงน้ำพริกแกงเลียงสำเร็จรูปเสริมกางปลา 

เพื่อมุงเนนใหเปนอาหารเพื่อสุขภาพ เคมี จุลชีววิทยา โภชนาการ ของผงน้ำพริก

แกงเลียงสำเร็จรูปเสริมกางปลา เพื่อมุงเนนใหเปนอาหารเพื่อสุขภาพและถายทอด

องคความรูสูชุมชนที่เกี่ยวของเพื่อสงเสริมอาชีพการแปลรูปปลา โดยนำสวนเหลือ

ทิ้งจากกางปลามาแปลรูปใหเกิดประโยชน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 15876
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วันที่จดทะเบียน : 1 พฤษภาคม 2563

ชื่อผูประดิษฐ :  นางสาวชมภู ยิ้มโต

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

สูตรและกรรมว�ธีการผลิตขนมรังนกที่มีสวนประกอบ
ของสมุนไพรจาก ข�ง ตะไคร หอมแดง และใบมะกรูด

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 16186

สูตรขนมรังนกที่มีสวนประกอบของสมุนไพรจาก ขิง ตะไคร หอมแดง และใบมะกรูด

ตามการประดิษฐน้ีประกอบดวย ขิง หอมแดง และใบมะกรูดโดยมีกรรมวิธีการผลิต

ที่ประกอบดวยขั้นตอนดังนี้ การทำความสะอาดสมุนไพร การหั่นเปนชิ้นยาว จากนั้น

นำสมุนไพรไปทอดจนสุกกรอบ นำมาผสมกับน้ำเชื่อมเขมขนและเปนรูปเปนกอน

ขนมรังนก

ความมุงหมายของการประดิษฐนี้ เพื่อพัฒนาผลิตภัณฑใหเพิ่มคุณคาทางโภชนาการ

ใหกับขนมไทยรูปแบบใหมที่มีความอรอยลงตัวและสงผลดีตอสุขภาพ เพื่อพัฒนา

สูตรขนมรังนก ใหตรงกับผูบริโภคโดยเนนเรื่องสุขภาพเปนหลัก เพื่อเปดประชาคม

อาเซียนยิ่งเปนโอกาสของผูประกอบอาชีพขนมไทยเพราะเชื่อวาในบรรดาชาติ

ในอาเซียน ขนมไทยถือเปนขนมที่มีรสชาติมีความประณีต รวมถึงการการแปรรูป

ผลิตภัณฑที่เนนสุขภาพของผูบริโภคเปนหลักตลอดจนเพิ่มความหลากหลายของ

ผลิตภัณฑและเปนแนวทางในการนำวัตถุดิบ ที่มีในทองถิ่นมาแปรรูปเพื่อใหเกิด

ประโยชน  ตลอดจนเปนการสรางอาชีพที่มั่นคงใหแกผูที่สนใจในการผลิตและการ

กระจายรายไดสูทองถิ่น
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วันที่จดทะเบียน : 15 พฤษภาคม 2563

ชื่อผูประดิษฐ :  นายจักรี ศรีนนทฉัตร, นายสรายุทธ แยมประยูร

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

ระบบควบคุมสำหรับโรงเพาะเห็ดถั่งเชาแบบอัตโนมัติ

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 16229

โรงเพาะเห็ดถังเชาที่ติดตั้งระบบควบคุมแบบอัตโนมัติตามการประดิษฐ ประกอบดวย 
โครงสรางภายนอกที่ประกอบไปดวย หองเก็บความเย็น ที่มีทางเขา (2) ทางออก 
(3) และหลังคากันสาด (4) และโครงกรางภายในมีชุดทำความเย็น (5) พรอมอุปกรณ
เซนเซอรวัดอุณภูมิและความชื้น (6) มีชุดควบคุมปริมาณกาซคารบอนไดออกไซด (CO2) 
มีแผงวงจรควบคุม (12) เชื่อมตอกับอุปกรณภายในของโรงเพาะเห็ดถั่งเชาที่ติดตั้ง
ระบบควบคุมแบบอัตโนมัติ

การประดิษฐนี้มีวัตถุประสงคเพื่อใชควบคุมสภาพแวดลอมและปจจัยที่สำคัญสำหรับ
การเติบโตของเห็ดถั่งเชาแบบอัตโนมัติ เชน อุณหภูมิตางๆ ความชื้น และออกแบบ
ระบบฆาเชื่อ ระบบดูดคารบอน รวมถึงมีการเก็บขอมูลตางๆ ผานระบบการเก็บ
ขอมูลออนไลน ทั้งนี้ระบบดังกลาวจะชวยใหเห็ดถั่งเชาสามารถสรางสารคอรไดซิปน
หรือ คอรไดซิปค แอชิคซึ่งไดอยางสมบูรณ และเพื่อการเพาะเลี้ยงเห็ดถั่งเชาใหมี
โครงสรางและคุณภาพที่สมบูรณ และชวยใหเกษตรสรางผลผลิตเห็ดถั่งเชาไดอยาง
มีประสิทธาพ
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กรรมว�ธีการผลิต และสูตรแผนแปะผิวหนังบรรเทาอาการ
เคล็ด ขัด ยอก ที่มีสวนผสมของสารสกัดสมุนไพรไทย

วันที่จดทะเบียน : 29 พฤษภาคม 2563

ชื่อผูประดิษฐ : นางสาวเอมอร ชัยประทีป

สังกัด : วิทยาลัยการแพทยแผนไทย

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 16294

สูตรแผนแปะผิวหนังบรรเทาอาการเคล็ด ขัด ยอกที่มีสวนผสมของสารสกัด

สมุนไพรไทยมีสวนประกอบหลัก ไดแก ไพล ขมิ้น การบูร ผลกระวาน กานพลู 

และเมนทอล ซึ่งมีการวิธีการผลิตดังนี้ การสกัดหยาบจากสมุนไพรในตำรับยอดยา

ใชทา นำมาผสมกับพอลิเมอรกอฟลมจากธรรมชาติ (natural film former) ไดแก 

โชเดียมอัลจิเนต (sodium alginate) และเนื้อวานหางจระเข พลาสติไซเซอร 

(plasticizer) สารชวยเพิ่มการซึมผานและสารอื่นๆ ในตำรับวิธีการเตรียมแผนแปะ

ผิวหนังบรรเทาอาการเคล็ด ขัด ยอกที่มีสวนผสมของสารสกัดสมุนไพรไทย

เริ่มโดยผสมสวนประกอบในรูปของของเหลวเขาดวยกันทีละชนิด ผสมกันจนเปน

เนื้อเดียวกัน ทำการเทลงบนภาชนะพื้นผิวเรียบเพื่อใหเกิดเปนแผนแปะบางๆ 

แลวทำใหแหงที่อุณหภูมิที่เหมาะสม

ความมุงหมายของการประดิษฐนี้ เพื่อใช

แปะผิวหนังบรรเทาอาการเคล็ด ปวดบวม 

กระดูกเคลื่อน ยอก ขัด ลมคั่งขอตอภายใน 

โดยเพิ่มความรวมมือในการใชยาของผูปวย

ในการใชสมุนไพรไทย ลดการใชยาแผน

ปจจุบันที่มีราคาคอนขางสูงและสรางมูลคา

เพิ ่มใหกับภูมิปญญาไทย เพื ่อใหเปนที่

ยอมรับในระดับสากล
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สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 76547

วันที่จดทะเบียน : 12 มิถุนายน 2563

ชื่อผูออกแบบ :  นางดลหทัย ชูเมฆา, นายอภิรมย ชูเมฆา

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

เคร�่องฝานผลไม

รูปที่ 1 รูปที่ 2

รูปที่ 3 รูปที่ 4 รูปที่ 5

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ ของ เครื่องฝานผลไม 

ดังมีรายละเอียดตามที่ปรากฏในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดยื่นมาพรอมนี้
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วันที่จดทะเบียน : 3 กรกฎาคม 2563

ชื่อผูประดิษฐ : นายมานพ แยมแฟง

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

วันที่จดทะเบียน : 12 มิถุนายน 2563

ชื่อผูออกแบบ :  นายมานพ แยมแฟง

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

เคร�่องเหว�่ยงแยกน้ำออกจากหนังหมู
สำหรับใชทำแคบหมู

อนุสิทธิบัตร
เลขที่16439

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 76548

เครื่องเหวี่ยงแยกนํ้าออกจากหนังหมูสำหรับใชทำแคบหมู ประกอบดวยสวนประกอบหลัก 
โดยมีถัง รูปทรงกระบอกซอนกันสามชั้น คือ ถังชั้นนอก (1) ถังชั้นกลาง (2) และถังชั้นใน 
(3) มีมอเตอร (4) สายพาน (5)มูเล (6) ชุดรองรับถังทรงกระบอกทั้งสามชั้น (7) คันโยก 
(8) เพลา (9) แบริ่ง (10) โครงสรางเครื่อง (11) ลอ (12) โดยมีวัตถุประสงคเพื่อชวยเหลือ
ผูประกอบการผลิตแคบหมู เนื่องจากชั้นตอนที่ตองการแยกนํ้าออกจากหนังหมู หลังจากที่
ผานกระบวนการขูดขนออกแลว วิธีการที่ผูประกอบการทำอยูคือการนำหนังหมูแขวนที่ราว
เหมือนการตากผาและรอเวลาใหนํ้าออกจากหนังหมูจนไดความชื้นที่ตองการ ซึ่งถาตองการ
ใหนํ้าออกจาก หนังหมูไดรวดเร็วขึ้นก็จะใชพัดลมเปาชวย ซึ่งในขั้นตอนนี้จะใชเวลานาน
ทำใหเกิดการรอวัตถุดิบในกระบวนการถัดไปและยังส้ินเปลืองพลังงานไฟฟาท่ีเกิดจากพัดลม
ทำใหเปนการเพิ่มตนทุนในการผลิต อีกทั้งอาจจะเกิดอันตรายกับผูปฏิบัติงานในขณะที่นำ
หนังหมูไปตากที่ราวเนื่องจากพื้นที่ทำงานมีลักษณะลื่นซึ่งเกิด จากความมันของนํ้าที่หยดลง
มาจากหนังหมู ดังน้ันเพ่ือแกปญหาดังกลาวผูวิจัยจึงไดออกแบบและสรางเคร่ืองเหว่ียงแยกน้ํา
ออกจากหนังหมูเพื่อชวยลดระยะเวลาและตนทุนในการผลิตแคบหมูใหผูประกอบการ อีกทั้ง
ยังเพิ่มความปลอดภัยใหกับผูปฏิบัติงาน



รายละเอียดผลงาน

RMUTT
Intellectual Property 2021134

เคร�่องแยกของเหลวในอาหาร

วันที่จดทะเบียน : 12 มิถุนายน 2563

ชื่อผูออกแบบ :  นายมานพ แยมแฟง

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 76549

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ ของ เครื่องแยกของเหลว

ในอาหาร ดังมีรายละเอียดตามที่ปรากฏในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดยื่น

มาพรอมนี้



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
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สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 76550

วันที่จดทะเบียน : 12 มิถุนายน 2563

ชื่อผูออกแบบ :  นางดลหทัย ชูเมฆา, นายอภิรมย ชูเมฆา

สังกัด : คณะครุศาสตรอุตสาหกรรม

เคร�่องกร�ดใบตอง

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ ของ เครื่องกรีดใบตอง 

ดังมีรายละเอียดตามที่ปรากฏในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดยื่นมาพรอมนี้



รายละเอียดผลงาน

RMUTT
Intellectual Property 2021136

วันที่จดทะเบียน : 12 มิถุนายน 2563

ชื่อผูประดิษฐ :  ผูชวยศาตราจารย ดร.กรวินทวิชญ บุญพิสุทธินันท

สังกัด :  วิทยาลัยการแพทยแผนไทย

กรรมว�ธีการเตร�ยมสารสกัดจากบัวผัน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 16356

กรรมวิธีการเตรียมสารสกัดจากบัวผันมีขั้นตอนคือ ดอกเกสร กาน ใบ เหงา
ของบัวผันมาตัดใหเปนชิ้นเล็กๆ แลวนำไปอบจนแหงแลวนำมาบดใหเปนผง
และนำผงดังกลาวไปสกัดเปนตัวทำละลาย และนำสารละลายมาทำการระเหย
ตัวทำลายออก แลวนำไปทำแหงแบบจุดเยือกแข็งหรือแบบสเปรยลมรอน 

ความมุงหมายของการประดิษฐคือ เพื่อหากรรมวิธีการเตรียมสารสกัดจากบัวผัน
ที่สามารถทำใหไดสารสกัดที่มีฤทธิ์ทางชีวภาพสูง สามารถนำไปใชในวัตถุดิบ
สำหรับยา เครื่องสำอางและอาหารเสริมได



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
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วันที่จดทะเบียน : 17 เมษายน 2563

ชื่อผูประดิษฐ :  นายศิริชัย ตอสกุล

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

เคร�่องขอดเกล็ดปลาสำหรับปลาที่มีขนาดเล็ก

เครื่องขอดเกล็ดปลาสำหรับปลาที่มีขนาดเล็กตามการประดิษฐนี้ประกอบดวยโครงเครื่อง (1) 

ตัวถัง (2) ที่มีตะแกรง (8) และใบกวน (9) ที่ติดตั้งอยูภายในตัวถัง (2) ดานบนตัวถัง (2) 

มีฝาปด (6) สำหรับปองกันไมใหตัวปลากระเด็นออกจากตัวถัง (2) ขณะท่ีสวนลางของตัวถัง

มีวาลวเปด/ปด (7) ติดตั้งอยูสำหรับการระบายน้ำออกจากตัวถัง (2) และดานลางของตัวถัง 

(2) มีถังน้ำ (16) และระบบจายน้ำไวจายน้ำไปยังตัวถัง (2) ดวยปมน้ำไฟฟา (19) เพื่อเพิ่ม

ประสิทธิภาพในการขอดเกล็ดปลา และการขับเคลื่อนใบกวน (9) ใชมอเตอรไฟฟา (11) 

เปนตนกำลังขับเคล่ือน โดยสงถายกำลังผานสายพาน (12) และพูเล (13) เพ่ือใหชุดเกียรทด 

(10) ที่เชื่อมตอเขากับใบกวน (9) เกิดการหมุนซึ่งการควบคุมการทำงานของมอเตอรไฟฟา 

(11) ถูกควบคุมการทำงานดวยสวิตชเปด-ปด (14) ที่ติดตั้งอยูกับกลองควบคุม (15)

ความมุงหมายของการประดิษฐน้ีมีวัตถุประสงคเพ่ือทดแทนแรงงานคนในการขอดเกล็ดปลา

ขนาดเล็ก เพ่ือใชหลักการขอดเกล็ดปลาโดยการทำใหตัวปลาไปสัมผัสหรือขูดกับตะแกรง (8) 

จนทำใหเกล็ดปลาหลุดออกจากตัวปลา และใชน้ำเพื่อชวยในการขอดเกล็ดรวมถึงการทำ

ความสะอาดตัวปลา

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 16146

รูปที่ 1 รูปที่ 2



รายละเอียดผลงาน

RMUTT
Intellectual Property 2021138

วันที่จดทะเบียน : 17 กรกฎาคม 2563

ชื่อผูประดิษฐ :  นายอภิชาติ สนธิสมบัติ

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

กรรมว�ธีการผลิตผงอนุภาคไมโครโปรตีนจากหอยเชอร�่
เพ�่อใชในงานดานสิ�งทอ เคร�่องสำอาง และการเกษตร

กรรมวิธีการผลิตผงอนุภาคไมโครโปรตีนจากหอยเชอรี่ เพื่อใชในงานดานสิ่งทอ 
เคร่ืองสำอาง และ การเกษตร มีข้ันตอนดังน้ี การเตรียมหอยเชอร่ี การละลายโปรตีน
จากเน้ือหอยเชอร่ี การทำแหง และทำใหเปน ผงโปรตีน การกรองอนุภาคผงโปรตีน
จากหอยเชอรี่ และการตรวจสอบความละเอียดของผงอนุภาค ไมโครโปรตีน กรรมวิธี
การนำไมโครโปรตีนจากหอยเชอรี่ไปใชประโยชน ไดแก การพนสเปรยเคลือบวัสดุ
ดานสิ่งทอ การผสมในสูตรการผลิตเครื่องสำอาง ปุยเสริมธาตุอาหารในการเกษตร 
และผสมอาหารสัตว ความมุงหมายของกรรมวิธีการผลิตผงอนุภาคไมโครโปรตีน
จากหอยเชอรี่ เพื่อใชในงานดานสิ่งทอ เครื่องสำอาง และการเกษตรนี้คือ การผลิต
ผงอนุภาคไมโครโปรตีนจากหอยเชอรี่ ที่ละลายนํ้าได มีความบริสุทธิ์ สูง ตนทุนต่ำ 
และผงอนุภาคไมโครโปรตีนจากเนื้อหอยเชอรี่ที่ผลิตขึ้น สามารถนำไปใชในเชิง
พาณิชยไดหลากหลายอุตสาหกรรม ไดหลากหลายรูปแบบ เปนอีกหนึ่งทางเลือกให
กับผูบริโภค และตอบสนองกับผูใชงาน มากขึ้นกวาสินคาที่มีปรากฏอยูในทองตลาด

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 16509



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
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สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 77421,77422,77423

วันที่จดทะเบียน : 17 กรกฎาคม 2563

ชื่อผูออกแบบ  : นายกรณัท สุขสวัสดิ์

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

กระเปา

รูปที่ 1 รูปที่ 2

รูปที่ 1 รูปที่ 2

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ และลวดลายของ กระเปา ดังมี
รายละเอียดตามที่ปรากฏในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดยื่นมาพรอมนี้



รายละเอียดผลงาน

RMUTT
Intellectual Property 2021140

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 16391

วันที่จดทะเบียน : 19 มิถุนายน 2563

ชื่อผูประดิษฐ :  นายฉัตรชัย ศุภพิทักษสกุล

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

ชุดอุปกรณคัดแยกความสุก
ของเนื้อสับปะรดโดยใชระดับสี

ชุดอุปกรณคัดแยกความสุกของเนื้อสับปะรดโดยใชระดับสี ประกอบดวย โครงหลัก, 
ชุดสายพานลำเลียงเนื้อสับปะรด, อุโมงคใหแสง, แหลงกำเนิดแสงสวาง, อุปกรณ
ตรวจวัดระดับสีความสุกของเนื้อสับปะรด, กระบอกลมหลัก, กระบอกลมรอง, 
รางลาด และแผนคัดแยก เพื่อนำไปใชในการชวยคัดแยกระดับความสุกของเนื้อ
สับปะรดออกเปน 3 ระดับ และลดจำนวนแรงงานคนในสวนการคัดแยกระดับ
ความสุกจากเฉดสีของเนื้อสับปะรด



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
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วันที่จดทะเบียน : 19 มิถุนายน 2563

ชื่อผูประดิษฐ :  ผูชวยศาสตราจารย ดร.อรวัลภ อุปถัมภานนท

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

ตูอบขนมโดยใชระบบปด

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 16392

ลักษณะของตูอบโดยใชระบบปด ประกอบดวย ตูอบที่ (1) มีลักษณะเปนหองสี่เหลี่ยมที่มี
ขนาดใหญกวาและติดตั้งอยูเหนือตูอบที่สอง (10) และตูอบที่สอง (10) ที่มีลักษณะเปนหอง
สี่เหลี่ยม ติดตั้งอยูบนขาตั้งอยางนอยสี่ขา ซึ่งตูอบทั้งสองตูมีผนังโดยรอบเปนผนังสองชั้น
ทำจากโลหะ มีตัวควบคุมอุณหภูมิ ตัวตั้งเวลา และลิ้นชัก (7) สำหรับพักขนมเพื่อรอขั้นตอน
การรมควันตอไป โดยมีความมุงหมายของการประดิษฐตูอบขนมโดยใชระบบปดตามการ
ประดิษฐนี้ เพื่อสรางตูอบขนมโดยใชการอบและรมควันในระบบปด เพื่อลดการใชใบจาก
และมลภาวะที่เกิดจากการยาง ทำใหบรรจุภัณฑสะอาด ถูกสุขอนามัย มีความเปนสากล 
ยืดอายุการเก็บลดการปนเปอน รักษาคุณภาพตามหลัก GMP และสรางความสะดวกตอ
ผูบริโภค แตยังคงเอกลักษณของขนมจากคือยังมีกลิ่นของใบจากอยูเปนกลยุทธในการ
พัฒนาศักยภาพอาหารทองถิ่นและการตอยอดภูมิปญญา นอกจากนี้ยังใชสงเสริมใหเกิด
ประโยชนในเชิงพาณิชยที่เปนพื้นฐานในการพัฒนาเศรษฐกิจชุมชนอยางยั่งยืน ตามแนว
ปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง และยังสามารถผลิตไดทั้งอุตสาหกรรมขนาดเล็ก ขนาดกลาง 
ไปจนถึงอุตสาหกรรมขนาดใหญ

รูปที่ 1
รูปที่ 2

รูปที่ 3

รูปที่ 4



รายละเอียดผลงาน

RMUTT
Intellectual Property 2021142

วันที่จดทะเบียน : 19 มิถุนายน 2563

ชื่อผูประดิษฐ  :  รองศาสตราจารย ดร.จตุรงค ลังกาพินธุ

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

เคร�่องคัดขนาดเมล็ดบัวหลวง

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 16393

ลักษณะของเคร่ืองคัดขนาดเมล็ดบัวหลวง ประกอบดวย โครงสรางหลัก ชุดคัดขนาด 

ถังปอนเมล็ดระบบกำลังสง และใชมอเตอรไฟฟาขนาด 1 แรงมา เปนตน กำลังเคร่ือง

คัดขนาดเมล็ดบัวหลวง ตามการประดิษฐนี้ มีวัตถุประสงคเพื่อชวยลดระยะเวลาในการ

ทำงานและแรงงานในการคัดขนาดเมล็ดบัวหลวง สำหรับใชกับเครื่องแกะและกะเทาะ

เปลือกเมล็ดบัวหลวง เพื่อใหทั้งสองเครื่องดังกลาวมีประสิทธิภาพการทำงานสูงขึ้น 

สำหรับใชในวิสาหกิจขนาดกลางและขนาดยอม

รูปที่ 3

รูปที่ 2
รูปที่ 1



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 143

วันที่จดทะเบียน : 12 มิถุนายน 2563

ชื่อผูประดิษฐ :  ผูชวยศาตราจารย ดร.กรวินทวิชญ บุญพิสุทธินันท

สังกัด : วิทยาลัยการแพทยแผนไทย

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 16356

กรรมว�ธีการเตร�ยมสารสกัดจากบัวผัน

 กรรมวิธีการเตรียมสารสกัดจากบัวผัน มีข้ันตอนคือ นำ ดอก เกสร กาน ใบ เหงา 
ของบัวผันมาตัดให เปนช้ินเล็กๆ แลวนำไปอบจนแหง แลวนำบดใหเปนผง และนำผง
ดังกลาวไปสกัดกับตัวทำละลาย และนำ สารละลายมาทำการระเหยตัวทำละลายออก 
แลวนำไปทำแหงแบบจุดเยือกแข็งหรือแบบสเปรยลมรอน จะได สารสกัดบัวผัน 
ที่สามารถทำใหไดสารสกัดที่มีฤทธิ์ทางชีวภาพสูง สามารถนำไปใชเปนวัตถุดิบสำหรับ
ยา เครื่องสำอาง และอาหารเสริมได 
 สารสกัดจากบัวผันที่สกัดโดยใชตัวทำละลายนํ้าหรือตัวละละลายอินทรีย ผสม
เขากับบัวผันที่ผานการ บดแหง นำไปเขยา นำสารละลายที่ไดมากรองหยาบดวย
ผาขาวบาง และกรองละเอียดดวยกระดาษกรอง จากนั้นจึงนำไปปนเหวี่ยงอีกครั้ง 
แลวจึงนำไประเหยดวยเครื่องกลั่นระเหยสารแบบหมุน จนกระทั่งสารสกัด มีลักษณะ
หนืด จึงนำไปทำแหงดวยวิธีการทำแหงแบบจุดเยือกแข็งหรือวิธีการทำแหงแบบ
สเปรยลมรอน สาร สกัดที่ไดมีฤทธิ์ทางชีวภาพที่สามารถจะนำไปใชเปนวัตถุดิบหรือ
สวนผสมในผลิตภัณฑยา เครื่องสำอาง หรืออาหารเสริม เพื่อใชในดานความงามและ
สรางเสริมสุขภาพได



รายละเอียดผลงาน

RMUTT
Intellectual Property 2021144

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 77594,77595

วันที่จดทะเบียน : 24 กรกฎาคม 2563

ชื่อผูออกแบบ :  นายกรณัท สุขสวัสดิ์

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

กลองใสกระดาษทิชชู

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ และลวดลายของ กลองใสกระดาษทิชชู 
ดังมีรายละเอียดตามที่ปรากฏในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดยื่นมาพรอมนี้



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 145

วันที่จดทะเบียน : 28 สิงหาคม 2563

ชื่อผูประดิษฐ  : ผูชวยศาสตราจารย ดร.ชัยยะ ปราณีตพลกรัง

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

เคร�่องอัดและรัดกระบะกาบมะพราวดวยระบบนิวแมติกส
สำหรับปลูกพ�ชรากอากาศ

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 16679

เครื่องอัดและรัดกระบะกาบมะพราวดวยระบบนิวแมติกสสำหรับปลูกพืชรากอากาศ ประกอบดวย
โครงเครื่อง (1) ตัวปรับแรงลม (2) วาลวมือโยกลมตัวที่หนึ่ง (3) วาลวมือโยกลมตัวที่สอง (4) วาลว
มือโยกลมตัวที่สาม (5) กระบอกสูบลมตัวที่หนึ่ง (6) กระบอกสูบลมตัวที่สอง (7) กระบอกสูบลม
ตัวที่สาม (8) แผนอัดกาบมะพราว (9) ราง (10) แผนกดไม (11) สวิทซเปดเครื่องฮิตเตอรรัดสาย 
(12) สวิทซปรับอุณหภูมิ (13) วาลวมือโยกกลมตัวที่สอง (14) ปุมปลอยสายรัด (15) แผนโตะ
เครื่องอัดและรัดกระบะกาบมะพราวดวยระบบนิวแมติกสสำหรับปลูกพืชรากอากาศ (16) ชุด
อุปกรณสายรัด (17) มอเตอร (18) พูลเลยตัวที่หนึ่ง (19) พูลเลยตัวที่สอง (20) เพลาสงกำลัง
ตัวที่หนึ่ง (21) พูลเลยตัวที่สอง (22) เพลาสงกำลังตัวที่สอง (23) เฟองตัวที่หนึ่ง (24) เฟองตัวที่สอง 
(25) เฟองตัวท่ีสาม (26) ลอพาสายรัดตัวท่ีหน่ึง (27) ฮีสเตอรตัดสายรัด (28) ลอพาสายรัดตัวท่ีสอง 
(29) ใบมีดตัดสายรัด (30) แผนจับยึดอุปกรณรัดสายกระบะกาบมะพราว (31) สายพาน (32) เพื่อ
ชวยอัดและรัดกาบมะพราวเพื่อทำเปนกระบะสำหรับการปลูกพืชรากอากาศ เชน กลวยไม ที่ชวย
ประหยัดเวลาในการผลิต ลดการใชแรงงานคน ความเมื่อยลาของผูปฏิบัติงาน นอกจากนี้ผลิตภัณฑ
ที่ไดยังมีความสวยงามแข็งแรง คงทนมากขึ้น และยังเปนการนำกาบมะพราวที่เหลือใชจากการทำ
ผลิตภัณฑจากมะพราว ซึ่งเปนการสรางรายไดใหกลุมชนอีกทางหนึ่ง

รูปที่ 2รูปที่ 1



รายละเอียดผลงาน

RMUTT
Intellectual Property 2021146

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่

78262,78263,78264,
78265,78266,78267,
78268,78269,78270 

วันที่จดทะเบียน : 28 สิงหาคม 2563

ชื่อผูออกแบบ  : ผูชวยศาสตราจารย ดร. ออยทิพย ผูพัฒน

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

ลวดลายผา

78262 78263 78264 78265

78266

78267 78268

78269 78270

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ และลวดลายของ ลวดลายผา 
ดังมีรายละเอียดตามที่ปรากฏในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดยื่นมาพรอมนี้



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 147

วันที่จดทะเบียน : 10 กันยายน 2563

ชื่อผูประดิษฐ :  รองศาสตราจารย ดร.พุทธพล ทองอินทรดำ

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

ปายแจงเตือนความเร็วพลวัตแบบเคลื่อนที่

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 16711

ปายแจงเตือนความเร็วพลวัตรแบบเคลื่อนที่ ประกอบดวย โครงสรางของปายแจงเตือน
ความเร็ว (1) กรอบปายแจงเตือนความเร็ว (2) ชุดอุปกรณจับยืด (4) และสวนฐานรองรับ 
(5) ซึ่งเปนการคิดคนพัฒนาสิ่งประดิษฐขึ้นมาโดยอาศัยการทำงานผานอุปกรณอิเล็กทรอนิกส 
สำหรับการตรวจวัดความเร็วของผูขับขี่และแสดงผลผานหนาจออิเล็กทรอนิกสแบบแอลอีดี 
โดยเครื่องมือที่พัฒนาขึ้นประกอบไปดวย ปายแจงเตือนความเร็ว ใชสำหรับตรวจจับ
ความเร็วของผูขับขี่และสามารถแสดงผลแบบทันที กรอบปายแจงเตือนความเร็วสำหรับ
ติดตั้งและยึดติดปายแจงเตือนความเร็ว โดยโชคค้ำยันและบานพับใชสำหรับปรับระดับ
ของปายสำหรับการติดตั้งการใชงานและการเคลื่อนยาย ชุดอุปกรณจับยึดใชเปนสวน
เชื่อมตอระหวางกรอบปายแจงเตือนความเร็วกับสวนฐานรองรับ โดยสวนฐานรองรับ
ติดตั้งอุปกรณปรับหมุนปายที่สามารถปรับหมุนได 360 องศา ตามแนวนอน เพื่อที่ผูขับขี่
สามารถสังเกตเห็นปายไดอยางชัดเจนโดยไมมีผลกระทบตอการจราจรและประสิทธิภาพ
การขับขี่ของผูขับขี่ยานพาหนะ และสวนฐานรองรับสามารถยึดติดกับแร็คหลังคารถยนต 
(Roof Rack) ไดโดยไมจำเปนตองมีเสาหรือขาตั้งเพื่อทำการติดตั้งปายแจงเตือนความเร็ว

รูปที่ 2 รูปที่ 3

รูปที่ 1

รูปที่ 5 รูปที่ 6รูปที่ 4



รายละเอียดผลงาน

RMUTT
Intellectual Property 2021148

วันที่จดทะเบียน : 28 สิงหาคม 2563

ชื่อผูออกแบบ  :  นายกรณัท สุขสวัสดิ์

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

ลวดลายผา

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 78261

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ และลวดลายของ ลวดลายผา 
ดังมีรายละเอียดตามที่ปรากฏในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดยื่นมาพรอมนี้



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 149

วันที่จดทะเบียน : 10 กันยายน 2563

ชื่อผูออกแบบ  :  ผูชวยศาสตราจารย ดร.ชมจันทร ดาวเดือน

สังกัด : คณะศิลปกรรมศาสตร

โคมไฟ

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 78460

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซ่ึงไดแก รูปราง ลักษณะ ของโคมไฟ ดังมีรายละเอียดตามท่ี
ปรากฏในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑ ซ่ึงไดย่ืนมาพรอมน้ี



รายละเอียดผลงาน

RMUTT
Intellectual Property 2021150

วันที่จดทะเบียน : 16 ตุลาคม 2563

ชื่อผูออกแบบ :  นางสาวชมจันทร ดาวเดือน

สังกัด : คณะศิลปกรรมศาสตร

นาิกา

การออกแบบ
เลขที่ 79245

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซ่ึงไดแก รูปราง ลักษณะ ของโคมไฟ ดังมีรายละเอียดตามท่ี
ปรากฏในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑ ซ่ึงไดย่ืนมาพรอมน้ี



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 151

วันที่จดทะเบียน : 18 กันยายน 2563

ชื่อผูประดิษฐ  :  ผูชวยศาสตราจารยเอมอร ชัยประทีป, 

  นางสาววราพรรณ จินดาประทุม, นางสาวสุวนันท เนตรทอง, 

  นางสาวณัฐสรา รอตเสียงคล้ำ

สังกัด : วิทยาลัยแพทยแผนไทย

สูตรแผนแปะผิวหนังแกปวดจากสารสกัดใบพญายอ

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 16747

สูตรแผนแปะผิวหนังแกปวดจากสารสกัดใบพญายอ ตามการประดิษฐนี้ประกอบดวย 

สารสกัดหยาบใบพญายอ ผสมกับพอลิเมอรกอฟลมจากธรรมชาติ (natural film former) 

พลาสติไซเซอร (plasticizer) สารชวยเพิ่มการซึมผาน และสารอื่นๆ ในตำรับ วิธีการ

เตรียมแผนแปะผิวหนังแกปวดจากสารสกัดใบพญายอ เริ่มโดยผสมสวนประกอบ

ในรูปของของเหลวเขาดวยกันทีละชนิด ผสมกันจนเปนเนื้อเดียวกัน ทำการเทลง

บนภาชนะพื้นผิวเรียบเพื่อใหเกิดเปนแผนแปะบางๆ แลวทำใหแหงที่อุณหภูมิที่

เหมาะสม ความมุงหมายเพื่อใชแปะผิวหนังบรรเทา

อาการปวดโดยเพิ่มความรวมมือในการใชยาของ

ผูปวย ในการใชสมุนไพรไทย ลดการใชยาแผน

ปจจุบันที่มีราคาคอนขางสูง และสรางมูลคาเพิ่ม

ใหกับภูมิปญญาไทย เพ่ือใหเปนท่ียอมรับในระดับ

นานาชาติ



รายละเอียดผลงาน

RMUTT
Intellectual Property 2021152

วันที่จดทะเบียน : 16 ตุลาคม 2563

ชื่อผูประดิษฐ :  นายสรพงษ ภวสุปรีย

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร 

ว�ธีการเตร�ยมฟองอากาศขนาดเล็กในน้ำ

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 16850

วิธีการเตรียมฟองอากาศขนาดเล็กในน้ำ ประกอบดวย การเตรียมน้ำปราศจาก

ไอออนโดยนำน้ำผานระบบกำจัดไอออน นำมาทำใหอุณหภูมิต่ำ จากนั้นเตรียม

ฟองอากาศขนาดเล็กในน้ำโดยผานเคร่ืองกำเนิดฟองอากาศระดับนาโน และการ

นำฟองอากาศนาโนผสมกับตัวเรงปฏิกิริยาโดยใชแสง โดยมีความมุงหมายของ

การประดิษฐนี้ เพื่อใหไดน้ำที่มีฟองอากาศขนาดเล็กที่ผสมตัวเรงปฏิกิริยาโดยใช

แสงได เพ่ือนำมาประยุกตใชในการบำบัดน้ำเสีย การประมง หรือทางดานเกษตรกรรม

รวมถึงดานวัสดุและเคร่ืองสำอาง ชวยทำใหประสิทธิภาพการนำไปใชงานเพ่ิมข้ึน 

อีกทั้ง ชวยเพิ่มมูลคาใหกับผลิตภัณฑของชุมชนและระดับอุตสาหกรรม



ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 153

รายละเอียดผลงาน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 16851

ขนมหมอแกงขาวแผนที่มีปร�มาณน้ำตาลต่ำ

สูตรขนมหมอแกงขาวแผนที่มีปริมาณน้ำตาลต่ำ เปนผลิตภัณฑใหมที่มีการขึ้นรูป

แบบแผนเพื่อใหสะดวกในการขนสง มีปริมาณน้ำตาลนอยกวา และสามารถ

รับประทานไดทันที ที่มีสวนผสมประกอบดวยไขเปด น้ำตาล ขาวหอม หัวกะทิ 

น้ำ ใบเตย และกรรมวิธีในการผลิตที่ประกอบดวยขั้นตอน การเตรียมขาวหอม 

การเตรียมสวนผสม การกวนขนม การอบขนม และการขึ้นรูปขนม

ขนมหมอแกงขาวแผนที่มีปริมาณน้ำตาลต่ำมีจุดประสงค เพื่อพัฒนาขนมหมอแกง

โดยการใชขาวหอมเพื่อลดปริมาณน้ำตาล จะไดรับวิตามินจากขาวหอมซึ่งดีตอ

สุขภาพ อีกทั้งยังนำมาขึ้นรูปขนมเปนแผนคลายชีสแผนสามารถนำมารับประทาน

เปนมื้อเชารวมกับขนมปงแซนวิช หรือขนมปงกรอบได เพื่อใหสะดวกในการขนสง 

การพกพา การบริโภค และยังเปนการสรางมูลคาเพิ่มใหกับขนมไทยอีกดวย

วันที่จดทะเบียน : 16 ตุลาคม 2563

ชื่อผูประดิษฐ :  นางสาวอรอุมา คำแดง, นางสาวรัตนาภรณ มะโนกิจ

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร



รายละเอียดผลงาน

RMUTT
Intellectual Property 2021154

วันที่จดทะเบียน : 22 ตุลาคม 2563

ชื่อผูออกแบบ  :  รองศาสตราจารย ดร.ศิริชัย ตอสกุล

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

เคร�่องขอดเกล็ดปลา

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 79354

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ ของ เครื่องขอดเกล็ดปลา 

ดังมีรายละเอียดตามที่ปรากฏในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดยื่นมาพรอมนี้



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 155

วันที่จดทะเบียน : 6 พฤศจิกายน 2563

ชื่อผูออกแบบ :  นางสาวชมจันทร ดาวเดือน

สังกัด : คณะศิลปกรรมศาสตร

โคมไฟ

การออกแบบ
เลขที่ 79622

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ ของ โคมไฟ ดังมีรายละเอียด

ตามที่ปรากฏในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดยื่นมาพรอมนี้



รายละเอียดผลงาน

RMUTT
Intellectual Property 2021156

กรรมว�ธีการผลิตแคลลัสกานพลูอัดเม็ด
สำหรับพักและขนสงปลา

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 16970

วันที่จดทะเบียน : 26 พฤศจิกายน 2563

ชื่อผูประดิษฐ  :  ผูชวยศาสตราจารย ดร.นพรัตน พุทธกาล, 

  ดร.เสาวณีย บัวโทน

สังกัด : คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

กรรมวิธีการผลิตแคลลัสกานพลูอัดเม็ดสำหรับพักและขนสงปลา ประกอบดวย

ขั้นตอนดังนี้การเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อแคลลัสกานพลู การสกัดสารจากแคลลัสกานพูล 

กระบวนการอัดเม็ดแคลลัสกานพลูและการนำไปใชในการสงบประสาทและการ

พักปลา

ความมุงหมายของการประดิษฐนี้ เพื่อผลิตแคลลัสกานพูลอัดเม็ดสำหรับพักและ

ขนสงปลาไดอยางปลอดภัย อีกทั้งยังเปนการแกปญหาการขาดแคลนกานพลูและ

ลดตนทุนในการนำเขากานพูลเพื่อประโยชนทางอุตสาหกรรม เภสัชกรรม และ

ดานการประมงที่จำเปนตอการอนุบาลลูกปลา การขนสง และการพักปลาไดอยาง

ปลอดภัย



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 157

วันที่จดทะเบียน : 26 พฤศจิกายน 2563

ชื่อผูประดิษฐ   :  นายเกียรติศักดิ์ เเสงประดิษฐ
สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

อุปกรณชวยในการระบายความรอน
ใหกับคอยลรอนของเคร�่องปรับอากาศแบบแยกสวน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 16971

อุปกรณชวยในการระบายความรอนใหกับคอยลรอนของเครื่องปรับอากาศแบบแยกสวน โดยใช
แผงครีบอลูมิเนียมในการระเหยน้ำทิ้งที่เกิดจากกระบวนการควบแนนจากคอยลเย็น และดักจับ
ฝุนละอองที่เขามาพรอมอากาศ โดยปมสูบน้ำไหลผานแผงครีบอลูมิเนียม ซึ่งมีลักษณะวางเรียง
สลับฟนปลาในแนวตั้ง เมื่อน้ำไหลผานแผงครีบอลูมิเนียมจะเกิดการระเหยของน้ำขึ้น อุณหภูมิ
อากาศดานหนาและดานหลังแผงที่อลูมิเนียมลดลงและน้ำที่ไหลลงมาจะทำการดักจับฝุนละออง
ในอากาศ ทำใหฝุนละอองไมสามารถผานไปติดแผงคีบอลูมิเนียมของคอยลรอนได และการ
ออกแบบแผงที่อลูมิเนียมโดยใชลมชวยในการระบายความรอนใหกับคอยลรอนของเครื่องปรับ
อากาศ สามารถไหลผานได ไมเกิดการปดกั้น อีกทั้งเปนการเพิ่ม EER แกเครื่องปรับอากาศ 
ใหสามารถใชงานไดอยางเต็มประสิทธิภาพ ซึ่งประกอบดวย โครงสราง (1) ทอน้ำเขา (2) ทอ
ระบายน้ำ (3) เซ็นเซอรวัดระดับน้ำ (14) และแผนกรองสิ่งสกปรก (16) หลอดไฟสัญญาณระดับ
น้ำต่ำสุด (12) หลอดไฟสัญญาณระดับน้ำปานกลาง (11) หลอดไฟสัญญาณระดับน้ำสูงสุด (10) 
หลอดไฟสัญญาณการหยุดทำงานของปมน้ำ (9) ชุดควบคุมระดับน้ำ (7) ทอจายน้ำ (8) ชุดฝาปด
ดานบน (5) คอมเพรสเซอร (18) คอยลรอน (19) อุปกรณลดความดัน (20) แผงคอยลเย็น (21) 
คอยลเย็น (22) แผนกรอบสิ่งสกปรก (16) สวนกักเก็บน้ำ (24) เซ็นเซอรวัดระดับน้ำ (14) ปมน้ำ 
(13) แผงครีบอลูมิเนียม (15) พัดลมของคอมเพรสเซอรทำหนาที่ดูดอากาศ (28) สวนกักเก็บน้ำ 
(24) ชองระบายน้ำ (3)

ความมุงหมายของการประดิษฐนี้คือ เพื่อเพิ่ม
ประสิทธิภาพในการระบายความรอนใหกับ
คอยลรอนของเครื่องปรับอากาศแบบแยกสวน 
โดยใชหลักการมานน้ำลงมาเก็บไวที่แผงครีบ
อลูมิเนียม เพื่อใหน้ำเย็นที่ไดจากขบวนการ
ควบแนนของคอยลเย็น ทำใหครีบอลูมิเนียม
เย็น ทำใหการแลกเปลี่ยนความรอนกับอากาศ 
มานน้ำเย็นและแผนครีบ มีประสิทธิภาพ ทำให
สามารถลดอุณหภูมิของลมในกระบวนการระบาย
ความรอนของคอมเพรสเซอรมีประสิทธิภาพมากขึ้น 
นอกจากนี้มานน้ำที่ไหลลงมายังชวยดักจับฝุน
ละอองที่เขามาพรอมอากาศกอนไหลผานแผง
คอยลรอนไดอีกดวย



รายละเอียดผลงาน

RMUTT
Intellectual Property 2021158

ลูกกลิ�งตัดผลผลิตทางการเกษตร

วันที่จดทะเบียน : 26 พฤศจิกายน 2563

ชื่อผูออกแบบ  :  นายมานพ แยมแฟง

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่79957

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ ของ ลูกกลิ้งตัดผลผลิต
ทางการเกษตร ดังมีรายละเอียดตามที่ปรากฏในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑ 
ซึ่งไดยื่นมาพรอมนี้



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 159

วันที่จดทะเบียน : 4 ธันวาคม 2563

ชื่อผูประดิษฐ   :  นายกรวินทวิชญ บุญพิสุทธินันท

สังกัด : วิทยาลัยการแพทยแผนไทย

กรรมว�ธีการสกัดสารสกัดจากวานเพชรหึง สำหรับใชเปน
สวนผสมในผลิตภัณฑยา เคร�่องสำอาง และเสร�มอาหาร

อนุสิทธิบัตร
เลขที่17023

กรรมวิธีการสกัดสารสกัดจากวานเพชรหึง สำหรับใชเปนสวนผสมในผลิตภัณฑ

ยาเครื่องสำอางและเสริมอาหาร  ประกอบดวย การนำชิ้นสวนของวานเพชรหึง

มาลางทำความสะอาด ผึ่งลมใหแหง แลวพักทิ้งไว นำมาตัดใหเปนชิ้นเล็กๆ อบ

จนแหง นำเขาเครื่องบดใหเปนผง จากนั้นผสมตัวทำละลายและผงวานเพชรหึง

ใหเขา แลวนำสารละลายไปเขยา กรองหยาบและกรองละเอียด แลวปนเหวี่ยง 

จากน้ันนำสารละลายท่ีไดไประเหยดวยเคร่ืองระเหยสารแบบหมุน แลวนำไปทำ

แหงดวยวิธีการทำแหงแบบจุดเยือกแข็ง หรือวิธีการทำแหงแบบสเปรยลมรอน

การประดิษฐนี้มีความมุงหมาย เพื่อพัฒนากรรมวิธีในการสกัดสารสกัดจากวาน

เพชรหึง และเพื่อนำสารสกัดวานเพชรหึงที่พัฒนาไดมาใชในการเปนสวนผสม

ของผลิตภัณฑยา เครื่องสำอาง และเสริมอาหารไดมีการนำสวนตางๆ ของวาน

เพชรหึง มาสกัดดวยวิธีตางๆ ที่เหมาะสมเพื่อที่จะประเมินประสิทธิภาพดาน

การออกฤทธิ์ทางชีวภาพ



รายละเอียดผลงาน

RMUTT
Intellectual Property 2021160

วันที่จดทะเบียน : 4 ธันวาคม 2563

ชื่อผูประดิษฐ :  นายพงษศักดิ์ ทรงพระนาม

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

สูตรและกรรมว�ธีการผลิตซอสผัดไทย
ปราศจากน้ำตาลและมีปร�มาณโซเดียมต่ำ

อนุสิทธิบัตร
เลขที่17024

การประดิษฐนี้เกี่ยวของกับสูตรและกรรมวิธีการผลิตซอสผัดไทยปราศจากนํ้าตาล

โซเดียมต่ํา ซ่ึงเปนซอสผัด ไทยปรุงสำเร็จ ท่ีประกอบดวย น้ํามะขามเปยก น้ำปลา 

(โซเดียม 40%) สารใหความหวาน (ซูคราโรส) พริกปน แปง และน้ำสะอาด 

โดยกรรมวิธีในการทำซอสผัดไทยปราศจากนํ้าตาลโซเดียม มีขั้นตอนดังนี้ ผสม

นํ้ามะขามเปยก น้ำปลา พริกปน แลวยกขึ ้นตั ้งไฟพอเดือด ใชไฟปานกลาง 

เคี่ยวใชเวลา 15 นาที ผสมแปง นํ้า และสารใหความหวาน (ซูคราโรส) นำไปใสใน

สวนผสมที่ตั้งไฟไว คนใหเขากัน ตั้งไฟตอ 5 นาที พอสวนผสมเขากันดี ยกลง ตัก

ใสถุงๆ ละ 50 กรัม ปดปากถุงใหสนิทขณะรอน ผานนํ้าเย็นใหนํ้าซอสผัดไทยเย็นสนิท 

การใชสารใหความหวานทดแทนน้ําตาลและใชน้ําปลาโซเดียมต่ํา 40% มีจุดเดนคือ 

เปนซอสผัดไทยใหความหวาน แตไมใหพลังงาน รางกายดูดซึมไมได เหมาะสำหรับ

ผูดูแลสุขภาพ ตลอดจนยังคงความเปนรสชาติ 3 รส เปรี้ยว หวาน เค็ม กลมกลอม 

แบบตั้งเดิม ใชเวลาทำนอยกวา สะดวก รวดเร็ว วิธีการทำไมยุงยาก สามารถทำได

ในครัวเรือน และระบบอุตสาหกรรม



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 161

วันที่จดทะเบียน : 25 ธันวาคม 2563

ชื่อผูออกแบบ  :  นายกรณัท สุขสวัสดิ์

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

เสื้อ

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 80419

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ และลวดลาย ของ เสื้อ 
ดังมีรายละเอียดตามที่ปรากฏในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดยื่นมาพรอมนี้ 
โดยไมรวมองคประกอบของสี



รายละเอียดผลงาน

RMUTT
Intellectual Property 2021162

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 80420,80421

วันที่จดทะเบียน : 25 ธันวาคม 2563

ชื่อผูออกแบบ  :  นายกรณัท สุขสวัสดิ์

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

ชุดกระโปรง

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ และลวดลาย ของ ชุดกระโปรง 
ดังมีรายละเอียดตามที่ปรากฏในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดยื่นมาพรอมนี้ 
โดยไมรวมองคประกอบของสี



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 163

วันที่จดทะเบียน : 25 ธันวาคม 2563

ชื่อผูออกแบบ  : ผูชวยศาสตราจารยปวีณริศา บุญปาน

สังกัด : คณะศิลปกรรมศาสตร

ลวดลายบนวัสดุแผนผืน

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 80422

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ และลวดลาย ของ ลวดลาย
บนวัสดุแผนผืน ดังมีรายละเอียดตามที่ปรากฏในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑ ซึ่งได
ยื่นมาพรอมนี้ โดยไมรวมองคประกอบของสี



รายละเอียดผลงาน

RMUTT
Intellectual Property 2021164

วันที่จดทะเบียน : 25 ธันวาคม 2563

ชื่อผูประดิษฐ  :  นายจตุรงค ลังกาพินธุ

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

เคร�่องตัดใบบัวหลวงแบบกดตัด

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 17111

ลักษณะของเคร่ืองตัดใบบัวหลวงแบบกดตัด ประกอบดวย โครงสรางเคร่ือง ชุดปอน
ลำเลียงใบบัว ชุด กดตัดใบบัว ระบบสงกำลัง และใชมอเตอรไฟฟา เปนตน กำลัง
เคร่ืองตัดใบบัวหลวงแบบกดตัดตามการ ประดิษฐน้ี มีวัตถุประสงคเพ่ือชวยลดระยะ
เวลาในการทำงานและแรงงานในการตัดใบบัวหลวงลำหรับใชเปน วัตถุดิบที่นำมา
แปรรูปเปนชาใบบัวหลวงสำหรับวิสาหกิจขนาดกลางและขนาดยอม



 ประจำป พ.ศ.

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา

2564



RMUTT
Intellectual Property 2021166

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 17161

เคร�่องผลิตโคจิ

รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน :  17 มกราคม 2564

ชื่อผูประดิษฐ  :  นายประมวล ทรายทอง และนายสุเมธ เทศกุล

สังกัด  :  คณะครุศาสตรอุตสาหกรรม

เครื่องผลิตโคจิตามการประดิษฐนี้ ประกอบดวย หองเลี้ยงโคจิ (1) มีลักษณะโครงสรางสี่เหลี่ยมติดตั้ง
อยูบนขาตั้ง (3) โดยท่ีบริเวณดานลางของหองเลี้ยงโคจิ (1) เปนพื้นที่สำหรับระบายความชื้นออกจาก
หองเลี้ยงโคจิ (1) เมื่ออุณหภูมิเกินกำหนดพิกัด ดวยชุดอุปกรณระบายอากาศ (5) ซึ่งถูกควบคุมการทำงาน
โดยชุดควบคุม (Control unit) (4) และที่บริเวณบานประตูสำหรับเปด-ปด หองเลี้ยงโคจิ (1) มีชองที่
ถกูปดดวยกระจกใส (2) สำหรบัมองเหน็การเจรญิเติบโตของโคโดยไมตองเปดประตเูพ่ือปองกนัการปนเปอน
จากเชื้อราสายพันธุอื่นเขามาในหองเลี้ยงโคจิ (1) และที่ขาตั้ง (3) มีลอเลื่อน (6) ที่มีระบบเบรกในตัวที่มี
ความสะดวกและปลอดภัยในการเคลื่อนยายตัวเครื่อง ที่บริเวณภายในหองเลี้ยงโคจิ (1) มีถาด (7) จำนวน
หนึ่ง สำหรับบรรจุวัตถุดิบการผลิตโคจิ โดยมีอุปกรณตรวจวัดอุณหภูมิ (Temperaturesensor) (8) และ
อุปกรณตรวจวัดความชื้น (Moisture sensor) (9) ซึ่งถูกควบคุมการทำงานโดยชุดควบคุม (4) และ
ชุดควบคุม (1) แสดงผลคาอุณหภูมิและความชั้นดวยตัวเลขแบบดิจิตอล (Digital)มีชุดอุปกรณการใหแสง 
(10) สำหรับชวยการมองเห็นการเจริญเติบโตของโคจิ กลไกเครื่องผลิตโคจิตามการประดิษฐน้ี ใชแหลง
พลังงาน ไฟฟากระแสสลับ 220 โวลท (Volt) 50 เฮิรท (H2) กำลังงานไฟฟา30 วัตต (Watt มีความแมนยำ
ในการควบคุมสภาวะการผลิตโคจิ ดวยการทำงานที่สัมพันธกันระหวางชุดควบคุม (4) อุปกรณตรวจวัด
อุณหภูมิ (Temperature sensor) (8) อุปกรณตรวจวัดความชื้น(Moisture sensor) (9) และชุดอุปกรณ
ระบายอากาศ (5) เพื่อรองรับกรรมวิธีการผลิตโคจิที่สนับสนุนการเจริญเติบโตใหกับเชื้อราทุกสายพันธุ
ที่นำมาใชเปนกลาเชื้อผลิตโคจิไดอยางมีประสิทธิภาพความมุงหมายของการประดิษฐนี้ คือ การประดิษฐ
เครื่องผลิตโคจิที่มีความแมนยำในการควบคุมสภาวะการผลิตเพื่อรองรับกรรมวิธีการผลิตโคจิที่สนับสนุน
การเจริญเติบโตใหกับเชื้อราทุกสายพันธุที่นำมาใชเปนกลาเชื้อผลิตโคจิไดอยางมีประสิทธิภาพ



รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน :  29 มกราคม 2564

ชื่อผูออกแบบ :  นายบิณฑสันต ขวัญขาว, วาที่รอยตรีหญิงศิริวรรณ ศรีธรรมรงค, 

  นายเอกวิทย สายทับทิม, นายสิรธีร พวงแยม, 

  นายพัฒนากร รุงเรืองไกรศิริ

สังกัด  :  คณะวิศวกรรมศาสตร

เคร�่องแปรรูปขวด

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 167

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ ของเครื่องแปรรูปขวด ดังมีรายละเอียดตามที่
ปรากฏในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 80911



อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 17363

RMUTT
Intellectual Property 2021168

สูตรสวนผสมแผนชิ�นไมอัดที่ลดการพองตัว
จากตนมันสำปะหลังและกรรมว�ธีการผลิต

รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน :  19 กุมภาพันธ 2564

ชื่อผูประดิษฐ  :  นายฐิติกร วงคเลื่อน และนางสุภา จุฬคุปต

สังกัด  :  คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

ลักษณะและความมุงหมายของการประดิษฐ สูตรสวนผสมแผนชิ้นไมอัดที่ลดการพองตัวจาก
ตนมันสำปะหลัง ประกอบดวย ตนมันสำปะหลังท่ีบดยอยขนาดแลว กาวลาเท็กซ (Latex glue) 
กาวยูเรียฟอรมัลดีไฮด (Urea formaldehyde glue) สารบอริก (Boric acid) และกาวซูมิฟลอก 
(Sumifloc glue) ซ่ึงมีกรรมวิธีการผลิตประกอบดวย การยอยขนาดตนมันสำปะหลัง การผสมสูตร
สวนผสมของตนมันสำปะหลัง การอัดขึ้นรูป การบมแผนชิ้นไมอัดดวยความรอน ซึ่งวัสดุไมอัดจากตน
มันสำปะหลัง มีลวดลายของชิ้นไมอัดท่ีสวยงามและเปฯเอกลักษณ มีการบดตนมันสำปะหลังกอนอัด 
ดวยการบดละเอียดกอนขึ้นรูป

ความมุงหมายของการประดิษฐ เพือ่ผลติไมอดัทีม่คีวามแขง็แรงทนทานและลดการพองตวัของแผนไมอดั 
เพื่อนำไปใชเปนวัสดุทดแทนไมในการทำงาน กรอบรูป นากา เฟอรนิเจอร ฝาเพดานไมอัด ของตกแตง
ภายในบาน และเพิ่มมูลคาสินคาและรายไดใหกับเกษตรกรใหมีคุณภาพชีวิตใหดีขึ้น
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รายละเอียดผลงาน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 17271

วันที่จดทะเบียน :  29 มกราคม 2564

ชื่อผูประดิษฐ  :  นายสุรชัย เตชะเอย, นายสำเร็จ รัตนดิลก ณ ภูเก็ต, 

  นางสาวปยธิดา ชนะพาล, นางสาวฐิติมา สังขแกว

สังกัด  :  คณะการแพทยบูรณาการ

ผลิตภัณฑโยเกิรตที่มีสวนผสมของเบตากลูแคนจากเห็ดแครง
(Schizophyllum commune) เลี้ยงในน้ำกลวยน้ำวา 

ลกัษณะและความมุงหมายของการประดิษฐ ผลติภณัฑโยเกริตท่ีมสีวนผสมของเบตากลแูคนจากเหด็แครง 
(Schizophyllum commune) ที้ลี่ยงในน้ำกลวยน้ำวา เปนผลิตภัณฑโยเกิรตที่มีสวนผสมของพรีไบโอติก 
(prebiotics) คือเบตากลูแคน (β-glican) ที่ผลิตจากเห็ดแครงโดยใชอาหารจากกลวยน้ำวาไทย (Banana 
medium) เปนแหลงผลิตเบตากลูแคน และโปรไบโอติก (probiotic) จากเชื้อแบคทีเรียแลคติก (lactic 
acid bacteria) ในโยเกิรต โดยเบตากลูแคนคุณสมบัติทางชีวภาพคือฤทธิ์ตานอนุมูลอิสระ ชวยปรับระดับ
ภูมิคุมกันในรางกายใหอยูในภาวะสมดุล และมีกรรมวิธีการผลิต คือ การเตรียมอาหารกลวยน้ำวาสำหรับ
เชื้อเห็ดแครง การเพาะเลี้ยงเชื้อเห็ดแครง การสกัดเบตากลูแคน และการผลิตโยเกิรต โดยมีจุดประสงค
เพือ่ผลติผลติภณัฑโยเกริตท่ีมีสวนผสมเบตากลูแคนจากเหด็แครง (Schizophyllum commune) ในอาหาร
เพาะเลี้ยงเชื้อจากกลวยน้ำวาที่สามารถสรางเบตากลูแคน และเพื่อพัฒนาโปรไบดอติกโยเกิรต
โดยมีสวนผสมของพรีไบโอติกจากเบตากลูแคนจากเห็ดแครง



รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 29 มกราคม 2564

ชื่อผูประดิษฐ :  นางสาวจันทนี อุทธิสินธุ, นางสาวชนกนันท บางเลี้ยง, 

  นายจรัส บุณยธรรมา

สังกัด : คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 17269

ระบบการวัดความเรงเนื่องจากความโนมถวงของโลก

RMUTT
Intellectual Property 2021170

ลกัษณะและความมุงหมายของการประดษิฐ เพือ่เปนการแกปญหาของการใชไมโครคอนโทรลเลอรควบคุม
และประมวลผลการทำงาน ที่ซึ่งการใชไมโครคอนโทรลเลอรนั้นขาดความสะดวกในการบำรุงรักษาและ
ไมสามารถดดัแปลงแกไขเงือ่นไขใดไดอกีดงักลาวขางตน การประดษิฐนีจึ้งไดพฒันาระบบการวดัคาความเรง
เนื่องจากแรงโนมถวงโลก ที่ประกอบรวมดวย ชุดเครื่องเครื่องมือการวัดคาโดยการสงขอมูลผานสัญญาณ
เครือขายเทียบกับสัญญาณนากาในเครื่องประมวลผลและแสดงผลทางสวนแสดงผลทันที

วัตถปุระสงคอกีอยางของการประดษิฐนีค้อื การใชหนวยควบคมุและประมวลผลตามวถีิทางคอมพิวเตอร
ทำใหปรับเปลี่ยนตำแหนงของตัวตรวจวัดได สงผลใหนำไปใชในการตรวจวัดคาแบบอ่ืน ๆ ไดอีก อาท ิ
การตรวจวัดโมเมนตความเฉือ่ยของวตัถ ุหรอืการตรวจวดัการเคล่ือนท่ีแบบคาบ เปนตน ซ่ึงสามารถรายงาน
ผลไดทันทีและสามารถบำรุงรักษาไดโดยผูใชงานเอง
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รายละเอียดผลงาน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 17272

วันที่จดทะเบียน :  29 มกราคม 2564

ชื่อผูประดิษฐ  :  นายอภิชาติ สนธิสมบัติ

สังกัด  :  สำนักประกันคุณภาพการศึกษา

กรรมว�ธีการผลิตผงอนุภาคไมโครซิลค (ไฟโบรอินและเซร�ซิน)
เพ�่อใชในงานดานสิ�งทอ สิ�งทอทางการแพทย และเคร�่องสำอาง

ลกัษณะและความมุงหมายของการประดิษฐ กรรมวธิกีารผลติผงอนภุาคไมโครซลิค (ไฟโบรอนิและเวริซนิ) 
เพื่อใชในงานดานสิ่งทอ สิ่งทอทางการแพทย และเครื่องสำอาง ประกอบดวย ขั้นตอนการละลายบัฟเฟอร
ของสารไดโซเดียมไฮโดรเจนฟอสเฟต (Disodium Hydrogen Phosphate: Na2HPO4) และ
สารโซเดียมไฮดรอกไซด (Sodium Hydroxide: NaOH) เพื่อละลายเสนใยไหม เศษเสนใยไหม หรือ
รังไหมดิบ เมื่อละลายเรียบรอยแลวจึงนำมาปรับสภาพใหเปนกลางดวยกรด และขั้นตอนการทำแหงแลพ
ทำใหเปนผงไหม โดยใชการอบดวยตูอบไมโครเวฟที่ควบคุมอุณหภูมิได ตามดวยตูอบแหงลมรอนแลวบด
ดวยเครื่องบดแบบหยาบ กอนนำเขาเครื่องบดบอลมิลล (Ball mill Machine) และผานกระบวนการกรอง 
เพื่อผลิตเปนอนุภาคไมโครซิลค (ไฟโบรอินและเซริซิน) ที่มีความละเอียดต่ำที่สุด 50-100 ไมโครเมตร

ความมุงหมายของกรรมวิธีการผลิตผงอนุภาคไมโครซิลค (ไฟโบรอินและเซริซิน) เพื่อใชงานดานสิ่งทอ 
สิ่งทอทางการแพทย และเครื่องสำอางนี้ คือ การผลิตอนุภาคไมโครซิลค (ไฟโบรอินและเซริซิน) ที่ละลาย
น้ำได มีความบริสุทธิ์ ไดปริมาณอนุภาคไมโครซิลคท่ีมีขนาดละเอียดต่ำที่สุด กวาการประดิษฐเดิม
ประมาณ 5-6 เทา ผลิตผงอนุภาคไมโครซิลคที่มีปริมาณมากขึ้นประมาณ 2 เทาตัว และอนุภาคไมโครซิลค 
(ไฟโบรอินและเซริซิน) สามารถนำไปใชในเชิงพาณิชยไดหลากหลายอุตสาหกรรม



รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 29 มกราคม 2564

ชื่อผูประดิษฐ :  ผูชวยศาสตราจารย ดร.ณัฐชยา คำรังษี

สังกัด : คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 17273

สูตรสารสกัดสมุนไพรจากสะคานและพลูคาว
เพ�่อใชในการกำจัดลูกน้ำยุงลาย และกรรมว�ธีการผลิต

RMUTT
Intellectual Property 2021172

ลักษณะและความมุงหมายของการประดิษฐ สูตรสารสกัดสมุนไพรจากสะคานและพลูคาวเพื่อใชในการ
กำจัดลูกน้ำยุงลาย ประกอบดวย สารสกัดของสะคาน สารสกัดจากพลูคาว และอะซีโตน กรรมวิธีผลิต
ขั้นตอนไดแก การเตรียมสารสกัดจากสะคานและพลูคาว การผสมสารเพื่อใชในการกำจัดลูกน้ำยุงลาย 
โดยความมุงหมายของการประดิษฐนี้คือ เพื่อใชในการเปนสารกำจัดลูกน้ำยุงจากสมุนไพรที่ไมกอใหเกิด
สารตกคางในสิ่งแวดลอม และไมมีความเปนพิษตอมนุษย



รายละเอียดผลงาน
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อุปกรณลำเลียง

วันที่จดทะเบียน : 29 มกราคม 2564

ชื่อผูออกแบบ : ผูชวยศาสตราจารย ดร.มานพ แยมแฟง

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 80909

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะของอุปกรณลำเลียง ดังรายละเอียดที่ปรากฎใน
ภาพแสดงแบบผลิตภัณฑซึ่งไดเสนอมาพรอมนี้

!



กรอบรูป

รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 29 มกราคม 2564

ชื่อผูออกแบบ : ผูชวยศาสตราจารย ดร.ชมจันทร ดาวเดือน

สังกัด : คณะศิลปกรรมศาสตร

RMUTT
Intellectual Property 2021174

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 80913

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะของ กรอบรูป ดังมีรายละเอียดตามที่ปรากฏ
ในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดเสนอมานี้ โดยไมรวมถึงองคประกอบของสี 



รายละเอียดผลงาน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 17270

อุปกรณสำหรับดูทัศนียภาพใตน้ำจากผิวน้ำ

วันที่จดทะเบียน : 29 มกราคม 2564

ชื่อผูประดิษฐ : นางพัชรินทร จึงประวัติ และนางสาวพิมพิกา ทองรมย

สังกัด : คณะศิลปศาสตร
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ลักษณะและความมุงหมายของการประดิษฐ อุปกรณสำหรับดูทัศนียภาพใตน้ำจากผิวน้ำ ตามการ
ประดิษฐนี้ ประกอบดวย พอลิเมอรรูปทรงเลขาคณิตชิ้นที่หน่ึง (1) ชองชมทัศนียภาพ (2) มือจับ
(3) วัสดุโปรงแสง (4) และพอลิเมอรรูปทรงเราขาคณิตชิ้นที่สอง (5)

ความมุงหมายของการประดษิฐนีค้อื เพือ่ใหไดอปุกรณสำหรับดทัูศนียภาพใตน้ำจากผวิน้ำ ทีม่น้ีำหนักเบา
สามารถลอยน้ำได สามารถใชรวมกันไดมากกวา 2 คน โดยไมตองใชทอ



รายละเอียดผลงาน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 17364

กรรมว�ธีการยืดอายุการเก็บรักษา
ผลไมสดตัดแตงพรอมบร�โภค

วันที่จดทะเบียน :  19 กุมภาพันธ 2564

ชื่อผูประดิษฐ :  ผูชวยศาสตราจารย ดร.วรินธร พูลศรี

สังกัด  :  คณะเทคโนโลยีการเกษตร

RMUTT
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ลกัษณะและความมุงหมายของการประดษิฐ กรรมวธิกีารยดือายกุารเกบ็รกัษาผลไมสดตดัแตงพรอมบริโภค
ตามการประดิษฐนี้ เปนการใชเทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยวที่เปนการเก็บรักษาผลไมตัดแตงสดพรอมรับ
ประทาน โดยการบรรจุแบบดัดแปลงบรรยากาศในบรรจุภัณฑ ที่มีสวนประกอบ คือผักหรือผลไมสด
แกสเฉื่อย บรรจุภัณฑซึ่งมีกรรมวิธีการเตรียม ดังนี้ การเตรียมผลผลิตเปนมะละกอพันธุฮอลแลนด ที่มี
ระยะความสุขพรอมบริโภค นำมาปลอกเปลือกตัดแตงเปนชิ้นพรอมบริโภค หลังจากนั้นนำไปบรรจุในถุง
พลาสติกชนิดโพลีพรอพิลีน แลวนำไปบรรจุแกสอารกอน (Argon gas) ความบริสุทธ 99.99% เปอรเซ็น
ตามความเขมขนที่ตองการ และศึกษาผลของการเก็บรักษาภายใตบรรยากาศควบคุมตอคุณภาพของ
มะละกอกอพันธุฮอลแลนดตัดแตงสดพรอมบริโภค

ความมุงหมายของการประดษิฐน้ีเพือ่ใหผักและผลไมสดทีไ่ดรบัการตดัแตงสดพรอมบริโภคมอีายกุารเกบ็
รักษายาวหรืออายุการวางจำหนายไดนานขึ้น โดยใชแกสอารกอน (Argon gas) เปนสวนชวยใหเกิดการ
ดดัแปลงสภาพบรรยากาศ ทำใหแกสออกซิเจนในบรรยากาศลดต่ำลง จึงชวยลดการเกดิการเกดิกระบวนการ
เมตาบอลิซึมของผักและผลไมสด นอกจากนี้แกสอารกอน (Argon gas) ยังไมมีผลเสียกับผักและผลไม 
รวมถึงไมเปนพิษกับผูบริโภคดวย และสามารถนำไปประยุกตใชประโยชนทางการคาได เชน การขนสง
ระยะไกลทั้งทางบก ทางเรือ และทางอากาศ ตลอดจนเก็บรักษาเพื่อรอจำหนาย หรือขณะจำหนายไดเปน
อยางดี



รายละเอียดผลงาน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 17365

เคร�่องอบปลาดวยแสงอินฟาเรดแบบพลิกปลาอัตโนมัติ

วันที่จดทะเบียน : 19 กุมภาพันธ 2564

ชื่อผูประดิษฐ : นายชัยยะ ปราณีตพลกรัง

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 177

ลักษณะและความมุงหมายของการประดิษฐ เครื่องอบปลาดวยแสงอินฟาเรดแบบพลิกปลาอัตโนมัติ 
ตามการประดิษฐนี้ ประดอบดวย โครงเครื่อง (1) ฝาครอบเครื่อง (2) ประตูอบ (3) วัสดุโปรงแสงดานขาง 
(4) พัดลมดานขาง (5) มิเตอรวัดอุณหภูมิ (6) สวิทชเปดพัดลมตัวที่หนึ่ง (7) สวิทชเปดพัดลมตัวที่สอง 
(8) สวิทชเปดพัดลมตัวที่สาม (9) สวิทชเปดหลอดอินฟาเรด (10) สวิทชเปดวงจรจับเวลาพลิกปลา 
(11) สวิทชเริ่มจับเวลาพลิกปลา (12) ประตูน้ำออก (13) วัสดุโปรงแสงดานหนา (14) ตะแกรงใสปลา
อันที่หนึ่ง (15) โซกำลังเสนที่หนึ่ง (16) สเตอรสงกำลังตัวที่หนึ่ง (17) เพลาสงกำลังเสนที่หนึ่ง (18) สเตอร
สงกำลังตัวที่สอง (19) แบตเตอรี่ (20) มอเตอร (21) โซสงกำลังเสนที่สอง (22) สเตอรสงกำลังตัวที่สาม 
(23) วงจรจับเวลา (24) เพลาสงกำลังเสนที่สอง (25) สเตอรสงกำลังตัวที่สี่ (26) ตะแกรงใสปลาอันที่สอง 
(27) ตัวล็อกตะแกรงตากปลา (28) หลอกอินฟาเรด (29) มือจับ (30) และหองวงจร

การประดิษฐนี้มีจุดมุงหมาย เพื่อผลิตเคร่ืองอบปลาดวยแสงอินฟาเรดแบบพลิกปลาอัตโนมัติ เชน 
ปลานิล ปลาสลิด ซึ่งชวยลดเวลาในการตากปลาดวยแสงแดด ทำใหผูปฏิบัติงานมีเวลาทำกิจกรรมอื่น ๆ 
โดยทีไ่มตองมาพลกิปลา เครือ่งอบเปนระบบปดซึง่ปลอดแมลงรบกวน นอกจากนีป้ลาท่ีอบยงัมคีวามแหง
สม่ำเสมอกันทุกตัว การลดเวลาตากปลาในเชิงธุรกิจ จะสามารถลดเวลาการตากปลาลง ทำใหปริมาณ
ปลาที่ตากไดมากขึ้น รายไดจากการทำปลาก็เพิ่มขึ้น ซึ่งเปนการเพิ่มรายไดใหกับชุมชนมากขึ้น



รายละเอียดผลงาน
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สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่

81627,81628,81629,81630,
81635,81634,81633,81631,
81632,81636

ลวดลายบนวัสดุแผนผืน

วันที่จดทะเบียน : 12 มีนาคม 2564

ชื่อผูออกแบบ : นางสาวรุงนภา สุวรรณศรี

สังกัด : คณะศิลปกรรมศาสตร

ขอถอืสทิธใินแบบผลติภณัฑ ซึง่ไดแก ลวดลาย ของ ลวดลายบนวัสดแุผนผนื ดงัมรีายละเอียดตามปรากฏ
ในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดยื่นเสนอมานี้ โดยไมรวมถึงองคประกอบของสี



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 179

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 81637

เคร�่องคัดแยกเมล็ดพ�ช

วันที่จดทะเบียน : 12 มีนาคม 2564

ชื่อผูออกแบบ :  รองศาสตราจารย ดร.จตุรงค ลังกาพินธุ

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะของเครื่องคัดขนาดเมล็ดบัวหลวง ดังมีรายละเอียด
ตามที่ไดปรากฎในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้
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รายละเอียดผลงาน

สูตรผลิตภัณฑขนมปงจากสารใหความหวานหลอฮั้งกวย
และกรรมว�ธีการผลิต

วันที่จดทะเบียน : 26 มีนาคม 2564

ชื่อผูประดิษฐ : ผูชวยศาสตราจารยไชยสิทธิ์ พันธุฟูจินดา

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 17538

ลักษณะและความมุงหมายของการประดิษฐ การประดิษฐนี้เก่ียวของกับสูตรผลิตภัณฑขนมปงจาก
สารใหความหวานหลอฮั้งกวย โดยมีสวนผสมของน้ำหลอฮ้ังกวยเปนสวนประกอบหลัก เพ่ือชวยใหมี
คุณคาทางโภชนาการ และลดพลังงานที่ไดรับจากน้ำตาล ตามการประดิษฐนี้ประกอบดวย แปงขนมปง 
เนยชนิดเค็ม ไขไก เกลือ ผงยีสต น้ำหลอฮั้งกวย โดยมีกรรมวิธีการผลิต คือ เปนขนมปงที่ใชวิธีการผสม
ขั้นตอนเดียว โดยผสมของแหงทุกอยางเขาดวยกัน ตามดวย ของเหลว และสุดทายไขมัน ตีจนแปงเนียน 
เกิดเปนแปงโดว พักไวจนแปงโดวขึ้นเปนสองเทา ตัดแบงตามขนาดที่ตองการพักอีกครั้ง นำเขาอบ

ความมุงหมายของการประดิษฐนี้เพ่ือใหไดขนมปงจากสารใหความหวานหลอฮั้งกวยที่มีคุณคาทาง
โภชนาการ พลังงานต่ำ เพราะไมมีการใชน้ำตาลในสวนประกอบ



รายละเอียดผลงาน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 17540

วันที่จดทะเบียน : 26 มีนาคม 2564

ชื่อผูประดิษฐ : ผูชวยศาสตราจารย ดร.อินทิรา ลิจันทรพร

สังกัด : คณะเทคโนโลยีการเกษตร

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 181

สูตรผลิตภัณฑแยมมะละกอผสมน้ำแตงโม
และกรรมว�ธีการผลิต

ลักษณะและความมุงหมายของการประดิษฐ สูตรผลิตภัณฑแยมมะละกอผสมน้ำแตงโม ประกอบดวย 
เนื้อมะละกอ น้ำตาลทราย น้ำแตงโมเขมขนเพคติน และกรดซิตริก โดยมีกรรมวิธีการผลิต ประกอบดวย 
การเตรียมน้ำแตงโมเขมขน การผลิตแยมมะละกอ ผสมน้ำแตงโมเขมขน

โดยการผลติน้ีมีจดุมุงหมาย เพือ่เปนการผลติแยมมะละกอทีม่กีารลดปรมิาณนำ้ตาลดวยนำ้แตงโมเขมขน 
ซึ่งเปนผลิตภัณฑที่ดีตอสุขภาพ เหมาะสำหรับผูที่ไมชอบรสหวานจัด หรือตองการลดน้ำตาล อีกทั้งยังมี
ขัน้ตอนการผลติทีไ่มยุงยาก ซบัซอน เหมาะกบัการนำไปเปนทางเลอืกหนึง่ในการพฒันาผลผลติทางเกษตร 
และเพิ่มรายไดใหกับชุมชน



รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 26 มีนาคม 2564

ชื่อผูประดิษฐ : ผูชวยศาสตราจารย กฤติน ชุมแกว

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 17539

สูตรสังขยางาดำปราศจากน้ำตาล
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ลักษณะและความมุงหมายของการประดิษฐ การประดิษฐนี้เปนการประดิษฐท่ีเกี่ยวของกับสูตรสังขยา
งาดำปราศจากน้ำตาล โดยมีสวนผสมของงาดำเปนสวนประกอบ เพ่ือชวยใหมีคุณคาทางอาหารเพ่ิม
มากข้ึน และมกีารทดแทนนำ้ตาลดวยซคูราโรส ซึง่เปนสารใหความหวานทีไ่มใหพลงังาน ซึง่มอีงคประกอบ
คือ นมสด นมขนจืด ไขแดง แปงขาวโพด งาดำอบ ซูคราโรส และเนยสดชนิดเค็ม กรรมวิธี
ในการทำสังขยางาดำ โดยปนสวนผสมทุกอยางเขาดวยกัน นำไปตุนดวยหมอ ตุนจนแปงสุก และมี
ความขนหนืด ใสเนยชนิดเค็ม คนใหละลายเขากัน ยกลงจากเตา วิธีรับประทานโดยใชเปนไสขนมปง 
จิ้มกับขนมปงนึ่ง หรือทาบนขนมปงแซนวิช กรรมวิธีการผลิต ประกอบดวย การเตรียมสวนผสม การตุน
สังขยา และวิธีรับประทานสังขยางาดำ

ความมุงหมายของงานประดิษฐนี้เพื่อใหไดสังขยางาดำปราศจากน้ำตาลที่มีสวนผสมของงาดำ และ
ซูคราโลส โดยมีลักษณะพิเศษเฉพาะตัว คือ มีงาดำเปนสวนประกอบ ในสังขยา และมีซูคราโรส ทดแทน
น้ำตาลมีเน้ือสัมผัสที่ขนหนืด รสชาติหวานมัน มีกลิ่นหอมงาดำ เหมาะสำหรับผูบริโภคที่รักสุขภาพ 
หรือผูบริโภคที่เปนโรคเบาหวาน มีกรรมวิธีการทำที่ไมยุงยาก สามารถทำไดในครัวเรือน และระบบ
อุตสาหกรรม รวมทั้งวิสาหกิจชุมชน เปนตน และยังเปนขนมไทยที่มีคุณคาทางโภชนาการสูง



รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 11 พฤษภาคม 2564

ชื่อผูออกแบบ : นางสาวอัญชลี สวาสดิ์ธรรม

สังกัด : คณะเทคโนโลยีการเกษตร

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 183

อุปกรณเลี้ยงสัตว

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 82617

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ ของอุปกรณเลี้ยงสัตว ดังมีรายละเอียด
ตามที่ไดปรากฎในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้



รายละเอียดผลงาน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 17690

วันที่จดทะเบียน : 11 พฤษภาคม 2564

ชื่อผูประดิษฐ : ผูชวยศาสตราจารย ดร.สวัสดิ์ พิมพสุวรรณ

สังกัด : คณะเทคโนโลยีการเกษตร

RMUTT
Intellectual Property 2021184

สูตรการเพาะสปอรเฟ�นโดยใชเปลือกชมพ�พันธุทิพยบด

ลักษณะและความมุงหมายของการประดิษฐ สูตรการเพาะสปอรเฟนดวยเปลือกชมพูพันธุทิพยบด 
ประกอบดวย เปลือกชมพูพันธุทิพยบด สปอรเฟน และน้ำสะอาด ซึ่งมีกรรมวิธี โดยนำเปลือกชมพู
พันธุทิพยบดละเอียด รอนใหมีขนาดเทากัน ใสน้ำพอชื้น แลวนำไปอบฆาเชื้อ ใสในกลองใสมีฝาปด 
โรยสปอรเฟน พนน้ำพอชื้น และปดฝาตั้งไวในรมรำไรจนกระทั่งสปอรงอก

การประดษิฐนีมี้วตัถุประสงค เพือ่มุงเนนคดิคนหาวสัดธุรรมชาตไิดแกเปลอืกชมพพัูนธุทพิยโดยกรรมวธิี
ทำใหแหงบดเพือ่นำมาเปนวสัดเุพาะเฟน และเพือ่ลดการนำเขาวสัดเุพาะไดแกพทีมอสจากตางประเทศ 
เพือ่ใหผูท่ีปลกูเลีย้งเฟนใชเปนวัสดขุยายพนัธุเฟนดวยการเพาะสปอร โดยนำเปลอืกชมพูพันธุทพิยแหง
บดเปนวสัดุเพาะสปอรเฟนนี ้ซึง่เปนการนำวสัดจุากธรรมชาตมิาทดแทนพทีมอสซึง่มคีวามตองการมาก
จนตองนำเขากวา 500 ลานบาทตอป และมีแนวโนมการนำเขาเพิ่มขึ้นทุกป ในขณะนี้มีหลายประเทศ
เห็นวาเปนการทำลายสิ่งแวดลอมมีการรณรงคไมใช เนื่องจากตองขุดข้ึนมาจากชั้นใตดิน และราคา
พีทมอสไดถูกปรับใหสูงขึ้นทุกป ผลจากการทดลองแสดงใหเห็นวา เปลือกชมพูพันธุทิพยมีศักยภาพ
เปนวัสดุเพาะสปอรเฟนได



รายละเอียดผลงาน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 17691

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 185

วันที่จดทะเบียน : 11 พฤษภาคม 2564

ชื่อผูประดิษฐ :  นางสาวโสภิดา วิศาลศักดิ์กุล, นางอรวัลภ อุปถัมภานนท

สังกัด : คณะครุศาสตรอุตสาหกรรม

กรรมว�ธีการผลิตเสนใยจากกาบกลวยสำหรับงานถักทอ

ลักษณะและความมุงหมายของการประดิษฐ กรรมวิธีการผลิตเสนใยจากกาบกลวยสำหรับงานถักทอ 
ประกอบดวย การเลอืกวัตถดุบิ การแยกกาบกลวย การขูดกาบกลวยสด การกรดีแยกเสนใยจากกาบกลวย 
การตากแหงเสนใยจากกาบกลวย การปนเขาเกลียวเสนใยจากกาบกลวย และการขึน้รูปงานทอเสนใยจาก
กาบกลวย

ความมุงหมายกรรมวิธกีารผลติเสนใยจากกาบกลวย เพือ่การพัฒนาเสนใยจากกาบกลวยใหไดเปนเสนใย
จากธรรมชาตชินดิใหมในระดบัชมุชนและอตุสาหกรรม เกดิเสนใยรูปแบบใหมสำหรับการนำมาใชในงาน
ดานหัตกรรมหรืองานลักษณะอื่น ๆ ที่ใกลเคียง ซึ่งถือเปนการลดปริมาณขยะเหลือทิ้งทางเกษตร อีกทั้ง
ยังเปนการชวยสรางรายไดใหกลุมเกษตรผูปลุกกลวย และลดการใชเสนใยสังเคราะห ขยายชองทางและ
โอกาสทางการตลาดใหสำหรับเสนใยในงานหัตถกรรม



รายละเอียดผลงาน

RMUTT
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วันที่จดทะเบียน : 11 พฤษภาคม 2564

ชื่อผูประดิษฐ : นางสาวชมุค สรางศรีวงศ

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 17692

สูตรหยวกกลวยแชอิ�มอบแหง และกรรมว�ธีการผลิต

ลักษณะและความมุงหมายของการประดิษฐ สูตรหยวกกลวยแชอิ่มอบแหง ประกอบดวย หยวกกลวย 
กรดวิตริก และเกลือ โดยมีกรรมวิธีการผลิต ดังนี้ ลางทำความสะอาดหยวกกลวย จากนั้นหั่นหยวกกลวย
เปนสี่เหล่ียมลุกเตาตมกับสารละลายกรดซิตริก แชน้ำเกลือ ลางน้ำสะอาด 2-3 ครั้ง หรือจนกระทั่ง
น้ำลางมีลักษณะใส แลวแชในน้ำเชื่อม 1 คืน อบลมรอนที่อุณหภูมิ 90 องศาเซลเซียสนาน 2 ชั่วโมง

วัตถุประสงคในการประดิษฐหยวกกลวยแชอิ่มอบแหง เพื่อใหไดหยวกกลวยแชอิ่มอบแหง ที่มีคุณคา
ทางโภชนาการ รับประทานงาย และเพื่อเพิ่มมูลคาใหกับหยวกกลวยซึ่งเปนของเหลือที่มีคุณคา
ทางโภชนาการสงู โดยพฒันาใหเปนผลติภณัฑแชอิม่อบแหง ท่ีอุดมไปดวยสารอาหารโดยเฉพาะใยอาหาร



รายละเอียดผลงาน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 17693

วันที่จดทะเบียน :  11 พฤษภาคม 2564

ชื่อผูประดิษฐ  :  นางสาวปยนุช จริงจิตร, นางสาวกุลปริยา ขวัญสุข, 
  นางสาวเบญจวรรณ นามวงศ, นายปฤณ โสมาสพ
สังกัด  :  คณะวิศวกรรมศาสตร

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 187

กรรมว�ธีการผลิตแถบผาดึงยืดแบบปรับความยาวได
สำหรับพยุงกลามเนื้อบร�เวณหลัง ไหล และแขน

ลกัษณะและความมุงหมายของการประดษิฐ แถบผาดงึยดืแบบปรบัความยาวไดสำหรบัพยงุกลามเนือ้
บริเวณหลัง ไหล และแขน มีลักษณะเปนแถบผาที่ประกอบ ดังนี้ แถบจับเชือก (1) ผืนผาแผนที่หนึ่ง 
(2) ยางยืดชุดที่หนึ่ง (3) ผืนผาแผนที่สอง (4) ยางยืดชุดที่สอง (5) ผืนผาแผนที่สาม (6) แถบเชือกจับเสน
ที่สอง (7) ตัวปรับสาย (8)

แถบผาดึงยดืแบบปรบัความยาวไดสำหรบัพยงุกลามเนือ้บรเิวณหลงั ไหล และแขน เหมาะสำหรับประกอบ
การออกกำลังกายเสริมสรางกลามเนื้อบริเวณหลัง ไหล และแขน ที่สามารถปรับความสั้นยาวของแถบ
ผาเพ่ือใหมีระยะทีเ่หมาะสมสำหนบัผูทีม่รีะยะการยดืของแขนในระยะตางๆกัน โดยแถบผานีม้ลัีกษณะ
ยืดหยุนเพื่อตานแรงดึงของแขน กอใหเกิดการเกร็งของกลามเน้ือบริเวณหลัง ไหล และแขน ทำให
กลามเนื้อไดออกกำลังในระดับท่ีเหมาะสม โดยเฉพาะอยางยิ่งสำหรับผูที่มีปญหากลามเนื้อออนแรง
หรือเมื่อยกลามเนื้อบริเวณหลัง ไหล และแขน 



RMUTT
Intellectual Property 2021188

รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 17 มิถุนายน 2564

ชื่อผูออกแบบ : นางสาวชมจันทร ดาวเดือน

สังกัด : คณะศิลปกรรมศาสตร 

แจกัน

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 83139

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปรางลักษณะของแจกัน ดังมีรายละเอียดตามที่ปรากฏใน
ภาพแสดงแบบผลิตภัณฑ (โดยไมรวมถึงองคประกอบของสี) ซึ่งไดยื่นมาพรอมนี้



รายละเอียดผลงาน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 17884

วันที่จดทะเบียน :  17 มิถุนายน 2564

ชื่อผูประดิษฐ  :  นางสาวเอมอร ชัยประทีป

สังกัด  :  คณะการแพทยบูรณาการ

กระบวนการเตร�ยมสารสกัดพญายอที่มีสารลูพ�ออล (Lupeol)
และเบตา-ซิโตสเตอรอล (Beta-sitosterol) ปร�มาณสูง

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 189

ลกัษณะและความมุงหมายของการประดษิฐโดยยอ กระบวนการเตรียมสารสกดัพญายอทีม่สีารลูพีออล 
(Lupeol) และเบตา-ซิโตสเตอรอล (Beta-sitosterol) ปริมาณสูง มีสวนประกอบหลัก คือพญายอแหง
ที่หมักดวยเมทานอล หรือสวนผสมของเอทานอลและน้ำ โดยมีขั้นตอนการผลิตดังนี้ การสกัดพยาญอ
ดวยเมทานอลในอัตราสวนตาง ๆ หมักเปนระยะเวลา 3 ถึง 7 วัน จึงทำการกรอง แลวนำสารละลายที่
ไดไประเหยแหงดวยเครือ่งระเหยสารภายใตเครือ่งกลัน่ระเหยแบบหมนุภายใตระบบสญุญากาศ แลวจงึ
ทำการวัดปริมาณสารลูพีออล (Lupeol) และสารเบตา-ซิโตสเตอรอล (Beta-sitosterol) ดวยวิธี
โครมาโหกราฟชนิดของเหลวประสิทธิภาพสูง (HPLC)

ความมุงหมายของการประดิษฐนี้ เพื่อใชเตรียมสารสกัดพญายอที่มีสารลูพีออล (Lupeol) และ
เบตา-ซิโตสเตอรอล (Beta-sitosterol) ในปริมาณสูง และนำไปใชในการพัฒนาเปนผลิตภัณฑเพ่ือ
สุขภาพ ท้ังรูปแบบผลิตภัณฑเสริมอาหาร เวชสำอางยาแผนโบราณ และยังเปนการสรางมูลคาเพิ่ม
ใหกับภูมิปญญาไทย
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อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 17881

วันที่จดทะเบียน : 17 มิถุนายน 2564

ชื่อผูประดิษฐ : นายมรกต พุทธกาล และนายนริศร บาลทิพย

สังกัด : คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

กรรมว�ธีการเตร�ยมแผนนาโนคอมโพสิตพอลิไวนิลดีนฟลูออไรด
สำหรับเซลลเชื้อเพลิงเมธานอลโดยตรง

ลักษณะและความมุงหมายของการประดิษฐ กรรมวิธีการเตรียมแผนนาโนคอมโพสิตพอลิไวนิลดีน
ฟลูออไรดสำหรับเซลลเชื้อเพลิงเมธานอลโดยตรง ซึ่งมีขั้นตอนการทำดังนี้ ขั้นตอนสังเคราะหเสนใย
นาโนคอมโพสิตพอลิไวนิลฟลูออไรด ขั้นตอนการอบ และขั้นตอนการนำไปใชงาน 

ความมุงหมายของการประดิษฐนี้ เพื่อใชแผนนาโนคอมโพสิตพอลิไวนิลดันฟลูออไรดสามารถใชกับ
เซลลเชื้อเพลิงเมธานอลโดยตรงได



รายละเอียดผลงาน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 17882

วันที่จดทะเบียน :  17 มิถุนายน 2564

ชื่อผูประดิษฐ  :  นายสวัสดิ์ พิมพสุวรรณ

สังกัด  :  คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

สูตรสวนผสมในการเพ�่มอัตราการงอกของสปอรเฟ�รน
ดวยวัสดุธรรมชาติแหงบด และกรรมว�ธีการผลิต
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ลักษณะและความมุงหมายของการประดิษฐ สูตรสวนผสมในการเพิ่มอัตราการงอกของสปอรืเฟรน
ดวยวัสดุธรรมชาติแหงบด ประกอบดวย วัสดุธรรมชาติแหงบดละเอียด สปอเฟรน และน้ำสะอาด ซึ่งมี
กรรมวิธีการผลิต โดยนำรากเฟรนขาหลวงบดละเอียด รอนใหมีขนาดเทากัน ใสน้ำพอชื้น แลวนำไปอบ
ฆาเชื้อ ใสในกลองใสมีฝาปด โรยสปอรเฟรน พนน้ำพอชื้น และปดฝาตั้งไวในรมรำไรจนกระทั้งสปอรงอก
การประดิษฐนี้มีวัตถุประสงค เพื่อมุงเนนคิดคนหาวัสดุธรรมชาติไดแกรากเฟรนขาหลวง โดยกรรมวิธี
ทใหรากแหงบดเพื่อนำมาเปนวัสดุเพาะเฟรน และเพื่อลดการนำเขาวัสดุเพาะไดแกพีทมอสจาก
ตางประเทศ เพื่อใหผูปลูกเลี้ยงเฟรนใชเปนวัสดุขยายพันธุเฟรนดวยการเพาะสปอร โดยนำรากเฟรน
ขาหลวงหลังลายแหงบดเปนวัสดุเพาะสปอรเฟรนนี้ ซึ่งเปนการนำวัสดุจากธรรมชาติมาทดแทนพีทมอส
ซ่ึงมีความตองการมากจนตองนำเขากวา 500 ลานบาทตอป และมีแนวโนมนำเขาเพิ่มทุกป ในขณะนี้
มีหลายประเทศเห็นวาเปนการทำลายส่ิงแวดลอมมีการรณรงคไมใช เนื่องจากตองขุดขึ้นมาจากชั้นดิน 
และราคาพีทมอสไดถูกปรับใหสูงขึ้นทุกป ผลจากการทดลองแสดงใหเห็นวา รากเฟรนขาหลวงหลังลาย
มีศักยภาพเปนวัสดุเพาะสปอรเฟรนได



รายละเอียดผลงาน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 17885
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วันที่จดทะเบียน : 17 มิถุนายน 2564

ชื่อผูประดิษฐ : ผูชวยศาสตราจารย ดร.เลอลักษณ เสถียรรัตน

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

สูตรและกรรมว�ธีการผลิตขนมกลีบลำดวน
ที่มีสวนผสมของน้ำมันเมล็ดชาเสร�มผงบัวหลวง

ลักษณะและความมุงหมายของการประดิษฐ สูตรและกรรมวิธีการทำขนมกลีบลำดวนที่มีสวนผสมของ
น้ำมันเมล็ดชาเสริมผงบัวหลวง ตามการประดิษฐนี้ประกอบดวย แปงสาลี น้ำตาล น้ำมันเมล็ดชา เกลือ 
ผงฟ ูและผงบวัหลวง เปนผลติภัณฑขนมไทยทีไ่ดพฒันากรรมวธิกีารผลิต โดยเลอืกใชวตัถดุบิท่ีมปีระโยชน
คือน้ำมันชาแทนน้ำมันพืช มีกรรมวิธีการผลิต ซึ่งเริ่มจากนำสวนของบัวหลวงสดมาห่ันฝอยและอบ
ใหแหง จากน้ันนำมาบดใหละเอียดอีกครั้ง และรอนดวยตะแกรง แลวเก็บผงบัวหลวงไวในที่แหงสนิท 
แลวผลิตขนมกลีบลำดวนที่มีสวนผสมของน้ำมันเมล็ดชาเสริมผงบัวหลวง โดยรอนสวนผสมตางๆ
ใหเขากัน ไดแก แปงสาลี น้ำตาล เกลือ ผงฟู และผงบัวหลวงในภาชนะ จากนั้นใสน้ำมันเมล็ดชา ผสม
ใหเขากันอีกครั้ง แลวปนแปงเปนรูปทรงที่ตองการ อบ และใสภาชนะปดสนิทเพื่ออบควันเทียน
จะไดผลิตภัณฑขนมกลีบลำดวนท่ีมีสวนผสมของน้ำมันเมล็ดชาเสริมผงบัวหลวง โดยมีวัตถุประสงค
เพื่อเสริมสวนของบัวหลวงที่มีฤทธ์ิตานอนุมูลอิสระ (Antioxidant) ซึ่งมีฤทธิ์ในการลดการเกิดร้ิวรอบ
กอนวัยอันควร เพื่อผลิตขนมกลีบลำดวนที่มีสีสันที่หลากหลายแตกตางไปจากเดิม เพ่ือเพ่ิมคุณคา
ทางโภชนาการเพิ่มขึ้นและพัฒนาผลิตภัณฑเปนอาหารสุขภาพระดับอุตสาหกรรมได
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รายละเอียดผลงาน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 17883

วันที่จดทะเบียน :  17 มิถุนายน 2564

ชื่อผูประดิษฐ  :  อาจารยกีรติบุตร กาญจนเสถียร

สังกัด  :  คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

ชุดอุปกรณปองกันและแจงเตือนบุคคล
และสิ�งของหายแบบอัตโนมัติ

ลักษณะและความมุงหมายของการประดิษฐ การประดิษฐนี้เกี่ยวของกับชุดอุปกรณที่มีการเชื่อมตอกัน
ระหวางอุปกรณพกพา เชน โทรศัพทมือถือ สมารทโฟน และแท็บเล็ต ที่จะถูกพกติดตัว ผูปกครอง หรือ
เจาของทรัพยสิน และอุปกรณอิเล็กทรอนิกสที่ควบคุมดวยไมโครคอนโทรลเลอรดวยการสื่อสารไรสาย
ที่อุปกรณพกพารองรับ ไดแก สัญญาณบลูทูธพลังงานต่ำ และรุนที่ไมใชแบบพลังงานต่ำ ซึ่งเปนการ
เชื่อมตอกันแบบ 1-1 (one-to-one) การใชงานโมดุลกระจาย สัญญาณเสียงที่ใหความดังไมเกิน 120 
เดซิเบล เนื่องจากบางสถานการณเมื่ออยูในที่สาธารณะที่มีผูคนมาก จะตองการเสียงที่ดังมากพอเพื่อ
ดึงความสนใจและไมใหดังจนเกินไปเพื่อปองกันความเสียหายที่อาจเกิดกับระบบการไดยินในกรณี
ทีใ่ชกับเด็กและเยาวชน มกีารทำงานของโมดลุแหลงจายพลงังานไฟฟากระแสตรงซึง่สามารถใชพลงังาน
จากแบตเตอรีแ่บบชารจไมไดหรอืการใชแบตเตอรีแ่บบชารจไดและใชการชารจจากยเูอสบ ีการออกแบบ
กลองใสอุปกรณหรือแท็กโดยใหออกแบบใหเล็กที่สุดเพื่อการซอนตัวอุปกรณในกระเปาหรือเสื้อผา 
การสรางระบบแจงเตือนในแอพพลิเคชั่นบนอุปกรณพกพาเม่ือสัญญาณบลูทูธท่ีเชื่อมตออยูกับแท็ก
ถูกตัดขาด ผูใชสามารถเปด/ปดการทำงานของแท็กไดโดยกดที่สวิตซที่อยูบนตัวของแท็ก

จุดมุงหมายของสิ่งประดิษฐคือ เพื่อใชในการแจงเตือนเมื่อกระบวนการลักพาตัวเด็ก  การหลงกับ
ผูปกครอง หรือการขโมยสิ่งของและทรัพยสินกำลังเกิดขึ้น ณ ขณะนั้น เพื่อปองกันเหตุรายที่จะเกิดขึ้น
ในภายหลัง ซ่ึงเปนการแจงเตือนใหทราบกอนท่ีเด็กหรือสิ่งของจะถูกลักพาและลักขโมยไป ซึ่งถือเปน
ระบบอัตโนมัติ ที่ชวยแจงเตือนใหแกผูใชวามีคนกำลังพาลูกหลานของตน ผูสูงอายุกำลังจะพลัดหลง 
หรือมีคนกำลังหยิบทรัพยสินมีคาไป



รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 25 มิถุนายน 2564

ชื่อผูออกแบบ :  ผูชวยศาสตราจารย ดร.มานพ แยมแฟง

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

เคร�่องทำความสะอาดหลอด

RMUTT
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สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 83263

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ ของเครื่องทำความสะอาดผิวหลอด ดังมี
รายละเอียดตามที่ปรากฏในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้
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รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน :  25 มิถุนายน 2564

ชื่อผูออกแบบ  :  ผูชวยศาสตราจารย ดร.มานพ แยมแฟง

สังกัด  :  คณะวิศวกรรมศาสตร

ชิ�นสวนเคร�่องปอกเมล็ดธัญพ�ช

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 83264

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ ของชิ้นสวนเครื่องปอกเมล็ดธัญพืช ดังมี
รายละเอียดตามที่ปรากฏในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้
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รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 25 มิถุนายน 2564

ชื่อผูออกแบบ :  ผูชวยศาสตราจารย ดร.มานพ แยมแฟง

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

เคร�่องฝานผลหมาก

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 83262

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะ ของเครื่องฝานผลหมาก ดังมีรายละเอียดตามที่
ปรากฏในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 197

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 18004

สูตรเจลจากสารสกัดพญายอสำหรับบรรเทา
ผื่นคัน อักเสบ ปวด บวม และกรรมว�ธีการผลิต

วันที่จดทะเบียน : 8 กรกฎาคม 2564

ชื่อผูประดิษฐ : ผูชวยศาสตราจารย ภญ.เอมอร ชัยประทีป

สังกัด : คณะการแพทยบูรณาการ

เจลจากสารสกัดพญายอ ประกอบดวยสารสกัดจากใบพญายอเปนสารสำคัญ (active ingredient) 
และมีสารกอเจล สารชวยกระจายตัว สารชวยการละลาย สารตานออกซิเดชัน สารปรับความเปน
กรด-ดาง สารกันเสีย อีกทั้งยังประกอบเพิ่มเติมดวยสารกอฟลมและน้ำ โดยการประดิษฐนี้มีความ
มุงหมายเพื่อพัฒนาผลิตภัณฑจากสมุนไพรไทยในรูปแบบยาเจลซึ่งเหมาะสมกับสภาพอากาศของ
ประเทศไทย เปนเภสัชตำรับที่เตรียมไดงาย ไมยุงยากซับซอน สามารถยึดติดบริเวณที่ตองการไดนาน
กวาเมื่อเปรียบเทียบกับรูปแบบยากึ่งแข็ง-กึ่งเหลวที่ใชภายนอกแบบเดิม เม่ือทาเจลฟลมจะเกิดเปน
แผนฟลมท่ีมีความยืดหยุน บาง ๆ เคลือบผิวหนังในบริเวณที่มีอาการ สามารถลอกเปนแผนฟลม
ไดงายโดยไมตองลางออก ไมเปรอะเปอนเส้ือผา และเหมาะสำหรับผูที่มีปญหาทางระบบแพผิวหนัง
โดยบรรเทาผดผื่นคัน อักเสบ ปวด บวมจากแมลงกัดตอย ลดการใชยาแผนปจจุบันที่อาจมีผลขางเคียง
สูง และเปนการสรางมูลคาเพิ่มใหกับสมุนไพรไทย เพื่อใหเปนที่ยอมรับในระดับนานาชาติ



อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 18000

กระบวนการเตร�ยมวัสดุประกอบนาโนไทเทเนียมไดออกไซดและซิลิกา
จากเถาแกลบขาวเพ�่อใชในการดูดซับและเรงปฏิกิร�ยาดวยแสง

รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 8 กรกฎาคม 2564

ชื่อผูประดิษฐ : ผูชวยศาสตราจารย ดร.วรนุศย ทองพูล

สังกัด : คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

RMUTT
Intellectual Property 2021198

ลักษณะของวัสดุประกอบนาโนไทเทเนียมไดออกไซดและซิลิกาจากเถาแกลบขาวเพื่อใชในการดูดซับ
และเรงปฏิกิริยาดวยแสง ประกอบดวยอนุภาคนาโนไทเทเนียมไดออไซดและอนุภาคนาโนซิลิกาท่ีได
จากเถาแกลบขาว โดยความมุงหมายของการประดิษฐนี้ เพื่อที่จะนำแกลบขาวซึ่งจัดเปนวัสดุเหลือใช
ทางการเกษตรที่มีอยูในทองถิ่นมาสังเคราะหเปนซิลิกา แลวนำมาสังเคราะหวัสดุผสมนาโนไทเทเนียม
ไดออกไซดและซิลิกาและใชเปนตัวดูดซับรวมกับการเรงปฏิกิริยาดวยแสง



รายละเอียดผลงาน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 18003

สูตรการผลิตแผนฉนวนจากซีเมนตโฟมยางพารา
และกรรมว�ธีการผลิต

วันที่จดทะเบียน : 8 กรกฎาคม 2564

ชื่อผูประดิษฐ : รองศาสตราจารย ดร.วชิระ แสงรัศมี

สังกัด : คณะสถาปตยกรรมศาสตร

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 199

สูตรการผลิตแผนฉนวนจากซีเมนตโฟมยางพารา ประกอบดวย ผงซีเมนต เม็ดโฟมรีไซเคิล สารลดแรง
ตึงผิว น้ำยางพาราดัดแปลง โดยมีกระบวนการผลิต คือ การเตรียมขยะโฟม การเตรียมน้ำยางพารา
ดัดแปลง และการผลิตแผนฉนวนจากซีเมนตโฟมยางพารา แผนฉนวนจากซีเมนตโฟมยางพาราเปน
วัสดุกอสรางทางเลือกใหม 

ความมุงหมายของการประดิษฐ เพื่อเพิ่มประสิทธิภาพในการปองกันความรอน เพ่ือจัดใหมีการผลิต
แผนฉนวนจากซีเมนตโฟมยางพารา เพื่อผลิตวัสดุกันความรอนที่ไดจากขยะโฟมกลับมาใชเปนวัสดุผสม
ทีม่สีมบตักิารนำความรอนตำ่และมนีำ้หนกัเบา ประสานเมด็โฟมดวยซเีมนตและน้ำยาพาราชวยเพ่ิมกำลงั
ในการยึดเกาะ เพิ่มความแข็งแรง เพิ่มความยืดหยุน และลดการแตกราวของวัสดุ ในชวงผสมวัตถุดิบ
ทั้งหมดรวมกันจะใชสารลดแรงตึงผิวและเพิ่มฟองอากาศเพื่อใหน้ำยางพาราและซีเมนตผสมเขากัน
ไดดี หลอข้ึนรูปเปนแผนฉนวนสี่เหลี่ยมท่ีมีความหนาตั้งแต 1-20 เซนติเมตร ใชเปนวัสดุฉนวนปองกัน
ความรอนใหแกอาคาร เชน แผนฉนวนประกอบผนัง แผนฉนวนประกอบฝาเพดาน และแผนประกอบ
หลังคา เปนตน นอกจากนี้ยังสามารถหลอขึ้นรูปเปนแกนฉนวนประกอบรวมกับแผนวัสดุตาง ๆ เชน 
แผนซีเมนตบอรด แผนไฟเบอรซีเมนต แผนยิบซั่มบอรด ฯลฯ เพื่อทำเปนวัสดุแผนสำเร็จรูปได



รายละเอียดผลงาน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 17999

เคร�่องตัดฟางขาว

วันที่จดทะเบียน :  8 กรกฎาคม 2564

ชื่อผูประดิษฐ :  รองศาสตราจารย ดร.จตุรงค ลังกาพินธุ

สังกัด  :  คณะวิศวกรรมศาสตร

RMUTT
Intellectual Property 2021200

เครื่องตัดฟางขาว ประกอบดวยสวนประกอบหลัก คือ สวนของโครงสรางเครื่อง (3) ชุดปอนลำเลียง
ฟางขาว (1) ประกอบดวย ลูกกลิ้งลำเลียง 2 ชุด ที่ขับเคลื่อนดวยกลไกลอเจนิวา ชุดตัดฟางขาว ประกอบ
ดวยใบมีดตัดท่ีขับเคลื่อนดวยกลไกสก็อทชโยค (Scotch Yoke) (19) โดยกลไกลอเจนิวาและกลไกส
ก็อทชโยคจะทำงานสัมพันธกัน ระบบสงกำลัง และใชมอเตอรไฟฟาเปนตนกำลัง เคร่ืองตัดฟางขาว
ตามการประดิษฐนี้ มีวัตถุประสงค จัดใหมีเครื่องตัดฟางขาวที่สามารถตัดใหมีขนาดเล็กลงกอนนำไป
แปรรูปเปนผลิตภัณฑอื่นๆ และเพื่อลดเวลาและแรงงานในขั้นตอนการตัดฟางขาวสำหรับใชทำกระดาษ
จากฟางขาวในวิสาหกิจขนาดกลางและขนาดยอม



รายละเอียดผลงาน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 18125

เคร�่องพันขดลวดหมอแปลงกึ่งอัตโนมัติ

วันที่จดทะเบียน : 16 สิงหาคม 2564

ชื่อผูประดิษฐ : ผูชวยศาสตราจารย ดร.จักรี ศรีนนทฉัตร และ

  นายศรายุทธ แยมประยูร

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 201

เครื่องพันขดลวดหมอแปลงกึ่งอัตโนมัติ ประกอบดวย ตูควบคุม (1) แกนพันขดลวด (2) จอแสดงผล (3) อุปกรณ
วัดความเร็วรอบ (4) และอุปกรณแจงเตือน (5) มีระบบควบคุม โดยใชตัวควบคุมลอจิกแบบโปรแกรมได 
(Programmable Logic Controller ;PLC) จอแสดงผล (3) ที่ใชในการติดตอระหวางผูใชกับเครื่องพันขดลวด
กึ่งอัตโนมัติเปนอุปกรณที่ใชในการติดตอระหวางผูใชกับเครื่องจักร ใชในการควบคุมและแสดงผล (Human 
Machine Interface; HMI) แกนพันขดลวดกึ่งอัตโนมัติ (8) ซึ่งเปนแกนเหล็กแบบคอร (Core Type) โดยใชกับ
ลวดทองแดงที่มีขนาดแตกตางกัน เครื่องพันขดลวดหมอแปลงกึ่งอัตโนมัติมีความสามารถรับขอมูลแสดงผล
ผานจอ HMI และแจงเตือนในกรณีที่โหลดเกินหรือเกิดการขัดของ มีระบบการคำนวณรอบในการพันขดลวด
มีการนับจำนวนรอบและหยุดอัตโนมัติ มีความแมนยำสูงและการประยุกตใชงานกวางขวาง คาใชจายในการบำรุง
รักษาต่ำ มีเสียงรบกวนนอยและประหยัดพลังงาน อีกทั้งมีระบบคำนวณและลดการเหลือของวัสดุของเศษ
ทองแดงได

ความมุงหมายของการประดิษฐนี้เพ่ือจะผลิตเคร่ืองพัน
ขดลวดหมอแปลงกึ่งอัตโนมัติสำหรับพันหมอแปลง
ที่ ใชกับเครื่องใช ไฟฟาภายในบาน เคร่ืองใช ไฟฟา
จำเปนตองใชหมอแปลงในการลดแรงดันหรือกระแส
เพื่อใหเหมาะสมกับการใชงาน ทั้งนี้ในปจจุบันพบวา
ตามโรงงานอุตสาหกรรมที่ผลิตอุปกรณไฟฟายังตอง
ใชเครื่องพันขดลวดดวยแรงงานคน แตเมื่อพันขดลวด
ที่รอบสูงมากทำใหการนับรอบเกิดการผิดพลาดบอย 
อีกทั้งระยะเวลาในการพันขดลวดยังชาจึงทำใหได
ผลผลิตนอยและยังไมมีความปลอดภัยในการใชงาน 
ในภาคอุตสาหกรรมปจจุบันมีการปรับตัวอยางตอเนื่อง
เพื่อตอบสนองความตองการของลูกคาพรอมทั้งปรับ
กระบวนการผลิตและลดตนทุนในการผลิต อีกทั้งลด
การนำเขาของเครื่องจักรกล และพัฒนาบุคลากร
อยางตอเนื่องเพื่อตอบสนองตอการแขงขันในยุคของ
อุตสาหกรรม 4.0 (Industrial 4.0) ดังนั้นการออกแบบ
และสรางเครื่องพันขดลวดหมอแปลงกึ่งอัตโนมัติจะเปน
ที่ตองการของตลาด
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สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 84015

กระเปา

วันที่จดทะเบียน : 19 สิงหาคม 2564

ชื่อผูออกแบบ : นางสาวกุลชญา เขษมสุขสำราญ และ 

  ผูชวยศาสตราจารย ดร.สุภา จุฬคุปต

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซ่ึงไดแก รูปราง ลักษณะของ กระเปา ดังมีรายละเอียดตามที่ปรากฏใน
ภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้ โดยไมรวมถึงองคประกอบของสี



รายละเอียดผลงาน
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มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 203

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 84014

พวงกุญแจ

วันที่จดทะเบียน : 19 สิงหาคม 2564

ชื่อผูออกแบบ :  นายยิ่งศักดิ์ ชุมเย็น

สังกัด : คณะศิลปกรรมศาสตร

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะของ พวงกุญแจ ดังมีรายละเอียดตามที่ไดปรากฏใน
ภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้โดยไมรวมถึงองคประกอบของสี



RMUTT
Intellectual Property 2021204

รายละเอียดผลงาน

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 84655,84656

ลวดลายบนวัสดุแผนผืน

วันที่จดทะเบียน : 4 กันยายน 2564

ชื่อผูออกแบบ : นางสาวรุงนภา สุวรรณศรี

สังกัด : คณะศิลปกรรมศาสตร

ขอถอืสทิธใินแบบผลติภณัฑ ซึง่ไดแก ลวดลาย ของ ลวดลายบนวัสดแุผนผนื ดงัมรีายละเอยีดตามทีป่รากฏ
ในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดยื่นเสนอมานี้ โดยไมรวมถึงองคประกอบของสี



ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 205

ของเลน

วันที่จดทะเบียน : 4 กันยายน 2564

ชื่อผูออกแบบ : นางสาวกุลชญา เขษมสุขสำราญ และนางสุภา จุฬคุปต

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 84651,84652,
84653,84654

รายละเอียดผลงาน

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก รูปราง ลักษณะของ ของเลน ดังมีรายละเอียดตามที่ปรากฏใน
ภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดเสนอมานี้ โดยไมรวมถึงลวดลาย/ องคประกอบของสี



RMUTT
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รายละเอียดผลงาน

กากใบชา/เสนใยใบชา

วันที่จดทะเบียน : 20 กันยายน 2564

ชื่อผูประดิษฐ : ดร.ฉัตรชัย วีระนิติสกุล

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 18270

สูตรและกรรมวิธีการเตรียมเสนใยใบชาจากกากใบชารวมกับพลาสติกชีวภาพเพ่ือใชเปนผลิตภัณฑ
ทางสิ่งทอ ประกอบดวย กากใบชา พลาสติไซเซอร พลาสติกชีวภาพ ซ่ึงมีข้ันตอนการทำดังน้ี
การทำความสะอาดกากใบชา การคัดสิ่งสกปรกออกจากกากใบชา การบดกากใบชา การเตรียมเม็ด
มาสเตอรแบทซ (Masterbatch) การเตรียมเสนใยใบชาการเตรียมสิ่งทอ ความมุงหมายของ
การประดิษฐนี้ เพื่อการเตรียมเสนใยใบชาโดยใชพลาสติกชีวภาพและกากใบซาเพ่ือใชเปน
ผลิตภัณฑทางสิ่งทอ เพื่อจัดใหมีเสนใยจากใบชารวมกับพลาสติกชีวภาพที่มีความคงทนแข็งแรง



กลวยกรอบคาราเมล

วันที่จดทะเบียน : 20 กันยายน 2564

ชื่อผูประดิษฐ : นายไชยสิทธิ์ พันธุฟูจินดา

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 207

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 18290

การประดิษฐนี้เกี่ยวของกับสูตรผลิตภัณฑกลวยกรอบคาราเมล โดยมีสวนผสมของกลวยน้ำวา เปน
สวนประกอบ เพื่อชวยใหมีคุณคาทางโภชนาการเพิ่มขึ้น และไดผลิตภัณฑขนมทางเลนไทยสไตลฝรั่ง 
อกีทัง้ลดตนทนุในการผลติ เพราะวตัถดุบิหางายราคาถกู สามารถทำไดเอง ตามการประดษิฐนีป้ระกอบ
ดวย น้ำตาลทรายแดง, น้ำตาลทราย, แบะแซ, นมขนหวาน, นมขนจืด, เนยสด, น้ำผึ้ง, เกลือ, แปง
สาลี, น้ำมันสำหรับทอด, เม็ดมะมวงหิมพานตซีก, เม็ดฟกทอง, ลูกเกด, น้ำคาราเมล และกลวยน้ำวา
ดิบ ความมุงหมายของการประดิษฐนี้เพื่อใหไดขนมทานเลนไทยสไตลฝรั่ง ที่มีคุณคาทางโภชนาการ
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รายละเอียดผลงาน

สูตรผลิตภัณฑปกปดผมขาวชนิดชั่วคราว
จากสารสกัดชบาเมเป�ลและกรรมว�ธีการผลิต

วันที่จดทะเบียน : 23 กันยายน 2564

ชื่อผูประดิษฐ : นางสาวสุรัติวดี ทั่งมั่งมี

สังกัด : คณะการแพทยบูรณาการ

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 18289

สูตรผลิตภัณฑปกปดผมชาวชนิดชั่วคราวจากสารสกัดชบาเมเปล ประกอบดวยสารสกัดชบาเมเปล
เซฟนอพ อีเอ็มที 10 (Sepinov EMT 10) กลีเซอรีน (Glycerin) อีตีทีเอ (EDTA) น้ำมันโจโจบา 
(Jojoba oil) ไดเมทิโคน (Dimethicone) ฟนอกซีเอทานอล (Phenoxyethanol) และ แพนทีนอล 
(Panthenol) ซึ่งเปนผลิตภัณฑที่สามารถปกปดผมขาวชนิดชั่วคราวได คือ สามารถปดผมขาวได
ระยะเวลาหนึ่ง และลางออกไดหมดเมื่อสระผม 2-3 ครั้ง และมีกรรมวิธีการผลิต ดังน้ี การสกัดซบา
เมเปล การเตรยีมผลติภณัฑปกปดผมขาวชนดิชัว่คราวจากสารสกดัซบาเมเปล และวธิกีารใชผลติภณัฑ
ปกปดผมขาวชนิดชั่วคราวจากสารสกัดชบาเมเปล ความมุงหมายของการประดิษฐนี้ เพื่อผลิต
ผลิตภัณฑปกปดผมขาวจากสารสกัดชบาเมเปลที่สามารถปกปดผมขาวไดแบบชั่วคราว สำหรับใชได
กับบุคคลท่ัวไปที่ตองการปกปดผมขาวหรือผมสีออน



กระบวนการเตร�ยมฟ�ลมบางเหล็กออกไซด
ผสมทังสเตนออกไซดสำหรับกำจัดสียอม

วันที่จดทะเบียน : 23 กันยายน 2564

ชื่อผูประดิษฐ : นายฉัตรชัย พลเชี่ยว

สังกัด : คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 209

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 18291

พัฒนาชุดตนแบบเซลลเคมีไฟฟาดวยหลักการโฟโตอิเล็กโตรคะตะไลติก โดยพัฒนาสวนของขั้วไฟฟา
สารกึ่งตัวนำลงบนกระจกนำไฟฟาเพื่อใหมีสมบัติในการเกิดปฏิกิริยาการกำจัดสารอินทรียสียอม
ใหมากท่ีสุด  ซึ่งเปนเทคนิคที่มีประสิทธิภาพสูง ขั้นตอนการทำงานไมยุงยาก สามารถบำบัดของเสีย
ใหเสร็จส้ินกระบวนการเดียว และที่สำคัญคือการประยุกตใชงานรวมกับเซลลสุริยะ (solar cell) 
มาเปนสวนใหศักยไฟฟาจะชวยลดคาใชจาย และเปนการพัฒนาที่ยั่งยืนโดยการใชทรัพยากร
ไดอยางคุมคา 



รายละเอียดผลงาน

น้ำซุปกวยเตี๋ยวน้ำขนสำเร็จรูป
ดวยว�ธีทำแหงแบบพนฝอย

วันที่จดทะเบียน : 23 กันยายน 2564

ชื่อผูประดิษฐ : นายวรินธร พูลศรี

สังกัด : คณะเทคโนโลยีการเกษตร 

RMUTT
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อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 18287

กระบวนการผลตินำ้ซปุกวยเต๋ียวนำ้ขนสำเร็จรปูดวยวิธีทำแหงแบบพนฝอยตามการประดษิฐน้ี เปนการ
ใชเทคโนโลยีท่ีทันสมัย มีสวนประกอบคือ น้ำกวยเตี๋ยวน้ำขน และสารเติมแตงโดยกรรมวิธีการเตรียม
ผลิตภัณฑคือ กรองน้ำกวยเตี๋ยวน้ำขนเศษเครื่องเทศและเครื่องปรุงออกดวยผาขาวบางกรอง ผสมกับ
สารเติมแตง เพื่อใชเปนสารตัวพาชวยในการทำแหง เพ่ิมเนื้อสัมผัส และลดความช้ืนในอาหาร และปม
ผานเครื่องทำแหงแบบพนฝอยโดยเคร่ืองทำแหงแบบพนฝอยจะปมดึงน้ำกวยเตี๋ยวผานหัวฉีด หัวฉีด
จะทำการพนละอองน้ำออกมา เม่ือละอองสัมผัสกับความรอนจะทำใหน้ำระเหยและเกิดเปนผงของ
น้ำกวยเตี๋ยว ความมุงหมายของการประดิษฐนี้ เพื่อพัฒนากระบวนการผลิตน้ำซุปกวยเตี๋ยวน้ำขน
สำเร็จรูปดวยวิธีทำแหงแบบพนฝอย ใหเปนท่ียอมรับกับผูบริโภค และสามารถวางจำหนายได เพ่ือ
คิดคนวิธีถนอมอาหารไปพรอมกับเทคโนโลยีใหมที่ยังคงรสชาติของอาหารไวเหมือนเดิม



รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน :  23 กันยายน 2564

ชื่อผูประดิษฐ :  นางปรียาภรณ ไชยสัตย, นายอมร ไชยสัตย, 

  นางสาวณฤดี ศรีสวาง, นางสาวสาวิตรี เสือเอ็ง

สังกัด  :  คณะการแพทยบูรณาการ

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 211

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 18288

สูตรการผลิตแคปซูลพอลิเมอรฐานชีวภาพกักเก็บอนุภาคนาโนแมเหล็กที่มีหมูฟงกชันจำเพาะกับ
การตรึงเอนไซมดวยกระบวนการสังเคราะหพอลิเมอรแบบแขวนลอย มีสวนประกอบหลัก คือ ชั้น
วัฏภาคกระจาย ซึ่งประกอบไปดวย มอนอเมอร (Monomer) ตัวริเร่ิมปฏิกิริยา (Initiator) อนุภาค
นาโนแมเหล็ก (Magnetic nanoparticle) และชั้นวัฏภาคตอเนื่อง ซึ่งประกอบไปดวย สารลดแรง
ตึงผิวชนิดไมมีประจุ (Non-ionic surfactant) และน้ำ ซึ่งองคประกอบผสมนี้สามารถเตรียม
พอลิเมอรแคปซูลฐานชีวภาพกักเก็บอนุภาคนาโนแมเหล็กไวภายในดวยกระบวนการสังเคราะห
แบบแขวนลอย โดยใชยูจีนอลเมทาคริเลต (Eugenol methacrylate) ซึ่งเปนมอนอเมอรชีวภาพ
เปนองคประกอบหลักของเปลือกแคปซูล โดยการปรับเปล่ียนหมูฟงกชันของยูจีนอลใหมีพันธะคู
ที่เหมาะสมในรูปของยูจีนอลเมทาคริเลตท่ีสามารถเกิดการสังเคราะหผานกลไกอนุมูลอิสระ

องคประกอบของพอลิเมอรไมโครแคปซูล
ที่ใชหุมอนุภาคนาโนโฟโตแคตาไลติก

สำหรับบำบัดสียอมในน้ำเสียซึ่งนำมาใชใหมได



รายละเอียดผลงาน
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วันที่จดทะเบียน : 23 กันยายน 2564

ชื่อผูประดิษฐ : นายฉัตรชัย พลเชี่ยว

สังกัด : คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 18292

กระบวนการเตรียมฟลมทังสเตนออกไซดดวยเทคนิคไซคลิกโวลแทมเมตรี ตามการประดิษฐนี้ ประกอบดวย 
กระบวนการเตรียมฟลมบางสารกึ่งตัวนำทังสเตนออกไซดลงบนผิวหนาขั้วไฟฟากระจกนำไฟฟาดวยเทคนิค
ไซคลิกโวลแทมเมตรีท่ีมีการควบคุมศักยไฟฟาท้ังดานบวกและดานลบเพื่อใหสารกึ่งตัวนำไปเกาะที่ผิวของกระจก
นำไฟฟาท่ีไดมีการเตรียมพื้นผิวเพื่อการเกิดปฏิกิริยาการเกาะเปนอยางดี และการสแกนศักยไฟฟาในทิศทาง
ตรงกันขามกับการเกาะติดของสารกึ่งตัวนำที่มีความเสถียรบนผิวหนาขั้วไฟฟาจะมีผลทำใหสารท่ีเปนตัวรบกวน
หรอืสารกึง่ตวันำบางสวนทีเ่กดิปฏกิริิยาไมสมบรูณหลดุออกมากจากผวิหนาขัว้ไฟฟาทำใหขัว้ไฟฟามคีวามบรสิทุธิ์
ของทังสเตนออกไซดสูง และยังมีลักษณะความมีรูพรุนทำใหเพิ่มพื้นที่ผิวของการเกาะติดของสารที่ตองการ
ทำปฏิกิริยาที่ผิวหนาขั้วไฟฟาไดเปนอยางดี จากกระบวนการการเตรียมฟลมดังกลาวนอกจากจะทำใหเกิด
ประสิทธิภาพในการเกิดปฏิกิริยาที่สูงดวยตัวของวัสดุเองแลว ยังเพ่ิมประสิทธิภาพการเกิดปฏิกิริยาดวยการเรง
ดวยแสงภายใตคุณสมบัติของสารกึ่งตัวนำที่สามารถเรงดวยแสงเพ่ือใหเกิดปฏิกิริยา (Photocatalytic: PC) 
ประกอบกับการเรงขั้วไฟฟาดวยศักยไฟฟาตามหลักการของเทคนิคทางเคมีไฟฟา ทำใหเกิดการเรงข้ัวไฟฟา
รวมกันทั้งแสงและศักยไฟฟาที่เรียกวาโฟโตอิเล็กโตรคะตะไลติก (Photoelectrocatalytic : PEC) จึงทำให
การประดิษฐที่นำเสนอนี้มีศักยภาพสูงในการเกิดปฏิกิริยา ซึ่งเนนในสวนของการประยุกตใชฟลมบางทังสเตน
ออกไซดเพือ่ใชเปนขัว้ไฟฟาแอโนดเพือ่ใหเกดิปฏกิริยิาออกซเิดชนัในสารละลายนำ้โดยไดพฒันาและศกึษาสภาวะ
ที่เหมาะสมในการเตรียมฟลมบางทังสเตนออกไซดใหมีประสิทธิภาพในการเกิดปฏิกิริยาออกซิเดชันในสารละลาย
น้ำใหไดมากที่สุด รวมถึงการศึกษาคุณลักษณะตางๆเพื่อยืนยันคุณสมบัติโฟโตอิเล็กโตรคะตะไลติกในการเกิด
ปฏิกิริยาไดเปนอยางดี ความมุงหมายของการประดิษฐนี้คือ เพ่ือพัฒนาเทคนิคไซคลิกโวลแทมเมตรีสำหรับเตรียม
ฟลมบางทังสเตนออกไซดใหมีประสิทธิภาพสูงในการเกิดปฏิกิริยาออกซิเดชันในสารละลายน้ำภายใตการเรง
ดวยแสงและศักยไฟฟา มีความคงทนตอสภาวะตางๆ และสามารถขยายขนาดสเกลไดงาย 

กระบวนการเตร�ยมฟ�ลมทังสเตนออกไซด
ดวยเทคนิคไซคลิกโวลแทมเมตร�



รายละเอียดผลงาน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 18345

สูตรแผนแปะผิวหนังจากสารสกัดใบพญายอ

วันที่จดทะเบียน :  11 ตุลาคม 2564

ชื่อผูประดิษฐ :  นางสาวเอมอร ชัยประทีป

สังกัด  :  คณะการแพทยบูรณาการ

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 213

วัตถุประสงคของสูตรแผนแปะผิวหนังจากสารสกัดใบพญายอและวิธีการเตรียมแผนแปะผิวหนัง
ดังกลาว ตามการประดิษฐนี้ประกอบดวยสารสกัดหยาบจากใบพญายอผสมกับพอลิเมอรกอฟลม
ที่ชวยควบคุมการปลอดปลอยของตัวยา (control release film former) พอลิเมอรกอฟลม (film 
former) พอลิเมอรกอฟลมที่เปนตัวทำละลาย (solvent film former) สารพลาสติไซเซอร (plasticizer) 
สารลดแรงตึงผิวและสารกันเสีย วิธีการเตรียมแผนแปะผิวหนังเริ่มโดยผสมสวนประกอบในรูปของ
ของเหลวเขาดวยกันทีละชนิด ผสมกันจนเปนเนื้อเดียวกัน ทำการเทลงบนภาชนะพื้นผิวเรียบ
เพื่อใหเกิดเปนแผนแปะบางๆ โดยสามารถกำหนดความหนาที่เหมาะสมตามปริมาณที่เท แลวทำให
แหงที่อุณหภูมิที่เหมาะสม ความมุงหมายเพื่อใชแปะผิวหนังบรรเทาอาการของเริม งูสวัด และผดผื่นคัน 
ลมพิษ ตุมคันโดยมีความสามารถ ระยะเวลาในการยึดติดที่ผิวหนังไดดีขึ้น จึงสามารถลดความถี่
ในการใชยา เพิ่มความรวมมือในการใชยาของผูปวย ลดการใชยาแผนปจจุบันที่มีราคาคอนขางสูง และ
สรางมูลคาเพิ่มใหกับภูมิปญญาไทย เพื่อใหเปนที่ยอมรับในระดับนานาชาติ



รายละเอียดผลงาน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 18346

สูตรหมึกพ�มพจากวัสดุธรรมชาติที่ใหสี
และสารใหกลิ�นจากธรรมชาติและสารสังเคราะห

RMUTT
Intellectual Property 2021214

วันที่จดทะเบียน :  11 ตุลาคม 2564

ชื่อผูประดิษฐ :  นางสมพร เจนคุณาวัฒน, นางประทุมทอง ไตรรัตน

สังกัด  :  คณะเทคโนโลยีการเกษตร

การประดิษฐนี้มีวัตถุประสงคเพื่อแกไขปญหาที่ไดกลาวไวขางตน โดยการจัดใหมี กรรมวิธีการผลิต
หมึกพิมพที่ประกอบดวยสารยึดติด สารใหสี สารใหกลิ่น และสารเติมแตงเพื่อเพิ่มประสิทธิภาพของหมึก
พิมพ ที่ผลิตจากวัสดุธรรมชาติ และสารสังเคราะหที่ปลอดภัยตอผู ใชงานและสิ่งแวดลอม 
ความมุงหมายตามการประดิษฐนี้ คือ เพ่ือที่จะพัฒนาการผลิตหมึกพิมพท่ีมีสีจากวัสดุธรรมชาติ เชน 
พืช ที่มีความปลอดภัย ซึ่งไดมาจากการคั้น การสกัด หรือการตมสวนตางๆ ของพืชที่ใหสีแตกตาง
กันไป และการเติมกลิ่นที่มาจากวัสดุธรรมชาติ หรือสารสังเคราะหที่มีกลิ่นที่เกี่ยวของกับการเรียนรู
ในสื่อนั้นๆ เพื่อพิมพลงในส่ิงพิมพทำใหส่ิงพิมพนั้นมีท้ังขอความ รูปภาพที่มีกลิ่นออกมาดวย
สื่อการเรียนรูนี้จึงใหผูเรียนไดรับกลิ่นพรอมเนื้อหาหรือรูปภาพจึงเปนการชวยสงเสริมการเรียนรู
ใหดย่ิีงขึน้อีกวธิหีนึง่ สือ่สิง่พมิพทีผ่ลติขึน้นีจึ้งเปนอกีหนึง่ทางเลอืกของการสงเสริมการเรียนรูของผูเรยีน
เพื่อเพิ่มประสิทธิผลของการเรียนรูใหไดดียิ่งขึ้น ทั้งในบุคคลทั่วไปและผูที่มีปญหาทางดานสายตา



รายละเอียดผลงาน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 18348

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 215

วันที่จดทะเบียน :  11 ตุลาคม 2564

ชื่อผูประดิษฐ :  นางออยทิพย ผูพัฒน

สังกัด  :  คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

กรรมว�ธีผลิตผาฝายยอมสีเสนดายสีครามธรรมชาติ
ผลิตเปนผืนผาดวยโครงสรางผาถักนิต

ลักษณะของกรรมวิธีการผลิตผาฝายยอมสีเสนดายดวยสีครามธรรมชาติ ผลิตเปนผืนผาดวยโครงสราง
ผาถักนิต ประกอบดวย  1)  การเตรียมเสนดายกอนยอม  2) กระบวนการยอมเสนดายดวยสีจากตนคราม  
3) การเตรียมเสนดายกอนการนำไปถักเปนผืนผา  และ 4) การผลิตเปนผืนผา ที่มีความสวยงามทั้ง
ยังเปนการสงเสริมการนำสียอมจากธรรมชาติ มาใชในการสรางสรรคผลิตภัณฑทางดานสิ่งทอ และ
เปนทางเลือกใหมสำหรับผูบริโภค ความมุงหมายของการประดิษฐ เพื่อการสรางมูลคาผลผลิตทางดาน
สิ่งทอและเครื่องนุงหม เพ่ือสรางนวัตกรรมควบคูไปกับการพัฒนาศักยภาพภูมิปญญาทองถิ่นในการ
ยอมสีจากธรรมชาติ (สีคราม) ใหสามารถนำไปใชไดจริงในงานอุตสาหกรรมการผลิตสิ่งทอและ
เครื่องนุงหมได 

สีเขม (ยอมซ้ำ 9 ครั้ง)
สีเขม (ยอมซ้ำ 9 ครั้ง)

สีกลาง (ยอมซ้ำ 6 ครั้ง)
สีกลาง (ยอมซ้ำ 6 ครั้ง)

สีกลาง (ยอมซ้ำ 6 ครั้ง)สีกลาง (ยอมซ้ำ 6 ครั้ง)



รายละเอียดผลงาน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 18349

RMUTT
Intellectual Property 2021216

วันที่จดทะเบียน :  11 ตุลาคม 2564

ชื่อผูประดิษฐ :  นางสาวอินทิรา ลิจันทรพร

สังกัด  :  คณะเทคโนโลยีการเกษตร

สูตรผลิตภัณฑชาใบบัวหลวงผสมเกกฮวย

สูตรชาใบบัวหลวงผสมเกกฮวย ที่มีสวนประกอบดวย ผงใบบัวหลวง ผงดอกเกกฮวย มาผสมกัน
และมีกรรมวิธีขั้นตอนตอไปนี้ นำใบบัวหลวงมาลางน้ำสะอาด และผึ่งใหแหง หั่นใบบัวหลวงเปนชิ้นเล็กๆ 
เกลี่ยใสถาดอบและเขาอบที่อุณหภูมิ 45 องศาเซลเซียส ระยะเวลาการอบ 16 ชั่วโมง ดวยเตาอบลมรอน 
(Hot air oven) จากนั้นนำไปปนดวยเครื่องปนไฟฟา และรอนผานตะแกรงรอนขนาด 212 ไมโครเมตร 
(No. 70) เพื่อใหไดเปนผง โดยการประดิษฐนี้มีจุดมุงหมาย เพื่อเปนการผลิตเครื่องดื่มชาใบบัวหลวง
ผสมเกกฮวย ซึ่งเปนเครื่องดื่มที่ดีตอสุขภาพ  เปนการเพิ่มมูลคาใหกับใบบัวหลวง ตลอดจนมีข้ันตอน
การผลิตที่งายไมยุงยาก สามารถผลิตและจำหนายในระดับครัวเรือนและอุตสาหกรรมตอไป



รายละเอียดผลงาน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 18344

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 217

วันที่จดทะเบียน :  11 ตุลาคม 2564

ชื่อผูประดิษฐ :  นายฉัตรชัย พลเชี่ยว

สังกัด  :  คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

กระบวนการพัฒนาเซลลอิเล็กโตรคะตะไลติก
สำหรับเพ�่มปร�มาณออกซิเจน และกำจัดเชื้อจ�ลินทร�ยในน้ำ

การพัฒนาเซลลโฟโตอิเล็กโตรคะตะไลติกสำหรับกำจัดน้ำมันที่ละลายในน้ำ ตามการประดิษฐน้ี 
ประกอบดวย การเคลอืบสารก่ึงตวันำลงบนกระจกนำไฟฟา โดยการเตรยีมข้ัวไฟฟาแอโนดบสิมทัวานาเดต
 (Bismuth vanadate: BiVO4) ดวยวิธีการทางเคมีไฟฟา โดยใชเทคนิคไซคลกิโวลแทมเมตรี ลงบนกระจก
นำไฟฟาฟลูออรีนโดปทินออกไซด (Fluorine doped tin oxide; FTO) จากนั้นประกอบขั้วไฟฟาที่เตรียม
ไดกบัเซลลตนแบบสำหรบักำจดันำ้มนัละลายในนำ้ดวยหลักการโฟโตอเิลก็โตรคะตะไลตกิ  ซึง่ผูประดษิฐ
ไดมีการปรับปรุงทั้งการเตรียมขั้วไฟฟาสารก่ึงตัวนำดวยวิธีท่ีมีประสิทธิภาพในการเกิดปฏิกิริยา
ในการกำจัดสารอินทรียน้ำมันในน้ำและสามารถขยายขนาดสเกลไดดี และการพัฒนาการออกแบบ
เซลลตนแบบเคมีไฟฟาท่ีใชข้ัวไฟฟาที่เตรียมไดใหทำงานไดอยางมีประสิทธิภาพ สะดวก รวดเร็ว และ
ประหยัด ในการประยุกตใชงานดานการบำบัดน้ำเสียประเภทน้ำมันที่ละลายในน้ำตอไป ความมุงหมาย
ของการประดิษฐนี้ เพื่อพัฒนาเซลลตนแบบเซลลโฟโตอิเล็กโตรคะตะไลติกสำหรับกำจัดสารอินทรีย
น้ำมันละลายในน้ำ   โดยพัฒนาสวนของขั้วไฟฟาสารกึ่งตัวนำบนกระจกนำไฟฟาเพื่อใหมีประสิทธิภาพ
ในการเกิดปฏิกิริยาออกซิเดชันสารอินทรียน้ำมันละลายในน้ำใหมากที่สุด และสามารถขยาย
ขนาดสเกลไดเปนอยางดี เพื่อนำขั้วไฟฟาที่สภาวะที่ดีที่สุดมาพัฒนาการสรางเซลลตนแบบ
โฟโตอิเล็กโตรคะตะไลติกสำหรับกำจัดน้ำมันที่ละลายในน้ำที่มีประสิทธิภาพสูงสุด เพื่อลดขั้นตอน
การทำงานทียุ่งยาก สามารถบำบัดของเสียใหเสรจ็ส้ินในกระบวนการเดียว และชวยลดคาใชจายและระยะ
เวลาในการในกระบวนการบำบัดน้ำเสียประเภทน้ำมันในน้ำตอไป



รายละเอียดผลงาน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 18347

วันที่จดทะเบียน :  11 ตุลาคม 2564

ชื่อผูประดิษฐ :  นายธนศักดิ์ ลอมทอง

สังกัด  :  คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

สูตรและกรรมว�ธีการผลิตแผนมารคหนาเซลลูโลสจากขาว
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สูตรการผลิตแผนมารคหนาเซลลูโลสจากขาว ประกอบดวย ขาวเหนียวดำพันธุลืมผัว ขาวหอมมะลิดำ
น้ำสะอาด เอนไซมยอยแปงดิบ เกลือแอมโมเนียมซัลเฟต น้ำสมสายชูกลั่น และเชื้อแบคทีเรีย
Acetobacter xylinum และ กรรมวิธีการผลิตแผนมารคหนาเซลลูโลสจากขาว มีขั้นตอนดังนี้ 
การเตรียมผงขาว การผลิตน้ำตาลไซรัปดวยเอนไซมยอยแปงดิบ การเตรียมสารละลายเกลือแอมโมเนีย
มซัลเฟต และการผลิตแผนเซลลูโลส ความมุงหมายของการประดิษฐนี้ เพื่อพัฒนากรรมวิธีการผลิต
แผนมารคหนาเซลลูโลสจากขาวเพื่อใหไดแผนมารคหนาเซลลูโลสจากขาวไทยที่มีคุณประโยชนตอ
สุขภาพ โดยแผนมารคหนาเซลลูโลสที่ผลิตไดจะเปนสิ่งประดิษฐที่มีความนาสนใจตอผูบริโภค ทั้งมีสีสัน
ที่แปลกใหมคือ มีสีชมพูอมมวง มีคุณคาทางสารอาหารสูง ซ่ึงนอกจากสารอาหาร และสารออกฤทธิ์
ทางชีวภาพจะไมถูกทำลายแลว ยังชวยประหยัดพลังงานในการผลิต เนื่องจากน้ำตาลที่ผลิตไดไมได
ผานการทำใหสุกโดยใชความรอนที่อุณหภูมิสูง นอกจากนี้ยังเปนการเพิ่มมูลคาใหกับขาวไทย สงเสริม
การใชประโยชนจากผลิตผลทางการเกษตรของประเทศ โดยใชกระบวนการทางเทคโนโลยีชีวภาพ
ที่ตอบโจทยยุทธศาสตรของประเทศอีกดวย ตลอดจนเพื่อเพิ่มผลิตภัณฑทางเลือกเพ่ือสุขภาพใหกับ
ผูบริโภค เพิ่มมูลคาใหกับขาวไทย และลดตนทุนการใชพลังงานใหกับอุตสาหกรรมตาง ๆ ได 



รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 20 ตุลาคม 2564
ชื่อผูประดิษฐ : นางสาวนรินทรทร พันธสวัสดิ์, กัญญธศยา อัครศิริฐรัตนา, 
  นางสาวยุพา คงพริก, นางสาวลัดดาวัลย ชูทอง,
  นางสาวรสริน ทักษิณ และนายไฉน นอยแสง
สังกัด : คณะการแพทยบูรณาการ

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 18481

แผนแปะสมุนไพรบรรเทาอาการหวัด คัดจมูก
ที่มีสวนผสมของสารสกัดจากหอมแดง
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การพัฒนารูปแบบผลิตภัณฑนี้ เกี่ยวของกับแผนแปะสมุนไพรบรรเทาอาการหวัด คัดจมูกที่มีสวนผสม
ของสารสกัดหอมแดง ซึ่งประกอบดวย สารละลายโพลีไวนิลแอลกอฮอล (polyvinyl alcohol) 
สารละลายโซเดียมอัลจิเนต (sodium alginate) กลีเซอรอล (glycerol) หรือโพรพิลีนไกลคอล 
(propylene glycol) สารสกัดหอมแดง และน้ำกล่ัน ความมุงหมายของการประดิษฐนี้ เพื่อพัฒนา
แผนแปะสมุนไพรบรรเทาอาการหวัด คัดจมูกที่มีสวนผสมของสารสกัดจากหอมแดง เพื่อใหงายตอการ
นำไปใชและเพื่อเปนทางเลือกในการรักษา โดยวิธีการเตรียมแผนแปะตามการประดิษฐน้ีจะประกอบ
ไปดวยช้ินสวนสองชิ้น คือ ชิ้นแรกเปนชั้นแผนกั้นยา (backing sheet) เปนชั้นที่อยูบนสุดเมื่อปดแผน
แปะบนผวิหนงั ซึง่เปนแผนสำเรจ็รปูท่ีมีรปูรางส่ีเหล่ียมและวัสดุท่ีใชผลิตเลอืกไดจากผาเสนใยสงัเคราะห 
หรือผาเสนใยธรรมชาติ หรือฟลม สวนชิ้นที่สองเปนตัวแผนแปะ ที่มีสวนผสมของสารสกัดหอมแดง
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รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน :  20 ตุลาคม 2564

ชื่อผูประดิษฐ :  นางสาวนารีรัตน จริยะปญญา

สังกัด  :  คณะวิศวกรรมศาสตร

หนากากผาแสดงผลผูสวมใสที่อุณหภูมิสูง
ดวยการเปลี่ยนสีของสารเทอรโมโครมิก

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 18480

การประดิษฐนี้เปนการพัฒนาหนากากผาเพื่อใหมีประสิทธิภาพในการปองกันการติดเชื้อไวรัส  Covid-19
ที่มาในรูปแบบของสารคัดหลั่ง ไอ จาม ละอองฝอยและสามารถแจงเตือนผูสวมใสท่ีมีอุณหภูมิสูงที่มี
ความเสี่ยงในการติดเชื้อไดเบื้องตน ซึ่งสามารถคัดกรองและแยกผูท่ีมีอุณหภูมิสูงออกจากคนปกติได 
โดยรายละเอียดสวนประกอบของหนากากผามีดังนี้  ชิ้นที่หนึ่ง เปนผาดานนอก (1) ผลิตจากผาทอลายขัด 
(Plain weave) มีสวนผสมของเสนใยไมโครคารบอน (Carbon Fibre) มีสมบัติปองกันไฟฟาสถิตย ตกแตง
สารสะทอนน้ำดวย (Non-Fluoro Carbon (C0)) และสมบัติตานทานแบคทีเรียดวยการตกแตงสาร 
(Zinc Pyrithione) สามารถทนตอการซักไดหลายครั้ง โดยโครงสรางการทอลายขัด (Plain weave) 
ทำใหมีความทนทานตอการซักลางไดดี ผาชิ้นที่สอง (2) เปนผาทอเคลือบสารเทอรโมโครมิก 
(thermochromic) มีประสิทธิภาพในการเปลี่ยนสีไดเมื่ออุณหภูมิรางกายสูงขึ้นในระดับที่มีไข (38 องศา
เซลเซียส) และผาชิ้นที่สาม (3) เปนผาชั้นในสุดที่สัมผัสกับใบหนาในสวนของจมูก ปาก และแกมของ
ผูสวมใส ซึ่งเปนชั้นที่เปนผาฝายเนื้อละเอียด ทอลายขัด (Plain weave) ปราศจากการระคายเคืองผิวหนา  
หนากากผาผลิตโดยการใชสายยางยืดที่มีการตกแตงสีเทอรโมโครมิกเปนสวนคลอง ชวยยึดติดกับหู
ทั้งสองขาง จุดมุงหมายของการประดิษฐนี้ เพื่อผลิตหนากากผาที่สามารถแสดงผลและคัดแยกผูที่มี
อุณหภูมิรางกายสูงกวา 38 องศาเซลเซียส โดยการนำสารเทอรโมโครมิกมาประยุกตใชกับงานสิ่งทอ  
เพือ่เพิม่ประสิทธภิาพในการใชงานของหนากากผาปกต ิและสามารถลดปรมิาณการใชแลวท้ิงของปรมิาณ
ขยะ ดวยสามารถซักลางทำความสะอาดได 

1
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รายละเอียดผลงาน

เคร�่องฝานโสนหางไกระบบรางลิเนียร

วันที่จดทะเบียน :  20 ตุลาคม 2564

ชื่อผูออกแบบ  :  นายอภิรมย ชูเมฆา และนางดลหทัย ชูเมฆา

สังกัด  :  คณะครุศาสตรอุตสาหกรรม

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 18479

การประดษิฐนีเ้ปนการประดษิฐทีเ่กีย่วของกบัเครือ่งฝานโสนหางไกระบบรางลเินยีร เพ่ือใชฝานเนือ้ในของ
ตนโสนหางไกใหเปนแผนบาง คลายกับกระดาษ ขนาดความหนาสมำ่เสมอเทากนั ไมฉกีขาด นำไปประดษิฐ
ดอกไมจากโสนหางไก เครื่องมีสวนประกอบ คือ โครงเครื่อง มีลักษณะเปนโครงสี่เหลี่ยม ดานบนของโครง
เครื่องมีตัวรองรับใชสำหรับติดตั้งชุดจับยึด และชุดฝาน ชุดจับยึด มีลักษณะเปนแกนเสียบ ใชเสียบเพื่อจับ
ยึดแกนกลางของทอนโสนหางไก มีมอเตอรกระแสตรง สงกำลังผานสายพาน และมูเล ไปยังชุดจับยึด เพื่อ
ใหทอนโสนหางไกหมุนเขาหาใบมีดของชดุฝาน ซึง่มีมอเตอรกระแสตรง สงกำลงัไปยงัลกูเบีย้วและกานขอ
ตอทีใ่ชขับเคลือ่นใบมดีของชดุฝานใหเคล่ือนทีส่ไลดไปมาตามรางสไลดทีเ่ปนรางลเินยีร สามารถปรับระยะ
หางของใบมดีไดตามขนาดเสนผานศนูยกลางของทอนโสนหางไก แผนโสนท่ีผานกระบวนการฝานแลวจะ
ตกลงสูถาดรองรบั ซึง่ตดิตัง้ดานลางของโครงเครือ่ง ความมุงหมายของการประดษิฐนีคื้อ จดัใหมีเคร่ืองฝาน
โสนหางไกระบบรางลิเนียร เพื่อใหไดแผน โสนหางไกที่มีลักษณะผิวเรียบ บาง และความหนาสม่ำเสมอ 
มีความยาวตอเนื่อง ไมฉีกขาด ลดอุบัติเหตุจากการใชของมีคมฝานโสนหางไกดวยแรงงานคน เพิ่มกำลัง
การผลิตภาคหัตถกรรมใหเพียงพอตอความตองการของตลาดตางประเทศ
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รายละเอียดผลงาน

สูตรผลิตภัณฑน้ำรากบัวแบบผงเสร�มจ�ลินทร�ยโพรไบโอติก
และกรรมว�ธีการผลิต

วันที่จดทะเบียน :  26 ตุลาคม 2564

ชื่อผูออกแบบ  :  นางสาวปาลิดา ตั้งอนุรัตน

สังกัด  :  คณะเทคโนโลยีการเกษตร

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 18499

ผลติภณัฑนีเ้ปนการพฒันาสตูรนำ้รากบัวโดยใชสารใหความหวานจากหญาหวาน และนำมาทำแหงพรอม
กับเสริมจุลินทรียโพรไบโอติก เพื่อเพิ่มทางเลือกแกผูบริโภคในการบริโภคอาหารฟงกชั่น หรืออาหารเพื่อ
สุขภาพที่มุงเนนไปที่ระบบทางเดินอาหาร และการทำแหงยังเพิ่มอายุการเก็บรักษา และคงฤทธิ์ของสาร
ตานอนุมลูอสิระ รวมทัง้สแีละกลิน่ไวไดดดีวย ความมุงหมายของการประดษิฐน้ี เพ่ือการพัฒนาสตูรน้ำราก
บัวโดยใชสารใหความหวานจากหญาหวาน และนำมาทำแหงพรอมกับเสริมจุลินทรียโพรไบโอติก ไดแก 
แลคโตบาซิลลัส แพลนทารัม (Lactobacillus plantarum) และเพดดิโอคอคคัส เพนโทซาเชียส (Pedio-
coccus pentosaceus) ดวยวิธีการทำแหงแบบโฟมแมท อุณหภูมิและเวลาในการอบแหง ปริมาณสารกอ
โฟมที่เหมาะสมในการทำแหงที่สงผลกระทบนอยตอจำนวนเชื้อโพรไบโอติก สี กลิ่นและฤทธิ์ของสารตาน
อนุมูลอิสระของรากบัว
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รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน :  26 ตุลาคม 2564

ชื่อผูออกแบบ  :  นางสาวสุรัติวดี ทั่งมั่งมี, นางสาวศรุดา ผดุงเลิศ 

  และนางสาวสุรางคณา นอศรี

สังกัด  :  คณะการแพทยบูรณาการ

สูตรผลิตภัณฑกำจัดขนที่มีสวนประกอบของสารสกัด
จากวานมหาเมฆและกรรมว�ธีการผลิต

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 18500

ผลติภณัฑกำจดัขนท่ีมสีวนประกอบของสารสกดัจากวานมหาเมฆและกรรมวธิกีารผลติ ประกอบดวย สาร
สกัดวานมหาเมฆ กัมโรซิน (Gum rosin)  ไขผึ้ง (Beeswax) น้ำมันหอมระเหยยูคาลิปตัส (Eucalyptus 
oil) และ น้ำมันหอมระเหยกานพลู (Clove oil) ซึ่งผลิตภัณฑมีสารออกฤทธิ์ในการยับยั้งการเจริญของเสน
ขน ทำใหการเจริญของขนภายหลังการดึงขนออกนั้นชาลง เนื้อแวกซสามารถดึงขนที่อยูใตผิวหนัง และ
น้ำมันหอมระเหยยคูาลปิตสัและกานพลูทีเ่ปนสวนผสมสามารถชวยลดอาการอักเสบภายหลังการดงึขนได 
และมีกรรมวิธีการผลิต ดังนี้ การสกัดสารวานมหาเมฆ การเตรียมผลิตภัณฑกำจัดขน และวิธีการใช
ผลิตภัณฑกำจัดขนที่มีสวนประกอบของสารสกัดจากวานมหาเมฆ ความมุงหมายของการประดิษฐนี้ เพื่อ
ผลิตผลิตภัณฑกำจัดขนวานมหาเมฆที่สามารถชะลอการเจริญของเสนขนและลดการอักเสบของผิวหนัง
ภายหลังการดึงขน สำหรับใชในสถานประกอบการเพื่อสุขภาพ ประเภทกิจการสปา และสามารถนำไปใช
เองที่บานได
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รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน :  26 ตุลาคม 2564

ชื่อผูออกแบบ  :  นางสาวณกันตวลัย วิศิฎศรี, นางสาวคณนาค มหารงค, 

  นางสาวลภัสรดา พิศเพ็ง และนางสาวสุรัติวดี ทั่งมั่งมี

สังกัด  :  คณะการแพทยบูรณาการ

สูตรผลิตภัณฑแผนแปะเพคตินจากใบเคร�อหมานอย
ที่มีสวนผสมของสารสกัดหยางวงชางดอกขาว

และกรรมว�ธีการผลิต

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 18501

ผลติภณัฑแผนแปะเพคตนิจากใบเครือหมานอยทีม่สีวนผสมของสารสกดัหญางวงชางดอกขาว เปนผลติภัณฑ
ทีม่สีวนผสม คอื เพคตนิทีส่กดัไดจากใบเครอืหมานอยเปนสารกอเจลหลกั ซึง่มฤีทธิใ์นการตานอนุมลูอิสระ 
และตานการอักเสบ รวมกับสารกอเจลอื่น ๆ ในปริมาณที่ลดลง และสารสกัดหญางวงชางดอกขาว ซึ่งมี
ฤทธิ์ในการตานอนุมูลอิสระ และตานการอักเสบ สูตรผลิตภัณฑแผนแปะเพคตินจากใบเครือหมานอยที่มี
สวนผสมของสารสกัดหญางวงชางดอกขาว ประกอบดวย เพคตินจากใบเครือหมานอย 10 เปอรเซ็นต โพ
ลีไวนิล แอลกอฮอล (10% polyvinyl alcohol) 10 เปอรเซ็นต เจลาติน (10% gelatin) 10 เปอรเซ็นต 
คาราจีแนน (10% carrageenan) และสารสกัดใบหญางวงชางดอกขาว และสารกันเสีย โดยมีกรรมวิธี
การผลิต ดังนี้ การสกัดเพคตินจากใบเครือหมานอย การเตรียมสกัดหญางวงชางดอกขาว และการเตรียม
ผลิตภัณฑแผนแปะเพคตินจากใบเครือหมานอยที่มีสวนผสมของสารสกัดหญางวงชางดอกขาว ความมุง
หมายของการประดษิฐนี ้เพือ่ผลติผลติภณัฑแผนแปะเพคตนิจากใบเครอืหมานอยทีม่สีวนผสมของสารสกดั
หญางวงชางดอกขาว เพือ่ตานอนมุลูอสิระ และตานการอกัเสบ ชวยชะลอการเกดิการเสือ่มสภาพ และการ
อักเสบของผิวหนัง
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รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน :  26 ตุลาคม 2564

ชื่อผูออกแบบ  :  นายพงษศักดิ์ ทรงพระนาม

สังกัด  :  คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

สูตรการผลิตคุกกี้ที่มีสวนผสมของรากบัวหิมะ

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 18502

สูตรคุกกี้ที่มีสวนผสมของรากบัวหิมะ ประกอบดวย กากรากบัวหิมะ แปงกลวยน้ำวา น้ำมันงาดำคั่วบด 
ไขไก เกลือ ซูคารโรส และงา มีขั้นตอนการผลิตโดยผสมกากรากบัวหิมะกับแปงกลวยน้ำวาใหเขากัน แลว
ใสน้ำมันงาดำคั่วบด ไขไก เกลือ ซูคารโรส ใหเขากัน จากนั้นนำแปงมาคลึง แลวนำพิมพกดใหเปนรูปแบบ
ดอกไม ทาไขแดงและโรยงา อบ 15-20 นาที พักใหเย็น แลวใสภาชนะที่มีฝาปดสนิท ความมุงหมายของ
การประดิษฐนี้ เพื่อพัฒนาขนมคุกกี้ใหมีความหลากหลาย รับประทานงาย เหมาะกับทุกเพศทุกวัย โดย
เฉพาะผูที่แพอาหารหรือแพสารที่อยูในสวนประกอบของขนม เชน แพแปงสาลีในขนม แพสีในขนม และ
สารปนเปอน เชน สารกันชื้น สารกันรา คนสวนใหญแพกลูเตน คุกกี้ชนิดนี้เหมาะกับบุคคลเหลานี้มาก
เพราะใชแปงจากกลวยน้ำวาดิบ ซึ่งไมมีสารกอการแพอาหารและใชไขมันจากงาดำคั่วบด เพื่อผลิตคุกกี้ที่
มีสวนผสมของรากบัวหิมะที่มีสมบัติตานสารอนุมูลอิสระ ในน้ำมันงาดำคั่วมีสารเซซามิน วิตามินอี และโอ
เมกา 3-6-9 จากธรรมชาติจะชวยตานอนุมูลอิสระและลดการอักเสบ ชะลอการเสี่ยงของกระดูกและขอ
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รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน :  25 พฤศจิกายน 2564

ชื่อผูออกแบบ  :  นายสมหมาย ผิวสอาด

สังกัด  :  คณะวิศวกรรมศาสตร

เชือกอวนแบบหลายเสนใยจากพอลิเมอรผสม
และกรรมการว�ธีผลิตเชือกอวนดังกลาว

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 18742

เชือกอวนแบบหลายเสนใยจากพอลิเมอรผสม ประกอบดวยวัตถุดิบหลัก คือ พอลิออกซีเมทิลีน 
(Polyoxymethylene; POM) พอลิแลคติกแอซิด (Polylactic acid; PLA) ซึ่งมีกรรมวิธีการผลิต ดังนี้ 
โดยนำพอลิออกซีเมทิลีน (Polyoxymethylene; POM) มาผสมกับพอลิแลคติกแอซิด (Polylactic acid; 
PLA) ที่อัตราสวน เทากับรอยละ 70 ตอ 30 โดยน้ำหนัก ดวยเครื่องอัดรีดแบบสกรู จากนั้นขึ้นรูปเสนใย
แบบหลายเสนที่ใชหัวดายแบบหัวฉีดเสนใย (Spinneret) ความมุงหมายของการประดิษฐนี้ เพื่อผลิตเชือก
อวนแบบหลายเสนใยจากพอลิเมอรผสมระหวางพอลิออกซีเมทิลีนและพอลิแลคติกแอซิด ที่ขึ้นรูปเสนใย
แบบหลายเสน มีความแข็งแรงและสามารถในการยอยสลายไดทางชีวภาพในน้ำทะเล 
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วันที่จดทะเบียน :  25 พฤศจิกายน 2564

ชื่อผูออกแบบ  :  นางออยทิพย ผูพัฒน

สังกัด  :  คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

ลวดลายผา

สิทธิบัตรการออกแบบผลิตภัณฑ
เลขที่ 85472,85473,85474

ขอถือสิทธิในแบบผลิตภัณฑ ซึ่งไดแก ลวดลาย และองคประกอบของสี ของ ลวดลายผา ดังมีรายละเอียด
ตามที่ปรากฏในภาพแสดงแบบผลิตภัณฑที่ไดยื่นเสนอมานี้



รายละเอียดผลงาน
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วันที่จดทะเบียน : 25 พฤศจิกายน 2564

ชื่อผูประดิษฐ  : นายวชิระ แสงรัศมี

สังกัด : คณะสถาปตยกรรมศาสตร

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 18744

สูตรการผลิตแผนฉนวนจากซีเมนตโฟมยางพารา
และกรรมว�ธีการผลิต

วัสดุและกรรมวิธีการผลิตแผนฉนวนจากซีเมนตโฟมยางพาราเปนวัสดุกอสรางที่มีสวนผสมท่ีแตกตาง
จากเดิม คือใชขยะจากโฟมเปนสวนผสมกับน้ำยางพาราชวยเพิ่มสมบัติในการยึดเกาะ ความเปนฉนวน 
และซีเมนตชวยเพิ่มการยึดประสานตัว โดยใชสารลดแรงตึงผิวชวยใหวัสดุยางและซีเมนตสามารถ
ผสมกันไดและเปนการเพิ่มฟองอากาศใหกับวัสดุ และเติมผงเสนใยผาชวยเปนวัสดุเสริมการยึดวัสดุผสม
ตางๆ ใหแข็งแรงและลดการแตกราว ซึ่งจะไดวัสดุกอสรางฉนวนทางเลือกใหมที่สามารถนำมาใชงาน
ไดหลากหลายอยาง เชน แผนผนัง-หลังคาฉนวน แผนประกบอาคาร แผนฉนวนผาเพดาน เปนตน



อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 18744

กรรมว�ธีการเตร�ยมแผนฟ�ลมบางทองแดงออกไซด
ดวยว�ธีอโนไดเซชั่นสำหรับการกำจัดไนไตรท

รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 25 พฤศจิกายน 2564

ชื่อผูประดิษฐ  : นายฉัตรชัย พลเชี่ยว

สังกัด : คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 229

กรรมวิธีการเตรียมแผนฟลมบางทองแดงออกไซดดวยวิธีอโนไดเซชัน (Anodization method) 
สำหรับการกำจัดไนไตรท ตามการประดิษฐนี้ ประกอบดวย การตรึงสารกึ่งตัวนำทองแดงออกไซด 
(Cupric oxide, Cu2O) ลงบนแผนรองรับท่ีเปนโลหะทองแดง ดวยวิธีการทางเคมีไฟฟาที่เรียกวา
การอโนไดเซชัน (Anodization) โดยการควบคุมคากระแสใหคงที่กับแผนทองแดงที่จุมอยูใน
สารละลายอิเล็กโทรไลต (Electrolyte solution) เพื่อนำไปประยุกตใชเปนขั้วไฟฟาแคโทดสำหรับ
การกำจัดไนไตรทภายใตการเรงดวยแสงและศักยไฟฟาที่เรียกวาเทคนิโฟโตอิเล็กโตรคะตะไลติก
 (Photoelectrocatalytic : PEC) ความมุงหมายของการประดิษฐน้ี เพ่ือพัฒนาการเตรียมฟลม
บางสารก่ึงตัวนำข้ัวไฟฟาแคโทดใหมีประสิทธิภาพสูงในการเกิดปฏิกิริยารีดักชันสารประกอบไนไตรท 
และสามารถขยายขนาดสเกลไดงาย เพือ่นำไปประยกุตใชกบัการบำบดัน้ำเสยีท่ีมสีารไนไตรทปนเปอน
ดวยหลักการโฟโตอิเล็กโตรคะตะไลติก ซึ่งเมื่อการประดิษฐนี้ไดรับการพัฒนาตอยอดใหมีขนาดสเกล
ที่ใหญขึ้นสามารถนำระบบดังกลาวไปใชกับการบำบัดน้ำเสียที่มีไนไตรทปนเปอนเชน ระบบอนุบาล
สัตวน้ำใหกับเกษตรกรที่ทำการเพาะพันธสัตวน้ำเพื่อการจำหนาย หรือการเลี้ยงสัตวน้ำเพ่ือ
การจำหนาย รวมถึงระบบเลี้ยงสัตวน้ำตางๆ ตูเลี้ยงปลาสวยงาม หรือที่จัดแสดงสัตวน้ำ และเหมาะกับ
สถานประกอบการที่ตองการพัฒนาตอยอดการผลิตชุดบำบัดเพื่อการจำหนายเชิงพาณิชยไดเปน
อยางดี 



รายละเอียดผลงาน

หลอดตรวจสอบแบคทีเร�ยกอโรคในอาหาร
แบบพรอมใชงานสำหรับปฏิกิร�ยาลูกโซมัลติพอร�เมอเรส

วันที่จดทะเบียน : 24 ธันวาคม 2564

ชื่อผูประดิษฐ  : นางสาวจิราภรณ อนันตชัยพัทธนา

สังกัด : คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 18982

RMUTT
Intellectual Property 2021230

ลักษณะของหลอดตรวจสอบแบคทีเรียกอโรคในอาหารแบบพรอมใชงานสำหรับปฏิกิริยาลูกโซ
มัลติพอลิเมอเรส เปนการนำสวนผสมของสารละลายที่ไมสามารถเก็บท่ีอุณหภูมิหองไดมา ทำให
สามารถเก็บในอุณหภูมิหองไดโดยการทำใหอยูในรูปของผงแหงเคลือบอยูภายในหลอดสำหรับใช
ในการทำใหเกิดปฏิกิริยาลูกโซมัลติพอลิเมอเรส  โดยภายในหลอด ประกอบดวย สวนผสมของ
เอนไซม เฮช เอส แทค พอลิเมอเรส (HS Taq Polymerase) บัฟเฟอร (buffer) และดีเอนเอไพรเมอร
(DNA primers) ที่จำเพาะกับสวนของยีนของแบคทีเรียที่ตองการตรวจสอบ แลวทำใหสวนผสม
ทั้งหมดเปนผงแหงดวยกระบวนการไลโอฟไลส ซ่ึงวิธีการใชงานสามารถทำโดยการเติมสารละลาย
ดีเอ็นเอท่ีสกัดจากตัวอยางอาหาร พรอมกับเติมน้ำกลั่นปลอดเชื้อลงในหลอด แลวนำไปใสใน
เครื่องเพิ่มปริมาณสารพันธุกรรม จากนั้นนำสารละลายที่ ได ไปตรวจสอบผลดวยวิธี เจล
อเิลค็โตโพลสิสิ (gel electrophoresis) และอานผลการทดลองภายใตภายใตแสงอัลตราไวโอเลต ความ
มุงหมายของการประดิษฐนี้ เพื่อลดเวลาในการตรวจแบคทีเรียกอโรคในอาหาร เพ่ืออำนวย
ความสะดวกในการขนสงสารละลายสำหรับตรวจสอบ และสามารถตรวจสอบแบคทีเรียกอโรค
ในอาหารทั้งที่มีชีวิต และไมมีชีวิต นอกจากนี้ ยังเปนประโยชนสำหรับผูประกอบการท่ีผลิตอาหาร
จำนวนมากและตองการตรวจสอบคุณภาพดานความปลอดภัยของอาหารที่ผลิตข้ึนในจำนวนมาก
และใหผลที่รวดเร็ว   



รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน :  24 ธันวาคม 2564

ชื่อผูประดิษฐ   :  นายณัฐชรัฐ แพกุล และนางสาวนุชจรีย เจียกกลาง

สังกัด  :  คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

สูตรผลิตภัณฑซอสหอยขม และกรรมว�ธีการผลิต

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 18980

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 231

ลักษณะของสูตรผลิตภัณฑซอสหอยขม ประกอบดวย หอยขม เกลือ น้ำตาล  ซอสปรุงรส แปงขาวโพด 
พริกไทย กัวรกัม (Guar gum, Guar flour)  ซีอิ้วหวาน น้ำ กรรมวิธีผลิตผลิตภัณฑซอสหอยขม ประกอบ
ดวย การเตรียมหอยขม การนำหอยขมมาผานความรอนใหสุก แยกเนื้อออกจากเปลือก และไปตุน
ดวยหมอดัดแรงดัน เพื่อใหไดสารสกัดที่เขมขน จากนั้นกรองใชแตน้ำที่สกัด นำไปปรุงรสใหเหมาะสม
สำหรับนำไปประกอบอาหาร ความมุงหมายของการประดิษฐนี้ เพื่อใหผลิตภัณฑซอสหอยขม
สามารถใชหอยขมทดแทนหอยนางรมได 100% สงผลใหผลิตภัณฑราคาถูก มีปริมานของ
คลอเรสเตอรอลต่ำ อีกท้ังยังเปนมุงสงเสริมใหเกษตรกรมีอาชีพเสริมจากการเก็บหอยหรือ
เพราะเลี้ยงหอยขมเพื่อเปนสัตวน้ำเศรษฐกิจชนิดใหม เมื่อมีการผลิตในเชิงอุตสาหกรรม 



รายละเอียดผลงาน

RMUTT
Intellectual Property 2021232

สูตรสารสกัดสมุนไพรเพ�่อใชควบคุม
หนอนกระทูหอมและกรรมว�ธีการผลิต

วันที่จดทะเบียน :  24 ธันวาคม 2564

ชื่อผูออกแบบ  :  นางสาวณัฐชยา คำรังษี

สังกัด  :  คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 18983

สูตรสารผสมจากสะคานเพื่อใชควบคุมหนอนกระทูหอม ประกอบดวย สารสกัดของสะคาน อะซีโตน 
น้ำกลั่น และ ไดเมทิล ซัลโฟไซด (Dimethyl sulfoxide: DMSO) และมีกรรมวิธีการผลิตดังนี้ การเตรี
ยมสารสกดัสะคานการผสมสารเพือ่ใชในการควบคุมหนอนกระทูหอม โดยความมุงหมายของการประดษิฐ
นีค้อื เพ่ือใชในการเปนสารชวีภาพเพือ่ควบคมุหนอนกระทูหอมจากสมนุไพรทีไ่มกอใหเกดิสารตกคางใน
สิ่งแวดลอม และไมมีความเปนพิษตอมนุษย



รายละเอียดผลงาน

ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 233

สูตรผลิตภัณฑน้ำรากบัวหิมะเสร�มคอลลาเจน

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 18981

วันที่จดทะเบียน : 24 ธันวาคม 2564

ชื่อผูประดิษฐ  : นายพงษศักดิ์  ทรงพระนาม

สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

สูตรผลิตภัณฑน้ำรากบัวหิมะสกัดเสริมคอลลาเจน ประกอบดวย น้ำรากบัวหิมะ คอลลาเจน และ
น้ำมะนาว โดยมีวิธีการผลิตโตยลางรากบัวหิมะใหสะอาด ปอกเปลือกออก แลวใสลงเครื่องสกัดผลไม
เพื่อแยกน้ำและกาก จากนั้นนำมากรองดวยผาขาวบางลงในภาชนะ เติมคอลลาเจน และน้ำมะนาว 
แลวผสมใหเขากันแลวบรรจุลงในบรรจุภัณฑ แลวนำไปผานกระบวนการพาสเจอรไรซความมุงหมาย
ของการประดิษฐนี้ เพื่อพัฒนาผลิตภัณฑน้ำรากบัวหิมะสกัดเสริมคอลลาเจนที่พรอมดื่มเพื่อผลิต
ผลิตภัณฑที่ชวยในการลดระดับไตรกลีเซอไรดและคอเลสเตอรอลชนิดที่ไมดี ความดันโลหิตสูง
และโรคเบาหวาน ชวยยอยอาหารและโรคมะเร็ง ในเครื่องดื่มยังเสริมคอลลาเจนที่ดีตอผิดหนัง 
กระดูกและขอตอ ชวยเสริมสรางความแข็งแรงของเซลล มีวิตามินซีจากมะนาว



RMUTT
Intellectual Property 2021234

รายละเอียดผลงาน

บล็อกประสานปูพ�้นผสมเศษพลาสติก
จากภาชนะบรรจ�เคร�่องดื่มที่เหลือทิ�งจากการบร�โภค

และกรรมว�ธีการผลิต

วันที่จดทะเบียน :  24 ธันวาคม 2564

ชื่อผูออกแบบ  :  วาที่รอยโทกิตติพงษ สุวีโร, นายประชุม คำพุฒ

สังกัด  :  คณะวิศวกรรมศาสตร

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 18979

บลอ็กประสานปพูืน้ผสมเศษพลาสตกิจากภาชนะบรรจเุครือ่งดืม่ทีเ่หลือทิง้จากการบรโิภคประกอบดวย 
ปูนซีเมนตปอรตแลนดประเภทที่ 1 ทรายละเอียด หินฝุน เศษพลาสติกจากภาชนะบรรจุเคร่ืองดื่ม
ที่เหลือทิ้งจากการบริโภค และน้ำประปา มีกรรมวิธีการผลิตโดยมีขั้นตอนดังนี้ การยอยเศษพลาสติก
จากภาชนะบรรจุเครือ่งดืม่ทีเ่หลอืท้ิงจากการบรโิภคดวยเครือ่งบดพลาสตกิ การรอนหนิฝุนผานตะแกรง 
การผสมสวนผสม การเติมน้ำประปา การผสมสวนผสมใหเขากัน การอัดสวนผสมดวยเครื่องอัดบล็อก
ประสานปพูืน้แบบอัดและสัน่เขยา และการบมบลอ็กประสานปพูืน้ผสมเศษพลาสตกิจากภาชนะบรรจุ
เครื่องดื่มที่เหลือทิ้งจากการบริโภคในอากาศ ความมุงหมายของการประติษฐนี้ เพื่อประดิษฐบล็อก
ประสานปูพื้นผสมเศษพลาสติกจากภาชนะบรรจุเครื่องดื่มที่เหลือทิ้งจากการบริโภคที่มีน้ำหนักเบา 
ตนทุนต่ำ และสามารถชวยลดขยะพลาสติกได
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ตูฆาเข�้อดวยรังสียูว�

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 18979

วันที่จดทะเบียน : 24 ธันวาคม 2564

ชื่อผูประดิษฐ  : นายมานพ แยมแฟง

สังกัด : คณะวิศวกรรมศาสตร 

สิ่งประดิษฐนี้เปนการนำขอดีเกี่ยวกับการนำเทคโนโลยี
รังสียูวีซี ท่ีมีความเขมสูงสุดของรังสียูวีมาประยุกต
ใชฆาเชือ้ปนเปอนท่ีหนากากอนามยัและภาชนะใสอาหาร 
โดยมวีตัถุประสงคหรอืจดุมุงหมายทีจ่ะเพิม่ประสทิธภิาพ
การฆาเชื้อ ความมุงหมายของการประดิษฐนี้ เพื่อสราง
ตูฆาเชื้อหนากากอนามัยและภาชนะใสอาหารดวย
รังสียูวีซี มีสวนประกอบท่ีสำคัญคือ ตูมีลักษณะเปน
สี่เหลี่ยมผืนผามีการเจาะเปนชองสี่เหลี่ยมดานขาง
ทั้งสองขางเพื่อติดตั้งชุดรังสียูวีซี ที่ชุดรังสียูวีซีจะ
ติดต้ังหลอดยูวีซี โดยดานหลังหลอดรังสียูวีซีจะมีแผน
สแตนเลสชนิดเงาเพื่อตองการสะทอนรังสีเขาไปใน
ตูฆาเชื้อ ภายในตูจะมีชั้นวางซึ่งชั้นวางแตละชั้นจะ
วางในระดับเดียวกับหลอดรั งสียู วี ซีทั้ งสองข าง 
ดานบนภายในตูจะมีราวสำหรับแขวนหนากากอนามัย 
ประตูตูฆาเชื้อสามารถเปดออกตรงกลางไดท้ังสองบาน 
ดานบนตรงกลางระหวางประตูตูฆาเชื้อจะมีลิมิตสวิตซ
ไวสำหรับตรวจสอบการเปด-ปดประตู การทำงาน
ของตูฆาเชื้อจะถูกควบคุมดวยชุดควบคุม ซึ่งภายใน
ชุดควบคุมสามารถตั้งเวลาการฆาเชื้อไดปจจุบันยังไมมี
ผูประดิษฐและสรางตูฆาเชื้อดวยรังสียูวีมากอน
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สูตรเจลปายปากจากสารสกัดสมุนไพรไทย
เพ�่อรักษาแผลในชองปาก และกระบวนการผลิต

วันที่จดทะเบียน :  24 ธันวาคม 2564

ชื่อผูออกแบบ  :  นางสาวเอมอร ชัยประทีป, นายวัชรพงษ พงษบริบูรณ

สังกัด  :  คณะการแพทยบูรณาการ

สูตรเจลปายปากจากสารสกัดสมุนไพรไทยเพื่อรักษาแผลในชองปาก ประกอบดวยสารสกัดจาก
สมุนไพรไทย รอยละ 3-5 ในตำรับ และมีสารกอเจล สารชวยการละลาย สารตานออกซิเดชัน
สารแตงกลิ่นรส และกระบวนการผลิต ดังนี้ การเตรียมตำรับเจลปายปากจากสารสกัดสมุนไพรไทย
 
ความมุงหมายของการประดิษฐนี้ เพื่อพัฒนาผลิตภัณฑจากสมุนไพรไทยรักษาแผลในชองปาก
ในรูปแบบเจลปายปาก ซึ่งเปนรูปแบบยาที่สามารถใชงานไดงายกวารูปแบบเดิม มีความปลอดภัย 
ใชไดทั้งในเด็กและผูสูงอายุ มีตนทุนการผลิตต่ำ มีความคงตัวทั้งทางดานเคมีและกายภาพ และลด
การใชยาแผนปจจุบันที่อาจมีผลขางเคียงสูงเมื่อใชยาเปนระยะเวลานาน เพ่ือเปนอีกหนึ่งผลิตภัณฑ
ทางเลือกสำหรับผูที่มีปญหาในชองปาก และเปนการสรางมูลคาเพิ่มใหกับสมุนไพรไทยเพ่ือใหเปน
ที่ยอมรับในระดับสากล

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 18978



จัดพิมพโดย สถาบันวิจัยและพัฒนา 
 มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี
 http://www.ird.rmutt.ac.th

พิมพครั้งที่ 1 เมษายน 2566
จำนวนพิมพ 150 เลม
เลขมาตรฐานสากลประจำหนังสือ ISBN 978-974-625-984-2

ออกแบบและพิมพที่
บริษัท ดีไซน ดีไลท จำกัด
49/232 หมู 7 ต.เสาธงหิน อ.บางใหญ จ.นนทบุรี 11140
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ที่ปรึกษา
รองศาสตราจารย ดร.สมหมาย ผิวสอาด อธิการบดี
รองศาสตราจารย ดร.กฤษชนม ภูมิกิตติพิชญ รองอธิการบดี
ผูชวยศาสตราจารย ดร.วารุณี อิริยวิริยะนันท ผูอำนวยการสถาบันวิจัยและพัฒนา
ผูชวยศาสตราจารย ดร.เกียรติศักดิ์ แสงประดิษฐ รองผูอำนวยการสถาบันวิจัยและพัฒนา
ดร.ไฉน นอยแสง รองผูอำนวยการสถาบันวิจัยและพัฒนา

คณะผูจัดทำ
นางมยุรี จอยเอกา สถาบันวิจัยและพัฒนา
นางพัชรี ซิลวา สถาบันวิจัยและพัฒนา
นางสาวฉัตรวดี สายใยทอง สถาบันวิจัยและพัฒนา





ทำเนียบทรัพยสินทางปญญา
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 2564 259

รายละเอียดผลงาน

วันที่จดทะเบียน : 16 มีนาคม 2561
ชื่อผูออกแบบ  : นางวิสิฏฐศรี ตังครโยธิน
สังกัด : คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

พวงกุญแจ

อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 13175
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หนวยจัดการทรัพยสินทางปญญาและถายทอดเทคโนโลยี 
สถาบันวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี
เลขที่ 39 ม.1 ถ.รังสิต-นครนายก คลองหก อ.ธัญบุรี จ.ปทุมธานี 12110
โทรศัพท 0 2549 4493  โทรสาร 0 2549 4680
อีเมลล ird@rmutt.ac.th  
http://www.ird.rmutt.ac.th
Facebook/ Fanpage : สถาบันวิจัยและพัฒนา มทร.ธัญบุรี 
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